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Senator Jerzy Chroscikowski

Witam szanownych panstwa bardzo serdecznie na konferencji zorgani-
zowanej przez senacka Komisje Rolnictwa i Ochrony Srodowiska, ktorej
temat brzmi: ,,Zywnos¢ naturalna wysokiej jakosci szansa rozwoju polskie-
go rolnictwa”.

Najpierw przywitam prelegentow. Mamy gosci z zagranicy. Witam wigc
pana Jeana [aurensa, cztonka Zgromadzenia Statej [zby Rolniczej we Francji,
oraz pana Nicolasa Perrin, attaché do spraw rolnictwa w misji ekonomiczne;]
przy Ambasadzie Francji w Polsce. Witam w imieniu pana ministra Marka Sa-
wickiego, ktorego dzis reprezentuje radca generalny, pani Maria Zwolinska,
ktorg serdecznie witam. Witam rowniez panig minister Monik¢ Rzepecka,
Gtownego Inspektora Jakosct Handlowej Artykutow Rolno-Spozywczych. Za
chwil¢ dojedzie siostra Matgorzata Chmielewska, witam rowniez panig profe-
sor Danut¢ Kotozyn-Krajewska z Zaktadu Technologii Gastronomicznej i Hi-
gieny Zywnosci Szkoty Gtoéwnej Gospodarstwa Wiejskiego.

Witam serdecznie zast¢pce pana ministra, Gtownego Inspektora Sani-
tarnego Andrzeja Wojtyle 1 pana Grzegorza Russaka, prezesa Polskiej [zby
Produktu Regionalnego 1 L.okalnego, glownego inicjatora zorganizowania
tej konferencji. Jest z nim rowniez pan Igor Hutnikiewicz, dyrektor Biura
Jakosci i Znakow Regionalnych z Urz¢du Marszatkowskiego wojewodztwa
warminsko-mazurskiego, ktorego rowniez witam.

Serdecznie witam rolnikow, producentow zywnosci naturalnej wysokie]
jakosci, kolegow postow 1 senatorow, przedstawicieli administracji rzado-
wej, samorzadu terytorialnego, zwigzkow 1 organizacji rolniczych oraz orga-
nizacji pozarzadowych dziatajacych na rzecz rolnictwa.

Szanowni Panstwo!

Zachowania konsumentow w Europie ulegajg stopniowym zmianom.
Kupujacy wybieraja nie tylko produkty o wyzszych standardach higienicz-
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nych 1 zdrowotnych, lecz szukaja rowniez takich, ktore posiadajg swiade-
ctwa potwierdzajace ich pochodzenie lub gwarancj¢e. Odpowiednie
metody produkcji, jakosci — to staje si¢ hastem przewodnim.

Rosnaca swiadomos¢ konsumentow znajduje odzwierciedlenie w wigk-
szym popycie na produkty charakteryzujace si¢ wysoka jakoscia, ktora jest
wynikiem szczegolnych metod ich wytwarzania, wyjatkowego sktadu lub
okreslonego pochodzenia. Produke, ktorego pochodzenie jest gwarantowa-
ne, wspottworzy wizerunek obszaru, z ktorego si¢ wywodzi 1 tym samym
zacheca do odwiedzin danego regionu. Konsument majacy dostep do pro-
duktow wyzsze] jakosci zapoznaje si¢ z jego producentem oraz srodowis-
kiem naturalnym i kulturowym, w ktorym wyrob powstal.

Wydaje sig, ze istnieje dzis silna tendencja do podkreslania wtasnej
przynaleznosci regionalnej. Coraz cz¢scie] mowi si¢ o roli 1 znaczeniu
tak zwanych matych ojczyzn. Ten nurt idei wpisuje si¢ w mechanizmy
pozwalajace promowac i ochrania¢ dziedzictwo kulturowe poszczegol-
nych obszarow Polski, ale 1 Europy. To dziatanie, ktore nalezy trakto-
wac jako inwestycj¢ w przysztos¢. Dzis, bedac czlonkiem Unii
Europejskiej, znamy uroki i trudy zwigzane z dzialaniem w ramach
wspolnej polityki rolnej. Nie jest nam tatwo konkurowac¢ w sektorze ar-
tykutow rolno-spozywcezych. Po pierwsze, dlatego ze Unia od wielu lat
boryka si¢ z nadwyzkami produkcji zywnosci 1 niech¢tnie patrzy na kra-
je produkujace zywnosc. Po drugie, w pierwszych latach cztonkostwa
rolnicy z krajow pi¢tnastki otrzymali wigksza pomoc niz rolnicy z Polski.
W zwigzku z tym, choc¢ nie rozwiaze to calosci problemow polskiej wsi,
warto dzis szukac nisz produkcyjnych, ktore pozwolg zwi¢kszy¢ docho-
dy ludnosci wiejskiej, zaspokaja¢ gusty konsumentow. Cztery lata fun-
kcjonowania polskiego rolnictwa na wspolnym europejskim rynku
wskazuja, ze jestesmy konkurencyjni na tym rynku, posiadamy atrak-
cyjng ofert¢ dla odbiorcow, jestesmy konkurencyjni, jesli chodzi o ja-
renomg¢ polskiego rolnictwa jako produkujacego zdrowa, ekologiczng
zywnos¢, wolng od GMO, z poszanowaniem srodowiska naturalnego.

Bardzo prosz¢ o zabranie glosu pania Mari¢ Zwolinska, radc¢ pana mi-
nistra, 1 zaprezentowanie materiatu, ktory miat przedstawi¢ pan minister.
Pan minister przeprosit, ze musi by¢ w tej chwili na waznym spotkaniu.
Jeszcze do wcezoraj byto pewne, ze bedzie na naszej konferencji, ale je-
dnak z przyczyn od niego niezaleznych nie mogt dzisiaj tu przybyc¢. Ale
pani minister, bo tak moge¢ powiedzie¢, bo byta przeciez ministrem, god-
nie zastapi pana ministra Sawickiego.
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Maria Zwolinnska

Marka dla Polski
— znaczenie budowy marek
regionalnych i lokalnych

Panie Przewodniczacy! Panie Senatorze! Szanowni Panstwo!

Dzigkuje przede wszystkim za to, ze pan usprawiedliwil nicobecnosc pa-
na ministra 1 dlatego ja tego nie bede czynita. Z upowaznienia pana ministra
chciatabym przedstawic¢ stanowisko resortu, a przede wszystkim pogratulo-
wac¢ pomystodawcom, panu senatorowi osobiscie za to, ze podjat si¢ zorgani-
zowania tej waznej konferencji, albowiem w tytule konferencji jest
praktycznie odpowiedz dotyczaca sedna sprawy: ,,Zywnos¢ naturalna wyso-
kiej jakosci szansg polskiego rolnictwa”. Ten tytul odpowiada na pytanie,
dlaczego powinnismy si¢ tym problemem zajmowac, co do tej pory zrobilis-
my, przed jakimi problemami stajemy wszyscy, poczawszy od producenta
rolnego, poprzez przetworce, konsumenta, administracj¢, Swiat nauki itd.

Problemy zwigzane z jakoscig zywnosci w Unii Europejskiej sg roz-
wigzywane w sposob formalny co najmniej od trzynastu, czternastu lat.
Unia polityke swoja w tym zakresie realizuje za pomocg systemu rejestracji
1 ochrony produktow regionalnych i tradycyjnych. Jaki jest cel takiego sys-
temu? Otoz wysoka jakos¢ produktow w zwigzku z regionem wytwarzania
czy w zwigzku z tradycyjna metoda produkceji powinna by¢ chroniona, dla-
tego ze zdarza si¢, ze pod te produkty, korzystajac z ich wyjatkowych walo-
row, ,,podczepiaja si¢”, w cudzystowie, rozne podmioty, ktorych produkty
byly wytwarzane w miejscach majacych niewiele wspolnego ze wskaza-
nym na etykiecie. Prowadzito to do wprowadzania konsumentow w btad,
prowadzito do nieuczciwe] konkurencji, powodowato straty ekonomiczne
tych, ktorzy przestrzegali rezimow 1 wymogow.

W Unii Europejskiej sa dwa podstawowe przepisy okreslajace zasady re-
jestracji 1 ochrony produktow regionalnych. To jest Rozporzadzenie nr 510

Maria Zwolinska — radca generalny w Ministerstwie Rolnictwa 1 Rozwoju Wsi.



1 rozporzadzenie nr 509 Rady z 20 marca 2006 r. Rejestracja produktow rol-
nych i srodkow spozywczych odbywa si¢ w trzech kategoriach: Chroniona
Nazwa Pochodzenia, Chronione Oznaczenie Geograficzne i Gwarantowana
Tradycyjna Specjalnos¢. Polska, mozemy powiedzie¢, juz uczestniczy z do-
brymi efektami w tym systemie. Przynieslismy dwa opracowania. Najpierw
powiem o opracowaniu: ,,Oznaczenia geograficzne, nazwy pochodzenia oraz
gwarantowane tradycyjne specjalnosci w Polsce”. To jest bardzo swieze wy-
danie, w ktorym jest dobrze przygotowany merytorycznie wykaz wszystkich
produktow, ktore juz funkcjonuja w tym systemie. | tak, produktow, ktore
zostaly juz zarejestrowane, mamy trzy. Z dokumentu wynika, ze dwa: bryn-
dza podhalanska 1 oscypek, ale chciatabym wszystkich zebranych z satysfak-
cja poinformowac, ze miod wrzosowy z Borow Dolnoslaskich przeszedt catg
procedure rejestracyjna. Nie ma jeszcze rozporzadzenia, ktore rejestruje na-
zw¢, ale nie wptyngl w wymaganym terminie szesciu miesi¢cy zaden sprze-
ciw 1 dlatego mozemy uznac, ze miod wrzosowy z Borow Dolnoslaskich tez
jest juz produktem zarejestrowanym.

W Dzienniku Urz¢gdowym Unii Europejskiej mamy w tej chwili opubli-
kowanych pig¢ wnioskow o rejestracje. Nie bedg wymieniata nazw, ponie-
waz w materiale na konferencj¢ te nazwy s3 wymienione. Na oceng komisji
oczekuja wnioski dwudziestu trzech kolejnych produktow zgloszonych
przez polskie grupy najbardziej aktywnych producentow, a na szczeblu
krajowym weryfikowane sg kolejne cztery wnioski. Oznacza to, ze aktyw-
nosc¢ jest coraz wigksza.

Chciatabym pogratulowa¢ wszystkim tym, ktorzy zajmuja si¢ tym zmu-
dnym procederem, bo sprawa nie jest prosta. Zeby wniosek znalazt sic
w Dzienniku Urz¢gdowym, musi by¢ poddany dtugiej procedurze, ktore]
nie bedg tu przytaczala, ale doniesienia prasowe przez okres prawie dwoch
lat dotyczace oscypka wskazuja, ze ta droga wcale nie jest prosta i tatwa, bo
wystarczy jeden zgloszony protest i cata procedura zostaje wstrzymana.
Czgsto wymaga dodatkowych porozumien, a jak widzielismy w przypadku
oscypka, nawet porozumien mi¢dzyrzadowych. To sa produkty, ktore mie-
szczg si¢ w tak zwanym systemie europejskim. Po zarejestrowaniu otrzy-
muje si¢ prawo umieszczania na produkcie odpowiedniego znaku, ktory
powinien 1 stanowi dla konsumenta jednoznaczne wskazanie, ze ten pro-
dukt spelnia wszystkie wymogi.

Mozna powiedziec, ze drugg ptaszczyzng wspierania i promocji produk-
tow jest program krajowy. Na podstawie przepisOw ustawy o rejestracji
iochronie nazw 1 oznaczen produktow rolnych i srodkow spozywczych oraz
o produktach tradycyjnych prowadzimy tak zwana list¢ produktow trady-
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cyjnych, list¢ krajowa. W materiatach podano, ze na tej liscie jest pigcset
dziewig¢¢ produktow. Materiat na dzisiejsza konferencj¢ byt sporzadzany
kilka dni temu, wigc go aktualizuj¢: tych produktow jest juz pi¢cset osiem-
nascie. Czyli w ciggu kilku dni, dostownie chyba dziesi¢ciu, kiedy byt
przygotowywany material, kolejnych dziewi¢¢ produktow zostato wpisa-
nych na list¢. To jest ta druga ksigzka, w ktorej bardzo rzetelnie jest opisa-
na tradycja, pochodzenie. Wszystkie te informacje sa zweryfikowane przez
odpowiednie stuzby urzgdow marszatkowskich. Ale weryfikacja jest o wiele
prostsza niz udowodnienie przez wnioskodawce catego rysu historycznego,
podanie uzasadnienia. I tu rowniez powinnismy by¢ bardzo zobowigzani en-
tuzjastom, pasjonatom, ktorzy rozpoczgli t¢ dziatalnosc.

7 inicjatywy Polskiej Izby Produktu Regionalnego i L.okalnego — pan
prezes, doktor Russak jest na sali —wdrozony zostal system ,,Jakos¢ — trady-
cja”. Dlaczego mowig¢ o tym systemie i dlaczego jest on wazny? Otoz pro-
dukty, ktore otrzymuja znaki unijne, z mocy prawa muszg by¢ poddane
catemu systemowi: produkcja, dystrybucja, kontrola jakosci, certyfikacja,
zas listy produktow regionalnych nie. W zwiazku z tym zachodzita watpli-
wos¢, czy wszystkie informacje zawarte w tych produktach sg rzetelne.
Dlatego system ,,Jakos¢ — tradycja” wypetni luk¢ migdzy tym, co wynika
z przepisow unijnych, a tym, co obowigzywato w dotychczasowych przepi-
sach krajowych, czyli zapewnimy tez w pewnym sensie system badania
przestrzegania kontroli w zakresie rzetelnosci, jesli chodzi o te produkty.

Dlaczego to jest takie wazne? Otz po raz pierwszy w Programie Rozwo-
ju Obszarow Wiejskich na lata 2007 — 2013 sg zapewnione srodki na wspie-
ranie tych projektow. Przewidziano dwa dziatania: ,,Uczestnictwo
rolnikow w systemach jakosci zywnosci”, ale tylko tych, ktorzy uzyskaja
znaki wynikajace z rozporzadzen unijnych. Jesli bedzie funkcjonowat sys-
tem ,,Jakos¢ 1 tradycja”, to przy najblizszej mozliwe] korekcie PROW be-
dziemy si¢ starali ten system wmontowac tak, zeby producenci czy
zainteresowani tg lista produktow mogli rowniez korzystac z tego programu
wspierajacego uczestnictwo rolnikow w systemach jakosci zywnosci. A jest
o co walczyc¢, dlatego ze budzet na lata 2007 —2013 na to dziatanie, jesli dob-
rze pami¢tam, wynosi okoto 100 milionow euro.

Drugie dziatanie, wprowadzone w PROW, to ,,Dziatania informacyjne
i promocyjne”. Zaden produkt nie pojawi si¢ szeroko na rynku, jesli nie be-
dzie promowany. Rowniez na to dziatanie przewidujemy wydatkowanie do
konca programu okoto 30 milionow euro. Jeszcze z dzisiejszych konsultacji
z Agencja Restrukturyzacji i Modernizacji Rolnictwa, ktora realizuje pier-
wszy projekt, 1 Agencja Rynku Rolnego, ktora odpowiada za promocje, wy-
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nika, ze w lipcu, sierpniu obydwa dziatania b¢gda w ramach PROW
wprowadzone 1 bedziemy mogli juz nie tylko poprzez wydawnictwo, po-
przez inne akcje promocyjne wspiera¢ producentow, ale nade wszystko za-
interesowani bedg mogli korzystac ze srodkow publicznych, ktore im si¢ ze
wszech miar naleza.

Z, jakimi problemami w dotychczasowej praktyce si¢ spotykamy? Moz-
na wymienic cztery grupy problemow. Pierwsza to brak tradycji w naszym
spoteczenstwie zrzeszania si¢, tworzenia grup producenckich, wspolnego
dziatania, a przepisy unijne wymagaja, zeby wniosek sktadata grupa produ-
centow. W krajowym systemie kazdy moze zgtosic wniosek, nawet poje-
dyncza osoba fizyczna. Zeby zas by¢ wpisanym na liste produktow
W systemie unijnym, wniosek musi ztozy¢ grupa producentow. I nie tylko
ztozy¢ wniosek, ale przede wszystkim wykazac, ze jest w stanie przestrze-
ga¢ wszystkich rezimow, wszystkich wymogow, ze jest w stanie wspolnie
dziatac w ten sposob, zeby rzeczywiscie to, co we wniosku bedzie zapisane,
byto w przysztosci realizowane.

"Takie dziatanie wymaga na pewno odpowiedniej reklamy, odpowiedniej
promocji. I Unia Europejska przewiduje wsparcie dziatan promocyjnych
w ramach specjalnego programu dziatan informacyjnych i1 promocyjnych na
wybranych rynkach produktow rolnych. Polska realizuje taki program w tej
chwili, korzysta ze srodkow unijnych. Jest to program realizowany przez
Agencj¢ Rynku Rolnego jako agencje¢ ptatnicza, a dotyczacy wspierania rol-
nictwa ekologicznego. Najblizsza impreza w ramach tego programu bedzie,
jesli sobie przypominam, 14 czerwca, na rynku Mariensztackim w Warsza-
wie piknik ekologiczny. Wszystkich bardzo serdecznie na ten piknik zapra-
szam. Ale w ramach tego programu realizowane sa 1 inne dziatania, na
przyktad konkurs plastyczny dla dzieci, na przyktad cykl audycji telewizyj-
nych 1 audycji radiowych. Szczegotowo moga panstwo przeczytac na ten te-
mat na naszych stronach internetowych, a gwarantem tego, ze program jest
atrakcyjny, jest to, ze ambasadorem catej kampanii zostat w drodze konkur-
su wybrany pan doktor Grzegorz Russak. Serdecznie mu gratuluje tego wy-
boru. Zreszta mysle, ze sam w referacie, ktory bedzie miat za chwilg, cos
0 tym powie.

Kolejna sprawa to wysokie koszty uczestnictwa. Wydawac si¢ moze, ze
same koszty zwiazane z rejestracja to niewielka kwota, tym bardziej gdy si¢
rozktadaja na grupe. Ale bardzo czesto grupa musi zatrudni¢ ekspertow,
musi poprosi¢ etnografow o wsparcie, musi szuka¢ materiatow w roznych
archiwach — panstwowych, rodzinnych, w parafiach, itd., itd. 1 to powoduje
koszty. Dlatego tez wprowadzenie mozliwosci dofinansowywania w ra-
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mach Programu Rozwoju Obszarow Wiejskich w jakims stopniu t¢ barierg
obnizy.

Jest tez problem swiadomosci konsumentow. Nie chciatabym powie-
dzieg, ze tylko z niskiej swiadomosci wynika nieduzy popyt na te produkty,
bo z drugiej strony — z poziomu zamoznosci naszego spoteczenstwa.

I wreszcie jest problem procedur kontrolnych oraz zapewnienia jakosci.
Nikt z nas kontroli nie kocha, ale zebysmy mieli petna swiadomosé, ze kon-
sument nie jest wprowadzany w btad, a z drugiej strony, zeby producenci
rolni mieli motywacj¢ do przestrzegania jakosci, to system kontrolny powi-
nien istniec.

Mysleg, ze na tym zakoncze. Jesli beda pozniej pytania, to na sali sg kole-
dzy z Departamentu Programowania i Analiz, naczelnicy dwoch wydziatow
— rolnictwa ekologicznego 1 wyrobow tradycyjnych. Na szczg¢scie od po-
czatku realizacji programow pracujg w departamencie i razem z dyrekto-
rem Goszczynskim, odpowiedzialnym z ten program w ministerstwie,
mogg udzieli¢ bardziej szczegotowych wyjasnien, gdyby byta taka potrze-
ba. Dzi¢kujg.

Senator Jerzy Chroscikowski ’
Przewodniczacy Komisji Rolnictwa i Ochrony Srodowiska

Dzi¢kuj¢ pani minister.

Chciatbym poprosic¢ o zabranie gtosu pana Andrzeja Wojtyte, Gtownego
Inspektora Sanitarnego.

Panie Ministrze, to jest wazny dzial, a szczegolnie my, rolnicy mamy
problem z Panstwowa Inspekcja Sanitarna. Cz¢sto trudno jest nam prze-
brnac przez te problemy 1 w zwiagzku z tym chcielibysmy wystuchac, jaka
pan nam zaoferuje pomoc w tej sprawie, bo glownie stawiamy na rozwija-
nie tych gospodarstw i dobra wspotprace.






Andrzej Wojtyla

Aspekty sanitarne
w produkcji i obrocie
zywnosci tradycyjnej i lokalne;

Bardzo serdecznie dzigkuj¢ panu przewodniczacemu i panstwu za to, ze
uwazali panstwo za stosowne, aby na tej konferencji zostaly uwzglednione
aspekty sanitarne w produkcji, obrocie zywnosci tradycyjnej i lokalnej, na
konferenciji, ktora jest skierowana do producentow, do rolnikow 1 traktuje
o zywnosci naturalnej, ktora ma by¢ szansa dla polskiego rolnictwa.

Chciatbym juz na poczatku powiedziec, ze inspekcja sanitarna stara si¢
nie by¢ kontrolerem, ktory tylko 1 wytacznie wypisuje mandaty 1 karze, ale
ze ustawa o bezpieczenstwie zywnosci, ktora nas w tej chwili obowigzuje
w tym zakresie, wyraznie mowi, ze to producent odpowiada za bezpieczen-
stwo zywnosci, a my tylko kontrolujemy. Przede wszystkim staramy sig,
zeby nasza rola byta edukacyjna, poniewaz prowadzenie na przyktad syste-
mu HACCP nalezy do wtasciwosci producenta. I producent z nami moze
dyskutowac, czy punkty kontroli nalezy zlokalizowa¢ w tym miejscu,
w ktorym on uwaza za stosowne, €zy tez w miejscu czy na poziomie cyklu
produkceyjnego, ktore uwazaja za stosowne nasi kontrolerzy.

Inspekcja sanitarna zmienia swoje podejscie do producentow. Wyni-
kiem tego jest na przyktad okreslenie wspolnie z przedstawicielami gospo-
darstw agroturystycznych minimum sanitarno-higienicznego dla takich
gospodarstw. To nie znaczy, ze my tylko kontrolujemy 1 sztywno si¢ trzy-
mamy przepisow, ale rowniez staramy si¢, azeby pewne bardzo wazne seg-
menty naszej gospodarki si¢ rozwijaty, 1 dbamy o to, do czego jestesmy
powotani jako inspekcja sanitarna, czyli dbamy o to, zeby bezpieczenstwo
zdrowotne czlowieka po spozyciu roznego rodzaju produktow zywnoscio-
wych zachowac.

Andrzej Wojtyta — Gtowny Inspektor Sanitarny.
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Na pierwszym slajdzie widac, jakie przepisy prawne obowiazujg w za-
kresie wymagan higienicznych dotyczacych zywnosci. To jest ustawa z 25
sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci, ktora zastapila wezesniejsza
ustaw¢ z 11 maja 2001 r. o warunkach zdrowotnych zywnosci 1 zywienia
oraz drugg ustaw¢ z 6 wrzesnia 2001 r. w sprawie materiatow 1 wyrobow
przeznaczonych do kontaktow z zywnoscia. Tamte ustawy — o warunkach
zdrowotnych zywnosci 1 zywienia oraz w sprawie materiatow do kontaktu
z zywnoscig — jakby okreslaty warunki wejscia Polski do Unii Europejskiej,
poniewaz z chwila wejscia do Unii Europejskiej wprost obowiazuja nas
przepisy unijne, o ktorych za chwil¢ powiem. Ustawa o bezpieczenstwie
Zywnosci 1 zywienia jest ustawg, ktora w sposob techniczny wprowadza
przepisy unijne. Akurat tak si¢ sktada, ze bytem przewodniczacym podko-
misji 1 potem sprawozdawca komisji, ktora przedstawiata te ustawy w Sejmie,
a juz jako Gtowny Inspektor Sanitarny wprowadzitem ustawe o bezpie-
czenstwie zywnosci 1 zywienia, tak wigc ta problematyka nawet historycz-
nie jest mi znana.

"T'a ustawa harmonizuje przepisy krajowe z wymaganiami rozporzadzen
Parlamentu Europejskiego 1 Rady. Najwazniejsze jest Rozporzadzenie nr
852 z 29 kwietnia 2004 r. w sprawie higieny 1 srodkow spozywczych. Usta-
wa ta wprowadza rowniez przepisy Rozporzadzenia nr 510 z 20 marca 2006 r.
w sprawie ochrony oznaczen geograficznych i nazw pochodzenia produk-
tow rolnych 1 srodkow spozywczych oraz 509 z 20 marca 2006 r. w sprawie
produktow rolnych i1 srodkow spozywczych bedacych gwarantowanymi tra-
dycyjnymi specjalnosciami, co koresponduje z dzisiejsza tematyka konfe-
rencj.

Co okresla ta ustawa? Okresla ona wymagania i procedury, ktore sg nie-
zbedne do zapewnienia bezpieczenstwa zywnosci, zywienia, ktore nie sa
uregulowane rozporzadzeniami wspolnotowymi. Rozporzadzenia wspol-
notowe bardzo ogolnie okreslaja te warunki bezpieczenstwa. Nasze rozpo-
rzadzenie, ktore jest kompatybilne z tamtym rozporzadzeniem, bardziej
technicznie reguluje te sprawy.

Nasza ustawa umozliwia stosowanie regulacji zawartych w rozporzadze-
niach poprzez wprowadzone przepisy kompetencyjne na przyktad w zakre-
sie przyznania odstgpstw od wymagan higienicznych dla zywnosci
tradycyjnej 1 lokalnej. Ustawa ta rozdziela rowniez kompetencje inspekcji,
ktore kontroluja zywnosc, na przyktad inspekcji sanitarnej i weterynaryjnej,
1 wprowadza dziat dotyczacy szczegolnych wymagan w zakresie higieny.

"T'a ustawa wprowadza szereg definicji z obszaru bezpieczenstwa zywno-
sci, ktore moze nie byty zbyt zgodne z przepisami unijnymi w poprzednie;j
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ustawie, migdzy innymi wprowadza definicj¢ zywnosci tradycyjnej. Sg to
produkty rolne i srodki spozywcze, ktorych nazwy sq zarejestrowane zgodnie
z rozporzagdzeniem Rady z 14 lipca 1992 r. w sprawie ochrony oznaczen geo-
graficznych 1 nazw pochodzenia produktow rolnych 1 srodkow spozywcezych
oraz Rozporzadzeniem Rady, tez z 14 lipca 1992 r., w sprawie swiadectw
o szczegolnym charakterze dla produktow rolnych 1 srodkow spozywczych
lub w stosunku do ktorych wnioski o rejestracje zostalty wystane do Komisji
Europejskiej zgodnie z przepisami ustawy z dnia 17 grudnia 2004 r. o reje-
stracji 1 ochronie nazw i oznaczen produktow rolnych i sSrodkow spozywczych
oraz produktach tradycyjnych. Ta ustawa okresla rowniez, ze takie produkty
powinny by¢ umieszczone na liscie produktow tradycyjnych prowadzone;
przez ministra wtasciwego do spraw rynkow rolnych.

Chciatbym rowniez panstwu nakreslic wymagania higieniczne, ktore nie
sq wymystem inspekcji sanitarnej, ale sa wprost przenoszone do naszego pra-
wa. Nasze dziatania s zgodne z rozporzadzeniami Parlamentu Europejskie-
go 1 Rady, glownie, jak juz mowitem, Rozporzadzeniem nr 852 z 2004 r.

Dziatalnos¢ gospodarcza w zakresie produkceji lub obrotu zywnoscia wol-
no prowadzi¢, jezeli w zaktadach spetnione sg wymagania higieniczne, wtas-
nie okreslone w tym rozporzadzeniu, w tym wymogi ogolne dla wszystkich
przedsigbiorstw sektora spozywczego, wymagania dotyczace pomieszczen
zywnosciowych, szczegolnie dla pomieszczen, w ktorych przygotowuje sig,
poddaje obrobce lub przetwarza srodki spozywcze oraz wymagania doty-
czace pomieszczen ruchomych lub tymczasowych. Mowimy o sprzecie, kto-
ry stuzy do przemieszczania zywnosci 1 wymaganiach dotyczacych sprzetu.

Ustawa o bezpieczenstwie zywnosci okreslita rowniez wymagania higie-
niczne w zaktadach stosujacych tradycyjne metody produkcji lub obrotu zy-
wnoscig w celu umozliwienia dalszego stosowania tych metod, w zakladach
zlokalizowanych w regionach szczegolnych ze wzgledu na potozenie geogra-
ficzne — pani minister juz mowila, ze to sa te produkty tradycyjne, z ktorych
czg¢s¢ juz zostata zarejestrowana — 1 w innych zaktadach wytacznie w zakresie
ich konstrukeji, organizacji 1 wyposazenia. Jest to upowaznienie fakultaty-
wne dla ministra zdrowia dzialajacego w porozumieniu z ministrem rolni-
ctwa 1 rozwoju wsi. Dotychczas rozporzadzenie takie nie zostalo wydane,
poniewaz do Gtownego Inspektoratu Sanitarnego nie wptynat zaden wnio-
sek dotyczacy przyznania odstgpstw dla produktow pochodzenia roslinnego.
Dlatego tak bardzo dzi¢kuje, ze panstwo zaprosili Gtownego Inspektora Sa-
nitarnego na t¢ konferencje, bo mysle, ze to, 1z zaden wniosek nie wptynat
do inspektora sanitarnego, moze by¢ spowodowane malg swiadomoscia tego,
ze takg procedure nalezy wdrozyc, 1 to wynika wprost z prawa.
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Jezeli chodzi o ogolne odstgpstwa od wymagan higienicznych okreslo-
nych w Rozporzadzeniu nr 852, to ustawa o bezpieczenstwie zywnosci 1 zy-
wienia wprowadzita mozliwos¢ przyznania ogolnych odstepstw od wymagan
higienicznych dotyczacych sprzetu, ktory jest stosowany w trakcie produkce;ji
lub obrotu, konstrukeji zaktadu, mi¢dzy innym stosowanych powierzchni
podtog, scian, sufitow, okien czy drzwi. Jest to rowniez upowaznienie fakul-
tatywne dla ministra zdrowia 1 ministra rolnictwa 1 rozwoju wsi.

Mozna czyni¢ indywidualne odst¢pstwa od wymagan higienicznych
okreslonych w Rozporzadzeniu 852. Ustawa umozliwia przyznanie takich
odstepstw od wymagan higienicznych. Moga one dotyczyc¢ konstrukeji
1 wyposazenia zaktadow produkujacych zywnos¢ tradycyjng pochodzenia
zwierzgcego 1 niezwierzgcego oraz w zakresie zywnosci pochodzenia nie-
zwierzgcego — te odstgpstwa przyznaje wlasciwy terenowo panstwowy po-
wiatowy inspektor sanitarny, poniewaz jest on wtasciwy do wydania
decyzji w tym zakresie. Glowny Inspektor Sanitarny ma rol¢ koordynujaca
1w tych przypadkach, o ktorych mowitem, dotyczacych gospodarstw agro-
turystycznych czy obozow wypoczynku letniego 1 zimowego prowadzo-
nych dla mlodziezy, glownie przez harcerstwo, wydalismy ksiazeczke
dobrych praktyk w zakresie sanitarno-higienicznym, ktore sg wytyczna
dziatania, podejmowania 1 wydawania decyzji przez wtasciwych terenowo
powiatowych inspektorow sanitarnych. Oczywiscie od tych decyzji przy-
stuguje rowniez odwotanie o szczebel wyzej.

O przyznanych odstgpstwach wtasciwy terenowo powiatowy inspektor
sanitarny powiadamia Gtownego Inspektora Sanitarnego. O przyznanych
odstepstwach powiadamiana jest takze Komisja Europejska oraz pozostate
panstwa cztonkowskie. Komisj¢ 1 inne panstwa cztonkowskie powiadamia
minister zdrowia, technicznie przygotowuje to Gtowny Inspektor Sanitar-
ny. [ to jest wszystko, jezeli chodzi o wymagania sanitarne w produkcji 1 ob-
rocie zywnosci tradycyjnej i lokalne;j.

Chciatbym powiedziec, ze widze tutaj wielu przedstawicieli stowarzy-
szen 1 firm, ktore wspotpracuja z nami. Widze¢ pana dyrektora Gartnera,
ktory z nami wspolpracuje nie tylko w zakresie kontroli zywnosci, ale row-
niez edukacji zdrowotnej, gtownie mtodego pokolenia. Prowadzimy z Pol-
ska Federacja Producentow Zywnosci, oceniony jako najwiekszy juzchyba
na swiecie, program pod nazwg ,, ['tzymaj form¢”. Przynosi on sukcesy.
Jest tutaj rowniez pan Grzegorz Russak, z ktorym juz pewno trzy czy cztery
razy rozmawialismy bardzo dtugo na temat zywnosci tradycyjnej 1 lokalne;.

Chciatbym powiedziec jeszcze raz, ze inspekcja sanitarna to instytucja,
ktora jest zorganizowana pionowo, ale dziatajaca zdecentralizowanie. Nie
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moge uchyli¢ decyzji powiatowego inspektora sanitarnego, poniewaz on
wydaje decyzj¢ na wlasna odpowiedzialnos¢ 1 on za to odpowiedzialnosc
ponosi. Jest instytucja odwotawcza — wojewodzki inspektor, a my jako Glo-
wny Inspektorat Sanitarny mozemy wydawac wytyczne, zeby w skali kraju
na przyktad kontrole przebiegaty w sposob porownawczy, zeby zwracano
uwage na wazne rzeczy, aby przedsigbiorcy rowniez wiedzieli, jakie przepi-
sy 1 wymagania ich obowigzuja, zeby to nie byta subiektywna decyzja po-
wiatowych inspektorow sanitarnych.

Wiem, ze czesto tak si¢ zdarza, poniewaz prosz¢ pamigtac, ze w Polsce
istnieje trzysta osiemnascie powiatowych stacji sanitarnych — to jest sie-
demnascie tysi¢cy ludzi. Weszlismy niedawno do Unii Europejskiej 1 te
uwarunkowania zmienily si¢ w ostatnim czasie. Takze mentalnos¢ naszych
pracownikow musimy zmieniac, jak rowniez opinie o naszej inspekcji spo-
teczenstwa 1 mediow. Czgsto jest tak, ze przy jakichkolwiek sygnatach
o zatruciach pokarmowych odpowiedzialnosc za to probuje si¢ przenies¢ na
inspekcje¢ sanitarna, a przy tej liczbie podmiotow gospodarczych nie jestes-
my w stanie skontrolowac¢ codziennie kazdego przedsigbiorcy. Zreszta
zmienito si¢ podejscie do tych spraw i tak naprawde za bezpieczenstwo
zdrowotne odpowiada producent zywnosci. My nadzorujemy 1 monitoruje-
my t¢ produkcje oraz kontrolujemy i ewentualnie karzemy, jezeli trzeba,
jezeli wystgpuja wyrazne uchybienia, ktore nie s eliminowane po naszych
pierwszych decyzjach. Dzigkuj¢ bardzo.

Senator Jerzy Chroéscikowski )
Przewodniczacy Komisji Rolnictwa i Ochrony Srodowiska

Dzi¢kuj¢ panu ministrowi.

Ciesz¢ si¢, ze jest klimat stuzacy rzeczywistemu przestrzeganiu tego
bezpieczenstwa konsumentow, bo jednak to jest bardzo wazne, ale row-
niez ta przychylnos¢ wzgledem nowych producentow 1 uzgadnianie warun-
kow, ktore sg przyjazne, a zarazem bezpieczne.

Prositbym teraz o zabranie gtosu i zreferowanie tematu ,,System zywno-
sci wysokiej jakosci w Europie 1 Polsce” pana Grzegorza Russaka, prezesa
Polskiej Izby Produktu Regionalnego i Lokalnego, we wspotpracy z pa-
nem I[gorem Hutnikiewiczem.

Pan Russak jest nam znany szczegolnie z promocji ekologicznej zywnosci.
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Aspekty sanitarne w produkcji | obrocie

Zywnosci tradycyjnej i lokalnej

Warszawa, dnia 30 maja 2008 r.

Krajowe akty prawne dotyczgce
bezpieczeristwa zywnosci, w tym wymagarn
higienicznych

(Dz. U. Nr 171, poz. 1225)

wraz z aktami wykonawczymi
ktora zastgpita:

- ustawe z dnia 11 maja 2001 r. o warunkach zdrowotnych
ZYWnNosci | zywienia
oraz

- ustawe z dnia 6 wrzesnia 2001 r. w sprawie materiatow i
wyrobow przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig




Ustawa z dnia 25 sierpnia 2006 r.
0 bezpieczeristwie Zywnosci | Zywienia

Harmonizuje przepisy krajowe z wymaganiami
rozporzadzen Parlamentu Europejskiego i Rady:

=10\6Yl (W
2000179 3

Z dnla 20 marca 2[}06 r. w sprawie ochrony
oznaczen geograficznych i nazw pochodzenia produktow
rolnych i srodkow spozywczych

z dnia 20 marca 2006 r. w sprawie produktow
rolnych i Srodkow spozywczych bedacych
gwarantowanymi tradycyjnymi specjalnosciami

Ustawa z dnia 25 sierpnia 2006 r.
0 bezpieczeristwie Zywnosci | Zywienia

okresla wymagania i procedury niezbedne
i zywienia w zakresie nieuregulowanym
rozporzadzeniami wspdlnotowymi;

umozliwia wiasciwe stosowanie regulacji zawartych w
rozporzadzeniach wspolnotowych poprzez wprowadzone przepisy
kompetencyjne m.in..
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Ustawa z dnia 25 sierpnia 2006 T.
0 bezpieczenstwie Zywnosci | Zywienia

v wprowadza szereg definicji z obszaru bezpieczenstwa zywnosci

— produkty rolne i srodki spozywcze:
zgodnie z rozporzadzeniem Rady (EWG)
z dnia 14 lipca 1992 r. w sprawie ochrony oznaczen
geograficznych i nazw pochodzenia roduktow rolnych i srodkow
spozywczych, lub rozporzadzeniem \r (EWG) Z dnia 14 lipca
1992 r. w sprawie Swiadectw o szczegolnym charakterze dla produhtow
rolnych i srodkow spozywczych, lub

POdI‘IIE z przepisami ustawy z dnia 17 grudnia 2004 r. o
rejestracji i ochronie nazw i oznaczen produktow rolnynh i srodkéw

Sp%&i U\l.fczych oraz o produktach tradycyjnych (Dz. U. z 2005 r. Nr 10, poz.
68), lub

Wymagania higieniczne

w Swietle rozporzadzenia
Parlamentu Europejskiego
i Rady (WE) nr 852/2004




Ustawa z dnia 25 sierpnia 2006 r.
0 bezpleczeristwie Zywnosci | Zywienia

Dziatalnos$¢ gospodarcza w zakresie produkgji lub obrotu

zywnoscig wolno prowadzic, jezeli spetniane sg w zaktadach

wymagania higieniczne okreslone w rozporzadzeniu nr 852/2004,
ktory okresla m.in:

ogodlne wymogi dla wszystkich przedsiebiorstw sektora

SpPoZywczego,

ogodlne wymagania dotyczace pomieszczen zywnosciowych,

szczegdlne wymagdania dla pomieszczen w ktorych sie

przygotowuje, poddaje obrdbce lub przetwarza Srodki spozywcze,

wymagania dotyczace pomieszczen ruchomych lub

tymczasowych,

wymagania dla sprzetu.

Ustawa z dnia 25 sierpnia 2006 r.
0 bezpleczeristwie Zywnosci | Zywienia

Wprowadzita mozliwosc¢ okreslenia wymagan higienicznych w:
- zaktadach stosujgcych tradycyjne metody produkcji lub obrotu
Zywnoscig, 7
- zaktadach zlokalizowanych w regionach szczegolnych ze wzgledu na
potozenie geograficzne,
- innych zakfadach -

v jest to upowaznienie dla Ministra Zdrowia dziatajacego
w porozumieniu z Ministrem Rolnictwa i Rozwoju Wsi
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Ogolne
odstepstwa
od wymagan higienicznych
okreslonych
w rozporzadzeniu 852/2004

Ustawa z dnia 25 sierpnia 2006 r.
0 bezpleczeristwie Zywnosci | Zywienia

Wprowadzita mozliwosc przyznania ogolnych odstepstw od wymagan
higienicznych dotyczacych:
) w trakcie produkcji badz obrotu,
) m.in. stosowanych powierzchni podtég, $cian i
sufitow, drzwi i okien.

jest to upowaznienie dla Ministra Zdrowia i Ministra
Rolnictwa i Rozwoju Wsi




Indywidualne
odstepstwa
od wymagan higienicznych
okreslonych

w rozporzadzeniu 852/2004

Ustawa z dnia 25 sierpnia 2006 r.
0 bezpleczeristwie Zywnosci | Zywienia

Ustawa:

v Umozliwia przyznanie od
wymagan higienicznych dotyczacych konstrukcji i
wyposazenia zaktadow produkujgacych zywnosc
tradycyjng zwierzecego i niezwierzecego pochodzenia

v W zakresie zywnosci pochodzenia niezwierzecego
odstepstwa takie
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Odstepstwa
indywidualne

v O przyznanych odstepstwach indywidualnych wiasciwy
terenowo powiatowy inspektor sanitarny powiadamia

- Dotychczas w odniesieniu do produktéw niezwierzecego
pochodzenia Gtéwny Inspektor Sanitarny

v O przyznanych odstepstwach indywidualnych

v Komisje i inne panstwa Cztonkowskie powiadamia

. ie za
. L4




Dr Grzegorz Russak

System zywnosSci
wysokiej jakosci
w Europie i Polsce

Drodzy Panstwo!

Chciatbym najpierw serdecznie wszystkich przywita¢. Nie bytbym soba,
gdybym troch¢ nie popolemizowat z wystapieniem znakomicie mi znanego
przyjaciela, pana ministra, dlatego ze jednak inspekcja sanitarna zostata w ty-
le za inspekcja weterynaryjna. Ja zresztg sam sktadatem wystapienie o dero-
gacj¢ w imieniu przetworcow. A ,,wytepienie” jednej z pan, ktora byla na
liscie produktow tradycyjnych, zakonczyto si¢ niedobrze.

Mysle, ze rzeczywiscie trzeba duzo zmieni¢ w swiadomosci urzednikow
sanitarnej inspekcji 1 trzeba rowniez duzo zmienic¢ —1 to jest apel do Senatu
—w prawie, dlatego ze polskie zapisy prawa zywnosclowego s przez organy
Unii Europejskiej poddawane miazdzacej krytyce, ze sa zbyt sztywne, ze
wiasciwie w ten sposob wielcy wygrywaja z maltymi. To wszystko jest opi-
sane w dokumencie na dwiescie siedemdziesieciu siedmiu stronach. Ale
bedzie na to czas chyba w dyskus;ji.

Dzisiaj sensem mojego wystapienia jest jedna sprawa. Mianowicie przez
kilka lat sektor zywnosci naturalnej wysokiej jakosci nie byt w swiadomosci
rynku, nie byto go w ogole. Bo pamig¢tajmy o tym, ze przez pi¢cdziesiat lat is-
tniat zupetnie inny system gospodarki centralnie sterowanej, ktory uznawat,
ze jest tylko jedna zywnosc¢. Byly znane normy PN-y 1 BN-y. I dalej taka
swiadomos¢ jest niestety wsrod wigkszosci spoteczenstwa. W Unii Europej-
skiej jest zupetnie inaczej. Pamigtam pierwsza konferencjg, jeszcze za pie-
nigdze marszatka Struzika, w 2000 r., ktora pokazata, ze w ogole nikt nie wie,
0 czym mowimy, jesli mowimy o sektorze zywnosci naturalnej wysokiej ja-
kosci. Dzisiaj ta swiadomosc jest coraz wigksza, ale od niej checiatbym zaczac.
Bo jesli my tego nie zrozumiemy, to bedzie bardzo duzy problem.

Dr Grzegorz Russak — prezes Polskiej Izby Produktu Regionalnego 1 Lokalnego.
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Na normalnym rynku, rynku europejskim sa dwie kategorie zywnosci,
to jest klucz do wszystkiego. Bo u nas dzis praktycznie cata Polska zy-
wnos¢, z wyjatkiem wtasnie miodu z Borow Dolnoslaskich, bryndzy i os-
cypka, nie ma papierow. To sg kundle. My mozemy mowic, ze jest ona
najlepsza, ze jest cudowna, wspaniata, ale nie mamy zadnych europejskich
dokumentow to potwierdzajacych. A to bardzo cieszy. Pytatem przedstawi-
cieli Komisji Unii Europejskiej, dlaczego przed nami schowano derogacje.
Odpowiedzi nie byto. Ano dlatego ze boja si¢ Polski. Polska jest niebywa-
tym potencjalnym producentem naturalnej zdrowej zywnosci 1 to wtasnie
sprawia, ze nas si¢ boja 1z nami wygrywaja ze wzgledu na to, ze my nie ma-
my potrzebnej swiadomosci. Widzieli panstwo, jak pokazywano ostatnio
prezydenta Francji, to jadt na bazarze serek w ksztatcie patyczka. Na pew-
no nie bylo zadnego HACCP przy jego produkcji. Obok lezato na pienku
migso. Nasza weterynaria dostataby zawatu. Do tego dochodzi jeszcze ab-
solutny majstersztyk reklamowy. W polskim patacu prezydenckim nie by-
to kucharza, ktory potrafi dobrze ugotowac francuskiemu prezydentowi,
wigc sprowadzono Francuza, ktory na co dzien reklamuje zywnos¢ prze-
mystowa. Czyli przegraliSmy we wszystkich etapach. Myslg, ze teraz po-
winno byc¢ vice versa 1 do patacu we Francji powinien pojecha¢ polski
kucharz 1 z francuskich produktow ugotowac cos po polsku. Ale mysle, ze
tak si¢ na pewno nie stanie.

Jesli popatrza panstwo na slajd, to wida¢ wyraznie, ze mamy zywnosc
przemystowa, czyli taka, ktorej surowce powstaja w globalnej intensywnej
uprawie roli, gdzie jest na przyktad srednio 380 kwintali NPK na hektar.
Rekord Europy w Belgii — 34 kilogramy substancji chemicznej na hektar.
Po drugiej stronie majg panstwo zupelnie cos innego, czyli zywnos¢ natu-
ralng, produkowang z surowcow naturalnych, a procesy przetwarzania sg
tradycyjne.

A zatem mamy surowce naturalne, produkowane lokalnie z upraw roslin
1 hodowli zwierzat ekstensywnej potintensywnej, gdzie obowigzuje dobra
praktyka rolnicza. Jesli chodzi o dodatki, w zywnosci przemystowej stosuje
si¢ dodatki chemiczne, biologicznie, syntetyczne, modyfikowane genety-
cznie, zas w produkcji zywnosci naturalnej dodatki sq naturalne i tradycyj-
ne. Proces przetwarzania zywnosci przemystowej to tak zwane
innowacyjne technologie, czyli masto bez masta, keczup bez pomidorow,
parowki bez migsa. Dzisiaj 67,7% masta w Polsce ma zawartosc ttuszczy nie
z mleka. To jest tragedia przysztych pokolen Polakow, bo juz co piata ko-
bieta ma kltopot z tym, zeby mie¢ dzieci w wieku dwudziestu pigciu, trzy-
dziestu lat. My jestesmy z tego, co jemy. Na naszym rynku jest masto,
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ktore nie jest mastem, a Smietana nie jest Smietana. Nawet jedna jest podo-
bno bez ttuszczu, to najwigksze kuriozum.

Tak wigc mamy te innowacyjne technologie. Jesli popatrzymy na che-
mizacj¢ procesu produkeyjnego, to jest to bardzo proste. Najpierw NPK na
hektar, pozniej opryski, potem, gdy si¢ robi z maki chleb, dodaje si¢ sto
pigcdziesiat trzy substancje chemiczne, i to jest dozwolone, a w ogole jest
dozwolonych cztery tysiace substancji. I nieswiadomie spozywamy okoto
10 kilogramow chemii. Tak niestety wyglada dzisiaj nasza srednia, cho¢ do
Stanow Zjednoczonych jeszcze nam bardzo daleko.

Innowacyjne technologie sprawiaja, ze z jednej swini na potce po prze-
tworzeniu pojawiaja si¢ co najmnie]j trzy albo cztery, bo w niektorych prze-
tworniach z jednego kilograma surowca powstaje 150%, 200% szynki. Zeby
producent zarobil, tak si¢ po prostu robi. Sg parowki cielgce szkolne, w kto-
rych nie ma ani cielgciny, ani mig¢sa. Niestety, tadnie to wyglada, jest dobrze
opakowane, jest znakomita reklama. T'o jest whasnie zywnosc, przemystowa.
Ona jest, byta 1 bedzie, tyle ze u nas na rynku dominuje. Jesli zas stosuje si¢
tradycyjne procesy przetworcze, powoduje to wysokg ceng, wynikajaca z ko-
sztow surowca, dodatkow, procesu przetwarzania, ale odczucia organolepty-
czne sa naturalne.

Nast¢png konsekwencja jest gastronomia. Mamy dwa typy gastronomii.
Jeden typ to ta nowoczesna, tak zwana globalna, w ktorej przede wszyst-
kim kroluje zywnosc przemystowa. To sg rozne fast foody, gdzie wykorzy-
stuje si¢ innowacyjne przepisy kulinarne. Na naszym rynku jest bardzo
intensywne promowanie wlasnie takiej gastronomii w interesie wielu kon-
cernow. Co tu duzo mowic. Jesli ja dostaj¢ w towickiej karczmie ziemniaki
irlandzkie McCain, do tego marchewke Bonduelle 1 norweskiego tososia,
ktory ptywa u nas w Wisle, to jest to wlasnie przyktad tego, jak inni na nas
zarabiaja. A dlaczego rolnik nie moze w tym miejscu sprzedac swoich pro-
duktow?

Odpowiedzia na t¢ sytuacj¢ jest tradycyjna regionalna gastronomia,
oparta na surowcach regionalnych, ktora sprzedaje zywnosc naturalng. Tu
sq tradycyjne przepisy kulinarne.

Jak to si¢ w ogole w Polsce stato? Trzeba odwotac si¢ do historii produk-
cji zywnosci w Polsce po 1945 r., bo inaczej nie zrozumiemy, na czym to
w ogole polega. Otoz do 1949 r. w Polsce wszyscy z piesnig na ustach od-
twarzali zaktady rzemieslnicze, po prostu odbudowalismy kraj po zniszcze-
niach wojennych. W 1949 r. panstwo powiedziato, ze juz wystarczy,
nastapita likwidacja rzemiosta, zamknigto dziatalnos¢ prywatnego prze-
tworstwa 1 produkcji lokalnej 1 tradycyjnej. Powstat Instytut Przemystu
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Thuszczowego, Instytut Przemystu Migsnego itd. 1 upanstwowiono wszys-
tkie te zaktady. Zacz¢to wprowadzac jedynie stuszne normy panstwowe,
PN-y i BN-y, ktore to miaty nas wprowadzic¢ w swiat dobrobytu. Jak wiado-
mo, nic z tego nie wyszto, ale dwa pokolenia tego doswiadczyty. Efekt jest
taki, ze o ile w Unii Europejskiej jest niemozliwe, zeby na przyktad nazwac
jako burgundzkie cos, co nie pochodzi z Burgundii, o tyle u nas to normal-
ne, ze kietbasa torunska nie jest z Torunia, slaska nie jest ze Slaska, podwa-
welska nie pochodzi spod Wawelu, a sledz jest po japonsku, o czym zaden
Japonczyk nie wie. To jest whasnie cos, co nas rozni mentalnie od tamtych
krajow, gdzie buduje si¢ marki lokalne, gdzie istniejg powiazania wertykal-
ne, gdzie producent zywnosci ma znanego restauratora przetworcg 1 razem
to wszystko sprzedaja. Tak jest we Francji, gdzie rolnik poprzez sprzedaz
1 bezposredni udzial w sprzedazy na koncu po prostu na tym zarabia 1 ma
dochodowosc¢ dziesig¢ razy wigksza niz polski rolnik, a dwa razy wigksza
niz niemiecki, ktory tez nie do konca si¢ jeszcze tego nauczyl.

W 1989 r., kiedy nastgpito przejgcie przez koncerny duzych zakladow
przemystu spozywczego, wprowadzono tam natychmiast innowacyjne te-
chnologie, dlatego ze mamy by¢ producentem zywnosci przemystowe].
A my mamy dac surowiec 1 tamci na pewno zrobig nam znakomitg zywnosc
naturalng i1 beda sprzedawac¢ nam nasza wtasng szynke¢ jako szynke hi-
szpanska albo jako szynk¢ wloska. Caty czas jest to praktykowane. I kiedy
dzisiaj swinia zlotnicka idzie na uboj, to dostaje elektroniczny chip, zeby
zachowac traceability, jest eksportowana i wraca jako szynka hiszpanska, ale
juz za duze pieniagdze.

Mysle, ze zmiany, ktore nastapity w obrgbie przemystu, polegaty na
tym, ze mate zaktady, ktore przetrwaty ten trudny czas, weszty na rynek
konkurencyjny. Nie mogty si¢ pochwali¢, ze sg tradycyjne, w zwigzku
z tym musiaty cenowo walczy¢ z duzymi koncernami, ktore wymusity na
nich zupetnie inne technologie. I czy one chciaty, czy nie chciaty, musiaty
na nie przejsc. Dzisiaj z warminsko-mazurskich szes¢dziesi¢ciu czterech
mleczarni spotdzielczych zostalty cztery 1 placza, ze chyba nie dadza rady.
Weszty w nasz system ,,Jakos¢ — tradycja” 1 moze to je ocali. Duze zaktady
stosujg dumping 1 przejmuja dostawcow mleka 1 nasze mleko wyjezdza,
a oni z mleka w proszku potrafig zrobi¢ wszystko. Wigc nie ma problemu,
1 swiezy jogurt naturalny, bardzo tadnie opakowany w aluminium — to jest
przyczynek do tego, o czym juz wspomnielismy. Bo jesli inspektor sanitar-
ny wejdzie do zaktadu gastronomicznego 1 zobaczy garnek aluminiowy, za-
mknie zaktad. Ale jednoczesnie tq sama folig aluminiowa sa u nas
przykrywane wszystkie kefiry, smietany, kartoniki sg w srodku z alumi-
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nium 1 kurczaczka tez mozna sobie spokojnie w foli¢ zawijac. Pytam wigc,
czy tu chodzi o biznes, czy chodzi o prawdg 1 rzeczywiscie o dbatosc o zdro-
wie spoteczne.

Jesli chodzi z kolei o Uni¢ Europejska, to jest bardzo wazne, ze nikt nie
porozrywal lokalnego tancucha produkcji zywnosci tradycyjnej. I tak we
Francji to jest swigtos¢, to jest cos, co jest tozsamoscia regionalng, budowa
marki 1 kazdy wie, co to znaczy. Od 1970 r. do 1990 europejski przemyst
przetworczy stawial na technologie innowacyjne. Ale jak si¢ okazato, ze pro-
ducentowi napoju z wisni niepotrzebne sa wisnie, bo wystarczy kubek che-
mil na 5 t 1 jest bardzo dobry napoj, to Unia zaczg¢lta mie¢ problem
z przetworcami, ktorzy produkowali wisnie. Podobnie byto z producentami
w kazdym innym zakresie produkcji podstawowej. Dlatego od 1990 r. nowa
strategia wypierania zywnosci przemystowej 1 wspierania, chociazby przez
system europejski 1 inne systemy, a szczegolnie systemy lokalne, wtasnie tej
tozsamosci regionalnej poprzez zywnosc. Bo w zjednoczonej Europie tozsa-
mos¢ narodowa, regionalna bgdzie uwidacznia¢ si¢ tylko w dwoch miej-
scach: przez sport, czego chyba nikomu nie trzeba ttumaczy¢, 1 poprzez
kuchnig. Tak to niestety wyglada 1 dlatego dzisiaj na ekranie wszyscy gotuja,
czy umiejg, Czy nie 1 Czy maja pojecie o tym, co jest tradycyjne, a co nie.

Na rynku europejskim segment zywnosci wysokiej jakosci to odpo-
wiedz rowniez na wyzwania globalne, dlatego ze gdyby nawet powstata
nie wiem jaka konkurencja na przyktad ze strony Rosji, ktora ma duzo pe-
trodolarow 1 moze jutro stworzyc¢ na przyktad 100 tysi¢cy ha winnic 1 za-
cznie robi¢ wino, to bedzie zagraza¢ producentom wina przemystowego.
Nie bedzie zas na pewno zagraza¢ wytworcom szampana w Szampanii al-
bo burgunda w Burgundii. W zwigzku z tym Unia Europejska globalnie
musi wspiera¢ ten rynek, bo ta roznorodnos¢, ten element dziedzictwa
kulinarnego, kulturowego jako wartos¢ dodana jest rzeczywiscie czyms
bezcennym, bo tego si¢ nie da podrobic i to si¢ bardzo dobrze sprzedaje.
Dlatego dzisiaj trzeba 15¢ w tym kierunku i dlatego 50% zywnosci w 2013 1.
ma by¢ wtasnie z tego sektora, o czym wiem jako ten, ktory ocenial strate-
giczne plany operacyjne rozwoju obszarow wiejskich na zlecenie jakiejs
wtoskiej firmy.

W jaki sposob ten rynek zostal w Polsce oprzyrzadowany? Dzisiaj pani
minister pigknie mowita nam o systemie unijnym wyrozniania jakosci zy-
wnosci, czyli o tych trzech znakach. Ale to jest dach, to jest ztoty medal
olimpijski, to jest bardzo trudno uzyskac. To jest cos, co nie ma takiego wy-
miaru ekonomicznego jak system krajowy. I tu zaczelismy od tego, zeby
wspotpracowa¢ wspolnie ze Zwigzkiem Wojewodztw Rzeczypospolitej
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Polskiej, z samorzadami, bo to samorzady regionalnie maja decydowac
o tym, co jest regionalne, bo tak jest na swiecie 1 tak jest w Europie. Dlate-
go tez system, jakas tradycje tez budujemy wspolnie z samorzadami 1 pro-
bowalismy przy komponowaniu tego znaku ustrzec si¢ rowniez btedow na
przyktad niemieckich, ktore tam popetniono.

Sektor zywnosci naturalnej w Polsce sktada si¢ z arystokracji, czyli rolni-
ctwa ekologicznego. To jest najwyzsza jakosc, jaka moze byc. Zresztg gdy-
bysmy mowili o tradycji, to trzeba pamigtac, ze w XIX w. bez znakow, bez
wyroznien wszystko bylo ekologiczne. I jak ktos chce uzyskac tradycyjny
smak, to niestety musi to bra¢ pod uwage. Nastgpnie mamy system krajo-
wy, o ktorym pani minister tak ciepto mowita, za co serdecznie dzigkuje.
Bo my musimy go zbudowac. Francja, Wtochy sg silne systemami krajowy-
mi. U nas dzisiaj w urzedach marszatkowskich jest najwyzej jeden departa-
ment, gdzie przypadkowo si¢ tym zajmuyja, a we Francji naliczylem pigéset
0s0b w jednym regionie. Tyle 0sob pracuje nad tym systemem, dlatego sa
miliardy euro z eksportu 1 pot¢ga Francji.

Poniewaz istnieje jeszcze europejski system, wtedy kiedy ten system
jest pierwszym ogniwem calej strukeury, to jest znak towarowy gwarancyj-
ny, czyli Culinary Heritage, czyli wtedy, kiedy samorzadowe wojewodztwo
uznaje, co jest dla niego regionalne, ktore przedsi¢biorstwa powinny byc
W ten sposob wyrozniane, chronione, promowane. Taki system najlepiej
dzisiaj dziala w woj. warminsko-mazurskim, ale juz przyst¢puje kolejnych
szesc czy siedem wojewodztw, a nastgpne przystapia. Gtowny kongres sys-
temu Culinary Heritage bedzie w Olsztynie 1 jak tak dalej pojdzie, to my
przejmiemy ten system, bo bedziemy stanowic najwi¢kszg zjednoczong si-
t¢, czego cheiatbym doczekac.

To, czego mamy w Polsce najwigcej, to zywnos¢ naturalna nieoznako-
wana. Mowi si¢, ze na samozaopatrzenie gospodarstw. To jest szara strefa
produkcji 1 sprzedazy, formalnie tylko niespetniajaca wymagan sanitar-
nych, weterynaryjnych, podatkowych i innych przepisow prawa. To jest
dzisiaj olbrzymia rzeka. Ja nie znam miasta, miesciny, w ktorej nie robig
najlepszego destylatu ,,usmiechu sottysa”, gdzie nie robig kietbasy ,,pal-
cem napychanej”, gdzie nie pieka chleba. Oczywiscie nie moga tego robic
oficjalnie, bo Sanepid by ich zamknal. Ale w momencie, kiedy produkcja
staje si¢ coraz wigksza na takim obszarze, to si¢ pojawia donos, 1 ja odbie-
ram pozniej te wszystkie problemy.

Naszym zadaniem tu, gdzie jest przechowane wielkie bogactwo 1 sa du-
ze pieniadze, nalezaloby to uruchomic, znies¢ bariery, ktorych nie ma
w prawie europejskim, zeby ci ludzie mogli zarabia¢ sprzedajac nie u sie-
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bie, ale tam, gdzie jest prawdziwy rynek na takg zywnosc. To, co u nas cze-
sto jest sztywnym zapisem, jest miazdzaco krytykowane przez organy Unii
Europejskiej. Chocby sprawa bazarow. Prosz¢ pojecha¢ do Brukseli, pod
samym parlamentem jest taki bazar, juz nie mowig, co si¢ dzieje we Fran-
cji, w innych krajach. A u nas polikwidowano bazary, w ich miejscach sg te-
raz wspaniate osiedla. Mysle, ze to trzeba by zmienic.

Jestesmy na etapie identyfikacji dziedzictwa kulinarnego 1 kulturowego.
T'o jest ten moment, o ktorym pani minister wspominata i to jest whasnie ro-
bione przez list¢ produktow tradycyjnych, ktora wtasciwie upowaznia do te-
go, zeby wystapic o derogacje¢, czyli odstgpstwo od ogolnie obowigzujacego
prawa, bo wszystko si¢ musi miesci¢c w pewnym schemacie post¢gpowania.
Polak jest indywidualista, ale Polak musi wreszcie zrozumie¢, ze musi poste-
powac tak, jak ustality to w Unii ze soba rozne kraje, bo dopiero wtedy beda
nas traktowac jako partnera.

Mamy na przyktad prowadzony przez nasza izb¢ konkurs ,,Nasze kuli-
narne dziedzictwo”. Probujemy wyszukiwac tradycyjne produkty regio-
nalne. Udato si¢ juz zidentyfikowac ich okoto kilku tysi¢cy.

Zywnosé naturalna, przede wszystkim w uktadzie lokalnym, jest ogrom-
nie istotna. T'o jest element rozwoju lokalnego. Jesli takie surowce, jak pto-
dy rolne, mig¢so, mleko, ryba, jaja, runo lesne, dziczyzna, zgodnie z prawem
europejskim nie wejda w ten system 1 nie uzyskaja certyfikatu europej-
skiego, nie moga wyjechac tam, gdzie powinny 1 reprezentowac swojego
regionu, kraju, nie mogg budowac¢ marki turystycznej. To jest dopiero
przed nami, to jest wtasnie warunek, moim zdaniem, rozwoju regionalne-
go. Rozumiejg to samorzady.

Poprzez dziedzictwo kulinarne wspieramy rozwoj regionalny, ochrong
srodowiska. Jest to istotne dla rozwoju turystyki, dla produkcji zywnosci na
mata skal¢ 1 dla rozwoju 1 zachowania struktury rolniczej tych gospodarstw
takich, jakie one sg dzisiaj. To jest jedyne rozwigzanie. Doswiadczenia
unijne pokazuja, ze to wtasnie poprzez dziedzictwo kulinarne mozemy rea-
lizowac rozwoj regionalny, inaczej si¢ nie da, inaczej ci ludzie beda musieli
zrezygnowac, przejsc gdzie indziej, a zatozenia polityki Unii sg odwrotne —
zeby to ludzie z miast przechodzili na wies. Ale po co oni bedg tam si¢ prze-
nosi¢, jesli nie bedzie mozliwosci, o ktorych mowimy.

Mamy dziedzictwo kulinarne w sektorze zywnosci. To jest ten nasz
znak. To jest zbudowane doktadnie wedtug prawa unijnego, jako tradycja.

Prosz¢ zauwazy¢ na slajdzie, ze t¢ zywnos¢ wyrozniamy takim specjal-
nym znakiem, ktory ma podpis tylko poszczegolnych wojewodzew. Czyli
w swiadomosci rynku mozna zaistnie¢ nie poprzez iles roznych znakow,
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ktore beda si¢ mylic. Bo jesli kazde wojewodztwo by wprowadzito tylko po
jednym, to juz mamy szesnascie, a tak mamy jeden znak. Zwigzek Woje-
wodztw Rzeczypospolitej Polskiej, ale rowniez Zgromadzenie Ogolne
Marszatkow, w obecnosci Marszatka Senatu Rzeczypospolitej Polskiej, je-
dnogtosnie uznato 1 podje¢to uchwalte, ze musi powstac strategiczna polity-
ka panstwa w tym zakresie. Ze musi powsta¢ specjalna grupa, sktadajaca
si¢ mi¢dzy innymi z przedstawicieli roznych ministerstw, dlatego ze spra-
wy nie zatatwi jedno ministerstwo 1 musi by¢ pod przewodnictwem pre-
miera, bo inaczej stracimy wielka szansg, jaka stoi przed nami. Taka
uchwata zostata podjeta.

Liczymy na to, ze ona zostanie wykonana, dlatego ze jest to sprawa by¢
albo nie by¢. Moim zdaniem, jako lekarza weterynarii, doktora nauk rolni-
czych 1 teraz juz 1 profesora wyzszej uczelni, jest to jedyna szansa rozwoju
regionalnego, jedyna szansa stworzenia ludziom rzeczywiscie godnych wa-
runkow zycia 1 pracy na wsi 1 ochronienia tego, co mamy bezcenne. Bo
oczywiscie, jesli mysmy nastawiali si¢ na produkcj¢ zywnosci przemysto-
wej, to rzeczywiscie nasza wies jest fatalna. Ale z kolei w materiatach ONZ
jest napisane wiele dobrego na temat struktury polskiej wsi, ktora do pro-
dukcji zywnosci naturalnej ma ludzi, ma nieskazong ziemig, ma jeszcze in-
ne mozliwosci, ktorych inne kraje nie maja.

Jesli my tego nie wykorzystamy poprzez to, ze zlikwidujemy bariery,
ktore dzisiaj nie sg potrzebne, jesli zaczniemy budowac rynek tej zywnosci,
czyli budowa¢ swiadomos¢ producentow, swiadomos¢ konsumentow, a na
koncu stworzymy legalne miejsca wymiany, legalne sposoby przeptywu te-
go dobra, to rzeczywiscie wykorzystamy swojg historyczng szans¢ 1 wresz-
cie Polak bedzie madry przed szkoda, a nie po szkodzie. Bo inaczej zrobig
to dla nas inni, b¢dziemy producentami zywnosci przemystowej, dostawca,
tak jak to dzisiaj, niestety, ma miejsce.

Jako swiadomy Polak nie czuj¢ si¢ dobrze, kiedy przyjezdzaja z Europy
inni 1 kontraktuja najlepszych rzemieslnikow. Inna grupa kontraktuje naj-
lepszy surowiec, zeby u siebie produkowac zywnosc wysokiej jakosci 1 do-
dawac swoje dziedzictwo kulinarne 1 zarabia¢ na tym pieniadze.

Uwazam, ze my powinnismy to robi¢. Ja moge dtugo mowic na temat te-
go, ze mamy najlepsza kuchni¢ na swiecie, ale najczesciej sami o tym nie
wiemy.

Dziedzictwo kulinarne panstwa jest ogromne i to jest dzisiaj cos, co po-
winnismy wykorzystac. Nie musimy stawiac¢ na sushi, nie jestem Japonczy-
kiem 1 nie musz¢ jes¢ ryb na surowo. Niestety, ciggle jest aktualne
powiedzenie ,,cudze chwalicie, swego nie znacie 1 sami nie wiecie, co po-
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siadacie” 1 ,,Polska papuga narodow”, co powiedziano bardzo dawno temu,
ale jest ciagle aktualne.

Mysle, ze wreszcie nauczmy si¢ swoje szanowac 1 na tym zgodnie z pra-
wem unijnym tak jak inne kraje zarabia¢. Dzi¢kuje¢.

Senator Jerzy Chroéscikowski )
Przewodniczacy Komisji Rolnictwa i Ochrony Srodowiska

Dzigkuje bardzo 1 prosz¢ o zabranie glosu pania minister Monike Rzepec-
ka, Gtownego Inspektora Jakosci Handlowej Artykutow Rolno-Spozywczych.
Temat referatu: ,,Skuteczny system kontroli gwarantem wysokiej jakosci zy-
wnosci ekologicznej 1 produktow regionalnych”.



System ZywnoSci naturalnej
wysokiej jakoSci w Europie i
w Polsce

Lek. Wet. Dr n. rol. Grzegorz Russak
Lek. wet. Igor Marek Hutnikiewicz

Wspdtprzewodniczacy Komisji Doradczo — Problemowej ds. Opracowania Zatozen do
Programu Polityki Narodowej w Zakresie Zywnosci Wysokiej Jakosci ZWRP

PRZEMYSEOWA
Surowce:
-globalne z intensywnych upraw roslin i hodowli

zwierzat

Dodatki:

-chemiczne

-biologiczne

-syntetyczne

-modyfikowane genetycznie
Procesy przetwarzania:
-innowacyjne technologie

-niska cena wynikajaca z kosztow surowcow,
dodatkow i procesu przetwarzania
-tadny wyglad | opakowanie
-reklama

ZYWNOSC

NATURALNA

Surowce:

- naturalne
- lokalne

- z upraw roslin i hodowli zwierzat ekstensywnej
i pélintensywnej. Dobra praktyka rolnicza.
Dodatki:

- naturaine

- tradycyjne

Procesy przetwarzania:
-tradycyjne
-wysoka cena wynikajaca z kosztow surowcow,
dodatkéw i procesu przetwarzania
-cechy organoleptyczne naturalne
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GASTRONOMIA

Nowoczesna globalna Tradycyjna regionalna
Zywnoéé przemystowa Zywnoé€ naturalna
Jfast food” .natural food”

innowacyjne przepisy kulinarne tradycyjne przepisy kulinarne

HISTORIA PRODUKCJI ZYWNOSCI W POLSCE PO 1945 R.

Do 1949 ..

Po1949r.:

naturalna produkcja Zywnosci w oparciu o rolnictwo
wykorzystujace tradycyjne metody powigzane z lokalnym
przetwérstwem zywnosci i gastronomia.

upanstwowienie:

- likwidacja rzemiosta, zamkniecie dziatalnosci prywatnego
przetworstwa i produkgji lokalnej i tradycyjnej

- wprowadzenie obligatoryjnej Polskiej Normy na Zywnos¢ i potrawy

- przerwanie fancucha lokalnego powigzania pomiedzy
gospodarstwami rolnymi, przetworniami i gastronomig

- budowa przemystu spozywczego panistwowego i spotdzielczego:
Gminna Samopomoc Chtopska
Powszechna Spotdzielnia Spozywcow

- wprowadzenie, w oparciu o badania naukowe, nowoczesnych metod
produkcji z uzyciem dodatkéw w celu obnizenia ceny.
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Po 1989 r.: - przejecie przez koncerny duzych zaktadéw przemystu
spozywczego.
Woprowadzenie nowych technologii innowacyjnych.
Mate i Srednie prywatne zaktady przetwércze dla utrzymania sie
na konkurencyjnym rynku unowoczeéniajq produkcje
wprowadzajgc nowe technologie innowacyjne o charakterze
przemystowej produkcji.

Dominacja na polskim rynku Zywnosci przemystowej

Brak rozwoju krajowego rynku Zywnosci lokalnej, regionainej,
Naturalne i tradycyjne;j.

ROZWOJ PRODUKCJI ZYWNOSCI W UNIIl EUROPEJSKIEJ

- trwaty taficuch lokalny wytwarzania zywnosci typowej tradycyjnej w krajach
starej Unii w oparciu o krajowe polityki rozwoju Zywnosci wysokiej jakosci

- w latach 1970-1990 — rozw6j przemystowej produkcji Zywnosci

- od 1990 r. — nowa strategia wypierania zywnosci przemystowej przez
naturalng typowg tradycyjng zapewniajaca konkurencyjno$¢ Unii
Europejskiej w segmencie jakosci Zywnosci na rynku wspolnotowym
i w eksporcie do krajow trzecich. Znaczacy dziat gospodarki
wspierany przez Parlament i Komisjg Europejska. Pozwoli to na
konkurencje w turystyce Swiatowej poprzez unikalng oferte
Europejskiego Dziedzictwa Kulturowego i Kulinarnego.
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ZYWNOSC NATURLANA

Unijny System Rolnictwo Ekologiczne
Zywnoéci ekologicznej

Unijny system wyréznienia

jakosci Zzywnosci

Tradycyjna

Krajowy system wyrdznienia Znak Towarowy Gwarancyjny

jakosci zywnosci Certyfikacja zgodnosci
Urzad Patentowy RP

Lokalna Znak Towarowy Gwarancyjny
Europejski Urzad Patentowy Alicante

ZYWNOSC NATURLANA

Nieoznakowana

na samozaopatrzenie gospodarstw

Szara strefa produkcji i sprzedazy formalnie niespetniajaca
wymagan sanitarnych, weterynaryjnych, podatkowych i innych
przepiséw prawnych.
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Lista Produktow Tradycyjnych

Rozpowszechnienie informacji o produktach
wytwarzanych tradycyjnymi, historycznie
ugruntowanymi metodami

Mozliwosc¢ ubiegania sie o odstepstwa od wymagan
higienicznych okreslonych w rozporzadzeniu
852/22004

Mozliwos¢ ubiegania sie o indywidualne odstepstwa
od wymagan higienicznych okreslonych w
rozporzadzeniu 852/2004

1’6 Kuy,
{ys, ( L '94,
L, 0 POLSKA [ZBA
."e —y 8O PRODUKTU
REGIONALNEGO
‘EpziCt I LOKALNEGO

Identyfikacja i gromadzenie wiedzy o regionalnych produktach
ZywnoSciowych

Poszukiwanie produktéw specyficznych, charakterystycznych dla
danego regionu

Upowszechnianie wiedzy o mozliwosci wykorzystania waloréw
specyficznych, regionalnych produktéw w ofercie lokalnego rolnictwa,
turystyki, rzemiosta i przetwérstwa

Nominacja konkursowych produktéw do katalogu rodzimej Zywnosci
wyjatkowej jakosci oraz mozliwos$¢ ubiegania sie o ochrone prawng
zgodna ze standardami obowigzujacymi w UE

40



ZYWNOSC NATURALNA

Lokalna w oparciu o surowce:
« plody rolne

* mieso

* mleko

* ryby

*Jaja

» runo lesne

* dziczyzna

wiaéciwej jakoéci zdrowotnej, przetwarzana w warunkach spetniajacych wymagania
sanitarne i weterynaryjne dla tego typu zywnosci okreslone w prawie unijnym.

EUROPEJSKIE DZIEDZICTWO KULINARNE

Oznakowanie: Znak Towarowy Gwarancyjny
Europejski Urzad Patentowy Alicante Y

Warmia Mazury
Powislo

11

Europejska Siec¢ Dziedzictwa Kulinarnego
Dziedzictwo Kulinarne Warmia Mazury |
Powisle .

Culi‘nary Dziedzictwo
Heritage Kulinarne

Warmia Mazury g
Powisle !

12
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Europejska Siec Dziedzictwa
Kulinarnego

Europejska Sie€ zrzeszajaca regiony
z catej Europy majace wspolny cel
rozwijania swoich regionow poprzez
promocje lokalnej i regionalnej
Zywnosci

Umozliwia wykorzystanie zywnosci
regionalnej jako drogi rozwoju
biznesdw na matg skale oraz
turystyki na poziomie regionalnym.

Turysta oraz konsument ma

gwa_rancj , 2& produkt badz tez
anie pochodzi zawsze z regionu i

posiada regionalny charakter.

ﬂl Europejskie Dziedzictwo Kulinarne

Europe

.M Dziedzictwo
Kulinarne

Produkcja

Rozwoj
Regionalny

Zywnosci na
maila skale
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Dziedzictwo kulinarne w sektorze zywnosci
naturalnej wysokiej jakosci, ochrona i
promocja poprzez wspoiny

znak towarowy gwarancyjny

POLSKA IZBA
PRODUKTU
REGIONALNEGO
I LOKALNEGO

ZYWNOSC NATURALNA
Krajowy system wyroznienia jakosci Zywnosci
Oznakowanie: Jako$€ Tradycja

Znak Towarowy Gwarancyjny — Urzad Patentowy RP

s e Amarki v
S Y Aatiie
L Wadepuit Pahs O

S Ladik g [

Certyfikacja zgodnosci
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Jak wyglada Znak?

£

JAKOSC
TRADYC.J.

e

g -

Jak wyglada Znak?

Fieiippo® Mstopue Bl Opolskie
R Ladikie Sigshi Lubekie
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ZYWNOSC NATURALNA
szczegblnej jakosci
Unijny system wyrdzniania jakosci Zywnosci
Certyfikacja zgodnosci
Oznakowanie unijne:
Ochrona Miejsca Pochodzenia
Ochrona Oznaczenia Geograficznego

Tradycyjny Sposéb Wytwarzania

ZYWNOSC NATURALNA
Szczegolnej jakosci ekologiczna
Rosliny i zwierzeta wolne od GMO
Uprawa i hodowla bez srodkéw chemicznych
Certyfikacja zgodnosci

Oznakowanie unijne: Rolnictwo Ekologiczne

?ﬁ_‘wo Hmc%%

20
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Monika Rzepecka

Skuteczny system kontroli
gwarantem wysokiej jakosci
Zywnosci ekologicznej
| produktow regionalnych

Dzi¢kuje, Panie Przewodniczacy, przede wszystkim za zaproszenie do
udziatu w tej konferencji, z czego si¢ bardzo ciesz¢. Mam niezwykle trud-
ne zadanie, bo po takim przedmowcy jak pan doktor Grzegorz Russak be-
dzie mi niezwykle trudno panstwa zainteresowac.

Rozpoczng rowniez troch¢ humorystycznie, poniewaz nie wiem, czy to
dobrze, ze pan doktor nie wymienit inspekeji w tym rankingu, po inspekcji
weterynaryjnej. Mam nadziejg, ze dobrze, odczytuje¢ to pozytywnie, bo za-
Wwsze pozytywnie rozne rzeczy postrzegam.

Przechodzac do tematu dzisiejszej konferencji, ten temat rowniez wy-
wotata pani minister Zwolinska, mowiac o tych czterech kwestiach wymie-
nionych na poczatku 1 wskazanych, jesli chodzi o caty system zywnosci
wysokiej jakosci ekologicznej 1 produktow regionalnych. To jest wtasnie
skuteczny, wiarygodny system kontroli, tak aby swiadomy konsument
miat zaufanie do tych produktow i1 swiadomie dokonywat wyboru.

Prezentacj¢ podzielitam na dwie czg¢sci, mianowicie, czgs¢ dotyczaca
rolnictwa ekologicznego 1 systemu kontroli 1 cz¢s¢ dotyczaca produktow
regionalnych. Te systemy sa bardzo podobne, wlasciwie mozna powie-
dzie¢, ze prawie identyczne. Roznig si¢ troche, jesli chodzi o ich organiza-
cj¢ na poziomie Polski. Chciatabym zaznaczy¢, ze jak tutaj pan doktor
podkreslit, mamy w Polsce niesamowite predyspozycje, jesli chodzi o pro-
dukcje ekologiczng. Czesto zas wielokrotnie upraszczamy i mowimy, ze to
jest wtasnie naturalna zywnos¢, ze tam, gdzie si¢ nie stosuje srodkow
ochrony roslin, pestycydow, jest juz produkcja ekologiczna.

Chciatabym podkreslic, ze prowadzenie produkcji metodami ekologicz-
nymi wymaga naprawd¢ bardzo duzej wiedzy, bo to jest wielokrotnie

Monika Rzepecka — Glowny Inspektor Jakosci Handlowej Artykutow Rolno-Spozywezych.
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skomplikowana produkcja. I bardzo bym apelowata o nieupraszczanie in-
formacji na temat rolnictwa ekologicznego.

Przechodzac do tematu kontroli, to jesli chodzi o system przewidziany
w prawie wspolnotowym, podzielitabym to na kontrolg producentow w rol-
nictwie ekologicznym i1 kontrol¢ urzgdows. Zarowno w przypadku kontroli
pierwszej, jak rowniez kontroli urzgdowej Inspekcja Jakosci Handlowej
Artykutow Rolno-Spozywczych ma swoje zadania.

Jesli chodzi o t¢ pierwsza cze¢s¢, mianowicie kontrole producentow
w rolnictwie ekologicznym, prawo wspolnotowe okresla trzy rodzaje syste-
mu. Mianowicie jest to system, ktory moze si¢ sktadac z zatwierdzonych
prywatnych podmiotow kontrolujacych, jak to ma miejsce na przyktad
w Austrii, we Francji czy w Niemczech. Moze to by¢ system, w ktorym fun-
kcjonujg 1 kontrole producentow, czyli rolnikow, przetworcow, importe-
row, bo definicja producenta zawarta jest w ustawie o rolnictwie
ekologicznym. Moze wykonywac kontrol¢ organ kontroli panstwowej, tak
jak to jest w przypadku Danii, Finlandii 1 Litwy. To sa panstwa, w ktorych
rolnictwo ekologiczne nie jest tak silnie rozwini¢te 1 administracja moze
sobie pozwoli¢ na koszt przejgcia tego na siebie.

Jest tez system, w ktorym wyst¢puja zarowno prywatne jednostki kon-
trolne, jak rowniez podmioty panstwowe. Taki system wystepuje w Polsce
1w Hiszpanii. Tak zostat on zaklasyfikowany, ale w Polsce wystgpujg pod-
mioty prywatne 1 jednostki certyfikujace, do ktorych zaraz przejdziemy.
Zas obligatoryjnie jest wowczas wyznaczony panstwowy organ kontroli do
sprawowania nadzoru nad takimi prywatnymi jednostkami kontrolnymi.

To, co jest bardzo wazne, to jeszcze ten drugi element kontroli, ktory
gwarantuje konsumentom, producentom, ze ten system jest szczelny 1 wia-
rygodny. Tym drugim filarem jest kontrola urz¢gdowa. To sa kontrole wy-
konywane z urzgdu, bez powiadomienia, ktore Inspekcja Jakosci
Handlowej Artykutow Rolno-Spozywcezych — troche pozniej wigcej na ten
temat powiem — rowniez wykonuje przy okazji standardowych kontroli ja-
kosci handlowej artykutow rolno-spozywczych, jak rowniez podczas kon-
troli zleconych, doraznych.

Na system kontroli sktada si¢ nie tylko nadzor nad jednostkami certyfi-
kujacymi w rolnictwie ekologicznym, bo tutaj chciatabym bardzo mocno
podkresli¢, ze jednostki prywatne maja bardzo mocng pozycjg, poniewaz
przede wszystkim warunkiem jest uzyskanie akredytacji. Czyli proszg
zZwroci¢ uwagge, ze akredytacja potwierdza posiadanie kompetencji.

Drugim elementem, ktory jest mechanizmem selekcjonujacym, jest
uzyskanie upowaznienia ministra rolnictwa i rozwoju wsi.

48



Trzecim elementem potwierdzajacym mozliwosci 1 zdolnosc do kontro-
li producentow w rolnictwie ekologicznym jest nadzor panstwowy, ktory
sprawuje inspekcja.

Ale system kontroli nie sktada si¢ tylko z tego nadzoru, jest to rowniez
ewidencjonowanie wszystkich producentow, ktorzy podejmuja produkcje
w rolnictwie ekologicznym. Jest obowigzkiem zgtoszenie prowadzenia ta-
kiej produkcji do wojewodzkich inspektoratow oraz do rownolegtych je-
dnostek certyfikujacych.

Chciatabym jeszcze zwrocic uwagg, ze kolejnym elementem, uwiarygo-
dniajacym system kontroli, jest upowaznianie importerow. Poniewaz jest
to w tej chwili rynek bardzo rozwijajacy si¢, niestety mamy pewien para-
doks. Mamy warunki, mamy mozliwosci, mamy dofinansowanie z progra-
mow rolno-srodowiskowych, rosnie stale liczba producentow w rolnictwie
ekologicznym, ale niestety brakuje gotowych produktow i niestety nasi
producenci w takiej ilosci, jaka bytaby mozliwa do wykorzystania w prze-
tworstwie, nie produkuja. Jest to wigc pewien paradoks.

Ale poniewaz moze by¢ import z panstw pozaunijnych, w zwigzku z tym
potrzebne jest specjalne pozwolenie, zezwolenie, upowaznienie w drodze
decyzji administracyjnej, ktore wydaje Gtowny Inspektor Jakosci Handlo-
wej Artykutow Rolno-Spozywcezych. W tej decyzji potwierdzamy, ze sys-
tem produkcji ekologicznej w panstwach poza Unia jest rownowazny
1 spelnia te same wymagania co w Unii.

Jeszcze jeden wazny element systemu kontroli to gromadzenie informa-
cji o producentach w rolnictwie ekologicznym. To, co pokazujemy staty-
stycznie, powstaje na podstawie wszystkich informacji pozyskanych od
jednostek certyfikujacych wykazow producentow, ktorzy te wymagania
spetniaja.

T'e kompetencje daje nam ustawa o rolnictwie ekologicznym, jesli zas
chodzi o kontrol¢ urzedowa, o ktorej pozniej jeszcze troszeczke powiem, to
bedzie ustawa o jakosci handlowej artykutow rolno-spozywczych.

W tej chwili jest dziewigc jednostek certyfikujacych w rolnictwie ekolo-
gicznym, ktore maja akredytacj¢ 1 upowaznienie ministra rolnictwa do kon-
troli producentow w rolnictwie ekologicznym, czyli rolnikow, przetworcow,
jak rowniez importerow. Za kontrolg urzgdowa jest odpowiedzialna Inspek-
cja Jakosci Handlowej Artykutow Rolno-Spozywcezych oraz Inspekcja Han-
dlowa w detalu.

Zanim przejd¢ do czesci stricte kontrolnych, prosze zobaczy¢, jaka jest li-
czba producentow. Od 2005 r. liczba producentow w rolnictwie ekologicz-
nym — chodzi o rolnikow — bardzo wzrasta. Co rok jest ich coraz wigcej. Duzy
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skok nastapit migdzy 2004 rokiem 1 2005, kiedy liczba producentow si¢ po-
dwoita. Powodem bylo wsparcie z programow rolno-srodowiskowych. I to
jest element decydujacy i najbardziej zachecajacy do podjecia produkceji
w rolnictwie ekologicznym.

Na nastgpnym slajdzie wida¢ z kolei przetwornie rolnictwa ekologicz-
nego. Ich liczba rowniez rosnie, nawet troche¢ szybciej niz liczba producen-
tow. To jest bardzo budujace, bo ten rynek stabilnie si¢ ksztattuje.

Poniewaz nie ma duzo czasu, a panstwo maja to w materiatach, powiem
tylko, ze to jest slajd pogladowy, jak si¢ przedstawia sytuacja w rolnictwie
ekologicznym, jesli chodzi o producentow, jak rowniez o przetwornie w po-
szczegolnych wojewodztwach. Przoduja trzy wojewodztwa: podkarpackie,
lubelskie 1 matopolskie.

Jesli chodzi o lata 2006 — 2007, najwigce] producentow przybyto nie
w tych wojewodztwach, gdzie jest najwigksza ich liczba, ale na terenie wo-
jewodztwa wielkopolskiego i wojewodztwa zachodniopomorskiego. Bo op-
rocz liczby maja panstwo rowniez wskaznik procentowy, w ktorych
wojewodztwa ta liczba najbardziej wzrosta. Jesli chodzi o przetwornie, to
w dalszym ciagu najwigcej jest ich na terenie wojewodztwa mazowieckiego.

Na slajdzie widza panstwo tez mapke, ktora obrazuje, jak rolnictwo eko-
logiczne, jesli chodzi o wielkos¢ powierzchni, wielkos¢ gospodarstw, roz-
ktada si¢ na terenie Polski. Jesli to bardzo doktadnie przesledzimy,
zobaczymy, ze najwi¢kszych powierzchniowo gospodarstw — to juz jest pe-
wna regularnosc i potwierdzajaca si¢ tendencja — jest najwigcej na terenie
wojewodztw matopolskiego, podkarpackiego i lubelskiego. Ale najwigksze
obszarowo gospodarstwa sa w wojewodztwach zachodniopomorskim, lu-
buskim 1 w wojewodztwie podkarpackim.

Jesli chodzi o nadzor nad upowaznionymi jednostkami certyfikujacymi,
to sprawdzamy, kontrolujemy jednostki. T'e kontrole sg prowadzone przez
pracownikow Gtownego Inspektoratu w siedzibach jednostek certyfiku-
jacych. Kontrolowane sg: stosowanie procedur kontrolnych, posiadane
srodki techniczne, kwalifikacje pracownikow, sprawdzamy rowniez doku-
mentacj¢. W 2007 r. tych kontroli byto jedenascie, byly to kontrole zaro-
wno zaplanowane, jak rowniez kontrole dorazne.

Podejmujemy takie kontrole rowniez w przypadku skarg przysytanych
do nas przez producentow, przez rolnikow, jak rowniez przez przetwornie.
Takie informacje traktujemy jednakowo.

Drugim elementem uwiarygodniajacym ten system kontroli sa czynno-
sci sprawdzajace. Sq one wykonywane przez inspektorow wojewodzkich
inspektoratow i1 bardzo mocno chciatabym podkreslic, ze to nie jest druga
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kontrola. Jesli inspektor i1dzie do producenta, zarowno w przypadku prze-
tworni, jak rowniez rolnika w gospodarstwie, nasza tam obecnos¢ ma tylko
iwylacznie stwierdzi¢, czy kontrole i czynnosci wykonywane przez inspek-
torow jednostek certyfikujacych sa whasciwe. To jest taki dodatkowy ele-
ment, dodatkowy mechanizm w nadzorze, nie jest to zas — podkreslam —
druga kontrola producenta i rolnika czy przetworni.

Jeslichodzi o czynnosci sprawdzajace w gospodarstwach ekologicznych,
takie czynnosci przeprowadzalismy w drugim, trzecim i czwartym kwartale
2007 r. Nie bez kozery pokazatam liczb¢ producentow, poniewaz wzrost
ich liczby powoduje, ze pozniej typowanie producentow do czynnosci
sprawdzajacych adekwatnie rosnie. Jest to duze obciazenie inspekcji i jed-
no z bardzo wielu waznych jej dziatan.

W tamtym roku troch¢ zmodyfikowalismy t¢ procedurg, poniewaz op-
rocz faktu, ze inspektor szedt 1 sprawdzat samodzielnie u producenta, to
w dwoch przypadkach rowniez prowadzilismy czynnosci sprawdzajace
w obecnosci inspektora jednostki certyfikujace;j.

Moze jeszcze dodam, ze tak naprawde sam system kontroli, oprocz tego,
ze przepisy wspolnotowe bardzo ogolnie mowig o tym, ze moga by¢ prywat-
ne jednostki certyfikujace 1 musi by¢ organ kontroli, catej metodologii 1 jak
ta kontrola ma by¢ zorganizowana, nie okresla. W zwiazku z tym to jest caty
dorobek, bazowanie na doswiadczeniu i caly czas uczenie si¢ 1 rozwijanie.

I ogolna uwaga. Niestety, w przypadku pi¢cdziesigciu szesciu gospo-
darstw stwierdzilismy nieprawidlowosci. Kontrole 1 czynnosci weryfiku-
jace sa caly czas potrzebne 1 dla wiarygodnosci systemu, 1 dla zaufania
konsumentow.

Jesli chodzi z kolei o przetwornie ekologiczne, przeprowadzilismy czyn-
nosci sprawdzajace w dwudziestu trzech procentach wszystkich przetwor-
ni ekologicznych, to jest bardzo duzy procent. Czasami zdarzato si¢, ze
czynnosci byty przeprowadzane powtornie w porownaniu do roku ubiegte-
go. W przypadku 37% przetworni ekologicznych zdarzyly si¢ nieprawidto-
wosci. To jest bardzo skomplikowana kontrola, poniewaz glownie
bazujemy tutaj na sprawdzeniu dokumentacji 1 potwierdzeniu, Czy Wsz¢-
dzie sq certyfikaty, czy jesli jest import, to czy byto wydane upowaznienie.
Bo wiadomo, ze zgod¢ na import na teren Unii Europejskiej wydaje to pan-
stwo cztonkowskie, na terenie ktorego produkt importowany, surowiec im-
portowany wchodzi do obrotu.

Powiem jeszcze kilka stow, jesli chodzi o kontrole urzedowe, bo to jest
bardzo wazne. Otoz przy okazji kazdej kontroli rutynowej jakosci handlo-
wej sprawdzamy, czy w tym przypadku nie znajduja si¢ w obrocie produk-
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ty, ktore na etykiecie nawigzuja do ekologicznych metod produkeji, typu
bio, eko, przez uzycie roznego rodzaju sformutowan i1 stow ekologicznych,
czy faktycznie sg to produkty rolnictwa ekologicznego. Niestety, wiele nie-
prawidtowosci si¢ tu w dalszym ciggu na polskim rynku pojawia.

Najwigkszym problemem 1 najwigkszym wyzwaniem byty dla nas te
kontrole, gdzie w oznakowaniu, na etykiecie jednoczesnie bio, eko czy
symbol jest sktadowa nazwy handlowej. To jest naprawde¢ bardzo duzy
problem, mimo ze w przepisach wspolnotowych byt okres przejsciowy, aby
te wszystkie znaki, marki handlowe uregulowac. Niestety, producenci tego
nie zrobili 1 bylto to dla nas bardzo duzym wyzwaniem, ale myslg, ze ta sy-
tuacja juz si¢ stabilizuje.

W 2007 r. kontrolg takg przeprowadzilismy u dwudziestu producentow,
czterdziesct dziewig¢ artykutow rolno-spozywcezych niebgdacych produk-
tami rolnictwa ekologicznego podszywato si¢ pod metod¢ produkc;ji ekolo-
gicznej. Gtownie byly to przetwory mleczne, ale rowniez jaja, tak zwane,
biojaja, miod, ocet 1 przetwory mig¢sne oraz, jak rowniez stwierdzilismy, pi-
wo ekologiczne.

W tym miejscu bardzo serdecznie chciatam podzigkowa¢ wszystkim
panstwu, ktorzy do nas zgtaszaja informacje o wystgpowaniu takich produ-
ktow na rynku. Bardzo zapraszam, zeby tego typu informacje do nas prze-
sytac, jesli panstwo zidentyfikujg takie produkty.

Juz mowitam, ze przepisy bardzo ogolnie ten system charakteryzuja, ale
caly model 1 metodologia kontroli jest naszym dorobkiem, 1 uczymy si¢ na
doswiadczeniu 1 przede wszystkim korzystamy z wiedzy innych panstw
cztonkowskich. Rowniez pracownicy inspekeji, gtownego inspektora, stara-
my si¢ caly czas t¢ wiedzg rozwijac i unowoczesniac ten system na podstawie
dotychczasowych doswiadczen. Temu stuzg przede wszystkim 1 wizyty stu-
dyjne, poniewaz w przypadku na przyktad importu i wydawania upowaznien
czerpiemy ze wzorow niemieckich, jak rowniez jest bardzo scista wspotpraca
z Wiochami. Realizowalismy rowniez Projekt Transition Facility, jesli cho-
dzi o rolnictwo ekologiczne, w ktorym wiele instytucji brato udziat, jak row-
niez pozyskujemy wiedz¢ przy kazdej mozliwej okazji, czy to konferencji,
czy to targow spozywczych krajowych, jak rowniez za granica.

I to bytaby cze¢s¢ poswigcona rolnictwu ekologicznemu, tak bardzo skrotowo.

Teraz chciatabym przejs¢ do cze¢sci dotyczacej produktow regional-
nych, poniewaz chcialabym to rozdzielic, bo pan doktor gtownie skupit si¢
na zywnosci naturalnej, troszeczke¢ bardziej wtasnie tradycyjne;.

Jeslichodzi o produkty regionalne, inspekcja i w ogole urz¢dowy system
kontroli dotyczy 1 ochrong obejmuje niestety tylko te produkty, ktore sg
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zgloszone 1 zarejestrowane w Komisji Europejskiej jako Chroniona Nazwa
Pochodzenia, Chronione Oznaczenie Geograficzne 1 Tradycyjna Specjal-
nos¢ Gwarantowana. Wszystkie produkty, ktore znajduja si¢ na liscie pro-
duktow tradycyjnych, taka kontrola 1 taka ochrona nie sa objete.

Mysle, ze to wynika z zamystow 1 celow samego systemu, by¢ moze
w ktoryms momencie nad, by¢ moze, pewng modyfikacja tego systemu be-
dzie mozna si¢ zastanowic.

Jesli chodzi o zadania inspekcji w tym zakresie, produktow regional-
nych i tradycyjnych, tutaj rowniez wystgpuja te dwa elementy jak poprzed-
nio. Jeden filar to kontrola producentow, drugi filar to kontrola urzedowa.

Jesli chodzi o kontrol¢ producentow, inspekcja ma dwojakiego rodzaju
zadania — z jednej strony sprawdzamy zgodnos¢ procesu produkcji ze spe-
cyfikacja. Byto to zamierzone dziatanie w tym momencie, kiedy ustawa by-
ta przygotowywana, kiedy pierwsze wnioski byty przygotowywane
1 przesytane do Komisji Europejskiej. Nie istniata zadna prywatna jedno-
stka certyfikujaca, w zwiazku z tym bylo to wyjscie naprzeciw oczekiwa-
niom 1 naszym producentom, tak zeby te rejestracje mogty si¢ odbywac.

Drugie zadanie to jest nadzor rowniez nad jednostkami certyfikujacymi.
W tej chwili mamy pig¢¢ takich jednostek i rowniez na tych samych elemen-
tach —dlatego juz nie bed¢ ich powtarzac — ten nadzor si¢ opiera. Nastgpny
element to jest urzgdowa kontrola. System wspolnotowy rowniez mowi
o wyznaczeniu badz prywatnych organow do kontroli, badz tez organem
kontroli moze byc¢ organ panstwowy.

Jesli chodzi o kontrole urz¢dowe, maja one zagwarantowac 1 przeciw-
dziatac¢ wszelkiego rodzaju imitacjom, naduzyciom, wykorzystywaniem tej
nazwy w celu wprowadzenia konsumenta w btad.

Jesli chodzi o kontrolg zgodnosci procesu produkeji ze specyfikacja, robi
to w tej chwili wtasnie Gtowny Inspektor Jakosci Handlowej Artykutow
Rolno-Spozywczych i1 pi¢ec jednostek, ktore posiadaja 1 akredytacje, 1 upo-
waznienie ministra rolnictwa i rozwoju wsi. Kontrolg urz¢dowa wykonuje
Inspekcja Jakosci Handlowej Artykutow Rolno-Spozywczej oraz Inspekcja
Handlowa w detalu. W tym roku juz takg wspolng skoordynowang kontrole
z Inspekcja Handlows przeprowadzilismy. Pozniej krociutko powiem
o efektach tej kontroli.

Kilka informacji na temat, jak wyglada kontrola zgodnosci procesu pro-
dukeji ze specyfikacja. Poniewaz w tej chwili te produkty, o ktorych tutaj
juz pani minister powiedziata, zostaly zarejestrowane, mianowicie, 0scy-
pek 1 bryndza podhalanska, wojewodzkie inspektoraty inspekcji takie kon-
trole juz przeprowadzity. Gtowne zasady tej kontroli sa nastgpujace: po
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pierwsze, robimy ja na wniosek samego producenta, czyli to nie jest kon-
trola z urz¢du. Koszt takiej kontroli, zarowno przeprowadzenia, jak rowniez
analiz laboratoryjnych, ponosi producent, wykonywana jest ona zgodnie
z oceng jakosci handlowej artykutow rolno-spozywczych. To jest tryb opi-
sany w ustawie. Koncows fazg tego procesu jest dokument, ktory pokaze,
jak rowniez zakres 1 czgstotliwosc tej kontroli sg uzaleznione od tego, co zo-
stato sprecyzowane w specyfikacji.

Jesli chodzi o kontrolg urzgdowa, jest ona prowadzona z urzgdu, z naszej
wlasnej inicjatywy, 1 ma na celu ochrong zarejestrowanych nazw przed za-
wlaszczeniem, imitacja, aluzja, podszywaniem si¢, wyeliminowanie nieu-
czciwe]j konkurencji.

Jesli chodzi o bryndz¢ podhalansks prognozowana liczba producentow
wynosi okoto stu na terenie wojewodztw gtownie matopolskiego 1 slaskie-
go. Jesli chodzi o oscypek, prognozowania liczba producentow wynosi tez
okoto stu, rowniez na terenie wojewodztwa matopolskiego 1 powiatu na te-
renie wojewodztwa slaskiego.

Byta tu tez mowa o tym, ze rowniez miod wrzosowy z Borow Dolnoslas-
kich zostat zarejestrowany, to co zostato przekazane we wniosku do Komi-
sjt Europejskiej. Prognozuje si¢, ze bedzie okoto stu pigcdziesigciu
producentow na terenie wojewodztwa dolnoslaskiego.

Jesli chodzi o miod pitny, pottorak, dwojniak, trojniak i czworniak, jest
to gwarantowana tradycyjna specjalnosc i taka kontrole b¢dziemy wykony-
wac na terenie catej Polski.

Przygotowalismy rowniez mapke, na ktorej zaznaczone sq te produkty,
ktore w poszczegolnych wojewodztwach ubiegajg si¢ o roznego rodzaju ka-
tegorie, nazwe. Jak panstwo widza, najwigcej pretendujacych produktow ma
w tej chwili wojewodztwo matopolskie — chodzi o wnioski przestane do Ko-
misji Europejskiej — ale sporo tych produktow jest na terenie wojewodzew
wielkopolskiego 1 podlaskiego.

Jesli chodzi o zgodnosc procesu produkcji ze specyfikacja, w tamtym roku
skontrolowalismy dwoch producentow bryndzy podhalanskiej, zostaty wy-
dane dwa swiadectwa jakosci handlowej artykutow rolno-spozywczych, czyli
odpowiednik certyfikatu, ktory beda wydawaty jednostki certyfikujace.

W 2008 r., bo sezon na produkcj¢ oscypkow, bryndzy juz si¢ rozpoczat,
dostalismy dwa zgtoszenia 1 dwie kontrole natychmiast zostaty przeprowa-
dzone. Ubolewam, ze jest tak mato tych kontroli i w tej chwili niestety z tych
producentow, ktorzy zglosili zamiar produkeji, na razie mamy dwoch. Na
slajdzie widza panstwo, jak wyglada swiadectwo jakosci handlowej, doku-
ment potwierdzajacy, ze producent przeszedt kontrole, ze zostaly zbadane
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rowniez jego produkty, czyli bryndza podhalanska 1 oscypek, w drodze ba-
dan laboratoryjnych. Taki producent ma prawo uzywac i zamieszczac na ety-
kiecie znaczek, ktory mowi, ze jest to produkt chroniony, chroniona nazwa,
a w tym przypadku jest chronione oznaczenie geograficzne.

Podam jeszcze kilka informacji o cz¢sci urzedowej kontroli, bo to jest na-
prawde bardzo wazna dziedzina dziatalnosci 1 dla przejrzystosci rynku. Miano-
wicie w 2007 r. kontrolowalismy fetg, poniewaz od tamtego roku juz nie mozna
byto stosowac nazwy feta, gdyz ta nazwa jest zastrzezona dla okreslonego regio-
nuw Grecji. W zwigzku z tym przeprowadzilismy skoordynowana kontrolg, wy-
dalismy siedem decyzji administracyjnych, ktore zakazywaty wprowadzenia do
obrotu tych produktow, ktore byty w tym momencie oznaczone nazwg feta.
Wypisalismy dwa mandaty karne, kierujemy rowniez wnioski do sadu, jesli jest
to ewidentne fatszerstwo. W zaleznosci od postawy producenta, zostata tez
wskazana potrzeba doprowadzenia oznakowania do stanu prawidtowego.

W tym roku juz skonczylismy kontrole urz¢dows oscypka. Byta to kontro-
la skoordynowana, razem z inspekcja handlowa, ktora najpierw zidentyfiko-
wata produkty w sklepach. My zas na podstawie informacji z inspekcji
handlowej 1 na podstawie naszego wtasnego rozpoznania przeprowadziliSmy
kontrol¢ dorazna, ona si¢ juz zakonczyta.

Oscypki, ktore maja bardzo rozne w tej chwili nazwy — 1 ocypek, 1 osyp,
1oscypek, 1 ser oscypkowy — juz w tej chwili nie funkcjonuja. Gtownie dzig-
ki kontroli zidentyfikowano producentow na terenie wojewodztwa mato-
polskiego, bylo ich tam jedenastu, jak rowniez na terenie wojewodztwa
slaskiego. Byta to pierwsza tego typu kontrola dorazna.

Bg¢dziemy takie kontrole sukcesywnie prowadzi¢, tak zeby tego typu sy-
tuacje si¢ nie pojawiaty 1 ze ci producenci, ktorzy zechcg produkowac os-
cypki, faktycznie mogli z tym produktem trafi¢ do konsumenta.

Chciatabym tez zasygnalizowac, ze jesli chodzi zarowno o rolnictwo
ekologiczne, jak 1 o produkty regionalne, to jest kontrola bardzo trudna, bo
wymaga naprawdg¢ olbrzymiej wiedzy. My, pracownicy inspekcji, korzysta-
my z doswiadczen, z wiedzy innych panstw cztonkowskich, na przyktad
Francji 1 Wtoch, z ktorymi w tej chwili jestesmy w trakcie realizowania pro-
jektu Transition Facility. Przywiazujemy ogromna wagg rowniez do pracy
nad naszymi metodami produkcji.

7, mojej strony to wszystko, poniewaz jest ograniczona ilos¢ czasu. Bar-
dzo zach¢cam do kontaktu z nasza inspekcja, jesli panstwo zidentyfikuja
produkty czy to ekologiczne, czy produkty tradycyjne, ktore nie maja pra-
wa by¢ tak oznakowane, bardzo prosimy o sygnaty. Bardzo panstwu dzig-
kuje za uwagge i zycze udanej dzisiejszej konferencii.
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Senator Jerzy Chroéscikowski )
Przewodniczacy Komisji Rolnictwa i Ochrony Srodowiska

Dzi¢kujemy bardzo, Pani Minister.

Widzg, ze dotarto do nas jeszcze dodatkowo dwoch postow, bytych dwoch
ministrow, pan minister Krzysztof Jurgiel i pan minister Wojciech Mojzeso-
wicz. Widag, ze interesuje ich tak wazna problematyka, za co dzigkuje.

Prosz¢ o zabranie gtosu pana Jeana Laurensa, cztonka Zgromadzenia
Statego Izby Rolniczej we Francji. Temat: ,Rynek produktow regional-
nych 1 lokalnych we Francji”.
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INSPEKCJA JAKOSCI HANDLOWE]
ARTYKULOW ROLNO-SPOZYWCZYCH

Skuteczny system kontroli
gwarantem wysokiej jakosci
Zywnosci ekologicznej
i produktow regionalnych

Senat RP
30 maja 2008 r.

[JHAR

ROLNICTWO EKOLOGICZNE
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KONTROLA PRODUCENTOW

W ROLNICTWIE EKOLOGICZNYM NONTROLA UREEDOWA

Paristwa czlonkowskie tworza system ° PT:':':“ “"’"k‘:'w:”e wyznaczaja
kontroli wykonywany przez jeden lub wiasciwy argan. ub.organy

wigcej wyznaczonych organéw kontroli -  Paristwa czionkowskie zapewniaja,

illub zatwierdzonych podmiotéow Ze kazdy podmiot speiniajgcy
prywatnych wymogi rozporzadzenia 2092/91
bedzie uprawniony do objecia go
A: zatwierdzone prywatne podmioty systemem kontroli urzgdowych
kontrolujace (AUSTRIA, FRANCJA,
NIEMCY)

B: jeden lub wieksza ilo$¢ wyznaczonych
publicznych organéw kontrolujacych
(DANIA, FINLANDIA, LITWA)

C: wyznaczony publiczny organ
kontrolujacy oraz zatwierdzone

prywatne podmioty kontrolujgce
(POLSKA, HISZPANIA)

Artykui 9
rozporzadzenia Rady (WE) nr 2092/91

Zadania IJHARS

Ustawa
o rolnictwie ekologicznym

»> nadzdr nad upowaznionymi przez Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi
jednostkami certyfikujacymi

» przyjmowanie zgtoszen producentéw podejmujgcych dziatalnosé w
rolnictwie ekologicznym

» upowaznianie producentow do przywozu produktow rolnictwa
ekologicznego pochodzgcych z panstw trzecich

> gromadzenie, przechowywanie i udostepnianie informacji
o producentach rolnictwa ekologicznego

Ustawa
o jakosci handlowej artykuféw rolno - spozywczych

> kontrola jakosci handlowej — kontrola urzedowa




KONTROLA PRODUCENTOW
W ROLNICTWIE EKOLOGICZNYM

KONTROLA URZEDOWA

jednostki certyfikujace
upowaznione przez ministra
wiasciwego ds. rynkéw rolnych:

AGRO BIO TEST Sp. z 0.0.
BIOEKSPERT Sp. z 0.0.

COBICO Sp. z 0.0.

TSN a0 e

S.A, O/ w Pile
PNG Sp. z 0.0.

e

BIOCERT MALOPOLSKA Sp. z 0.0,
Centrum Jako$ci AGROEKO Sp. z 0.0.
EKOGWARANCJA PTRE Sp. z 0.0.
Polskie Centrum Badar i Certyfikacji

TUV Rheinland Polska Sp. z 0.0,

Inspekcja Jakosci Handlowej
Artykutéw Rolno — Spozywczych

Ustawa z dnia 21 grudnia 2000 r. o jako$ci handlowej artykuféw rolno-sp:

Ustawa z dnia 20 kwietnia 2004 r. o rolnictwie ekologicznym

Producenci rolni prowadzgcy produkcje

metodami ekologicznymi
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Przetwornie produktow rolnictwa
ekologicznego
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Producenci w rolnictwie ekologicznym w wojewédztwach

w latach 2006-2007

dolnodlaskie 481 656 36% 1 8

kujawslko-

pomorskie 7 217 25% 4 5

lubelskle 1072 1397 3% 21 =

lubuskie 256 ) = - .

t6dzkie 218 262 2% 5 =

malopolskie 1363 1657 22% 2 T

mazowieckie 1028 1200 20% % &

opalskie 46 52 5% 7 -

podkarpackie 1164 1575 3% P =

podlaskie 845 % - -

pomorskie 222 212 2% - =

Slaskie 116 146 27% PrS 7S

swigtokrzyskie 8oz 998 o z -

e " i il 4 8 100%
wielkopolskie 264 414 57% °F = s
zachodnio-

pomorskie 678 1064 58% 10 4 —




Liczba gospodarstw i powierzchni ekologicznych @/
w Polsce w 2007 r. IJHARS

LEGENDA

[ Licsba gompodarstw skobogicenyeh

. Peowsrrzchmia skologicenych usytedw.
rolnych [ba]

Nadzér nad upowaznionymi jednostkami @
certyfikujgcymi ITHARS

A. Kontrola upowaznionych jednostek certyfikujacych:

- stosowanie procedur kontrolnych

- posiadane srodki techniczne

- kwalifikacje pracownikéw

- sprawdzanie dokumentéw dotyczacych kontroli producentow

w 2007 r. 11 kontroli UJC (planowe + dorazne na zlecenie MRIRW)

B. Czynnosci sprawdzajace:

- w gospodarstwach rolnych
- w przetwérniach produktoéw rolnictwa ekologicznego
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177

Czynnosci sprawdzajace 1 HARS
w gospodarstwach ekologicznych w 2007 r.

I, Wi IV kwartat 2007 r.

79 producentéw rolnych w rolnictwie ekologicznym,
co stanowito okoto 0,86% gospodarstw kontrolowanych

w 2 przypadkach czynno$ci sprawdzajgce przeprowadzone

w czasie kontroli przeprowadzanej u producenta przez inspektora
jednostki certyfikujacej

Stwierdzono:
121 nieprawidtowosci w 44 gospodarstwach
(56% gospodarstw z nieprawidiowos$ciami)

Czynnosci sprawdzajgce w przetworniach
produktéw ekologicznych w 2007 r.

li IV kwartat 2007 r.
23 % przetworni ekologicznych

w 3 przypadkach czynnos$ci sprawdzajace w czasie kontroli
przeprowadzanej w przetworni przez inspektora jednostki
certyfikujacej

Stwierdzono:

23 nieprawidtowosci w 14 przetwérniach
(37% przetworni z nieprawidtowosciami)
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Kontrole urzedowe przeprowadzone

\ 9
przez IJHARS URAES

Kontrole w zakresie bezprawnego zastosowania w oznakowaniu
artykutow rolno-spozywczych okreslen nawigzujacych/sugerujacych
ekologiczng metode produkcji
- rok 2007 -

.

inspektorzy WIJHARS zidentyfikowali nieprawidtowo oznakowane
produkty nieekologiczne u 20 producentéw

ujawniono 49 artykutéw rolno-spozywczych nie bedacych
produktami rolnictwa ekologicznego, w oznakowaniu ktérych
stwierdzono informacje nawigzujace do ekologicznej metody

produkcji

najwieksza grupe produktéw stanowily przetwory mleczne -
41 artykutéw (13 z 24 kontrolowanych producentéw)

jaja spozywcze, miéd, ocet, przetwory migsne oraz piwo

Podnosznie kwalifikacji pracownikow IJHARS .,h

ITHARS
ROLNICTWO EKOLOGICZNE
cel - zapoznawanie z systemem rolnictwa
Wizyty studyjne ekologicznego w innych paristwach UE (Niemcy,
Wiochy)
Projekt Transition . opracowanie procedur,
FacilityPL 2005/IB/IAG/04 . szkolenia w zakresie importu produktow
»Poprawa funkcjonowania rolnictwa ekologicznego z parnstw trzecich do
instytucji nadzorujgcych UE
oraz certyfikujqcych w . szkolenia w zakresie nadzoru nad
rolnictwie ekologicznym” upowaznionymi jednostkami certyfikujagcymi
Inne konferencje, targi spozywcze (w Polsce i zagranica)
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[JTHARS

PRODUKTY
REGIONALNE | TRADYCYJNE

(4

Zadania IJHARS [JHARS|

Ustawa
o rejestracji i ochronie nazw i oznaczen produktéw rolnych i Srodkéw
spozywczych oraz o produktach tradycyjnych

» kontrola zgodnosci procesu produkcji ze specyfikacja

» nadzér nad upowaznionymi przez Ministra Rolnictwa
i Rozwoju Wsi jednostkami certyfikujgcymi

Ustawa
o jakosci handlowej artykutéw rolno - spozywczych

> kontrola urzedowa
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I[JTHARS

KONTROLA ZGODNOSCI PROCESU
PRODUKCJI ZE SPECYFIKACJA

KONTROLA URZEDOWA

+ jeden lub kilka wiasciwych
organow

+ jeden lub kilka organow
kontrolnych dziatajacych
jako jednostki certyfikujace
produkty

panstwa cztonkowskie
wyznaczaja wlasciwy organ
lub organy

paristwa czlonkowskie
zapewniaja, ze kazdy
podmiot spelnia; cy wymogi
ro?orzqdzen ia 510/2006
bedzie uprawniony do
objecia systemem kontroli
urzedowych

Artykut 11
rozporzadzenia Rady (WE) nr 510/2006

[JTHARS

KONTROLA ZGODNOSCI PROCESU
PRODUKCJI ZE SPECYFIKACJA

KONTROLA URZEDOWA

Gtéwny Inspektor Jakosci
Handlowej Artykutéw Rolno —
Spozywczych

upowaznione jednostki
certyfikujace

BIOCERT MALOPOLSKA Sp. z 0.0.
Centrum Jakosci AGROEKO Sp. z o.0.
COBICO Sp. z 0.0.

Polskie Centrum Badar i Certyfikacji
PNG Sp. z 0.0.

L N

» Inspekcja Jakosci Handlowej
Artykutéw Rolno —

Spozywczych

stawa z dnia 17 grudnia 2004 r. o rejestracji i ochronie nazw i oznaczen produktéw rolnych
i Srodkoéw spozywczych oraz o produktach tradycyjnych

Ustawa z dnia 21 grudnia 2000 r. o jakosci handlowej artykuléw rolno-spozywczych
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KONTROLA ZGODNOSCI PROCESU

PRODUKCJI ZE SPECYFIKACJA KOMIRDLAURZRAOWS

» kontrola jakosci handlowej

« kontrola na wniosek producenta artykutéw rolno — spozywezych

« koszt kontroli ponosi producent

« wykonywana przez IJHARS « ochrona zarejestrowanych nazw
zgodnie z ocena jakosci p.rzad. l T A
handlowej :lauvglgszczen em, imitacjg lu

+ zakres i czgstotliwos¢ . wszelkimiiinﬂyﬂ'li p;argykami

i mogacymi wprowadz
okreslone w specyfikacji w b?adl‘(onsurnentéw codo
prawdziwego pochodzenia
produktow

» kontrola obligatoryjna

ZAPEWNIENIE OCHRONY PRODUKTOM
POSIADAJACYM ZAREJESTROWANE NAZWY

(Chronione Nazwy Pochodzenia, Chronione Oznaczenia Geograficzne,
Gwarantowane Tradycyjne Specjalnosci)

Produkty zarejestrowane przez KE |1 ARs

Nazwa produktu Prognozowana Wojewodztwo
liczba producentow

Bryndza Podhalanska 100 matopolskie
Slaskie

Oscypek 100 matopolskie
Slaskie
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Produkty, ktérych rejestracja nastapi ‘EL\j

w 2008 roku [JHARS
Nazwa produktu Prognozowana liczba | Wojewodztwo
producentow
Miod wrzosowy z Borow 150 dolnoslaskie
Dolnoslaskim
Miéd pitny péitorak 5 GTS
Midd pitny dwéjniak 5 GTS
Miéd pitny tréjniak 5 GTS
Midd pitny czwérniak 5 GTS

Produkty starajace sie o rejestracje [JHARS

Liczba wszystkich produktow: 35

* Liczba ChNP: 11
* Liczba ChOG: 15
« Liczba GTS: 9
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Truskawha kaszubska (ChOG)

Midd drahimski (ChNP)

Wielkopolski ser
smazony (ChOG)

‘Wielkopolshi ser
smazony (ChOG)

Lipiec bialowieski {ChMP)
Midd z Sejneiszczyzmy (ChNP )
Mibd kurplowski {ChOG)
Pierekaczewnik {GT5)

Wiinia nadwiilanka (ChNP)
Midd kurpiowski  (ChOG)

Wiinia nadwiilanka (ChNP.

Wiinia nadwislanka (ChNP)
Sliwla szydlowska (ChNP)
Fasola horczyiiska {ChOG)

W] Podkarpachi miod spadaowy (ChHMP))

[Produkty zgloszone do rejestrachi Fasola wrzmsha (ChNP)
iako GTS:
*Pierekaczewnik
= | [oscypek (ChNP) =
“Staropolski midd pitny "pdltorak Oscypeh {ChNP}
i « | |Bryndza podhataiiska (ChNP),
*Staropolshi midd pitny "dwoiniak ChNP
“Staropolshi mibd pitwy "cromak” | |ReRell2 00 | R
*Staropolshi midd pitny "czwdraiak”| Kielbasa lisiecka (ChOG)
“Olej rydzowy Karp ztorski (ChOG)
*Kabanosy Obwarzanek krakowski (ChOG)
*Kielbasa mydlinska Suska sechlofiska (ChOG)
*Kielbasa jalowcowa Jablka lackie (ChOG)
o @
Kontrole zgodnosci produktu [JHARS
ze specyfikacja
2007 r.
Bryndza Podhalarnska

> wydane 2 Swiadectwa jakosci handlowej

2008 r.

Oscypek i Bryndza Podhalanska

» przeprowadzono 2 kontrole
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Swiadectwo jakosci handlowej THARS

KOSC] HANDLOWES
POV WY

RTVRULOW REH, "
WEECHPOSPOLITA FOLAKA |

Kontrole urzgdowe przeprowadzone _
przez IJHARS [JHARS

Kontrola produktow bezprawnie wykorzystujacych
chroniong nazwe pochodzenia FETA
- rok 2007 -

WYNIKI

» siedem decyzji administracyjnych zakazujacych
wprowadzania do obrotu biednie oznakowanego towaru

+ dwa mandaty karne
» whniosek do Sadu Rejonowego
* nakaz poddania zmianie nieprawidiowego oznakowania
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Kontrole urzedowe przeprowadzone przez
IJHARS

s

IJHARS

Kontrola produktéw bezprawnie wykorzystujacych
chroniong nazwe pochodzenia OSCYPEK

- rok 2008 -

WYNIKI

+ przeprowadzono kontrole u 11producentéw
+ skierowano 6 wnioskéw o ukaranie do Sadu

Rejonowego,

« nakaz zmiany oznakowania

» wszczeto 1 postepowanie wyjasniajace

Podnoszenie kwalifikacji pracownikéw IJHARS

&)
ITHARS

PRODUKTY REGIONALNE | TRACYJNE

Seminarium w 2006 roku

organizowane przez GIJHARS i TAIEX,

przeznaczone dla pracownikow IJHARS, MRIiRW,

Jednostek certyfikujacych, producentéw

Wizyty studyjne 2007 r.

celem wizyt studyjnych bylo zapoznawanie sie

pracownikéw IJHARS z systemem ochrony
produktéw regionalnych i tradycyjnych
stworzonych w innych panstwach UE

Projekt TF 2006/018-180.04-05
»,Budowa systemu nadzoru oraz
kontroli produktéw rolnych i

1. opracowanie procedur,

. seminarium dotyczace podstaw systemu

ChOG, ChNP i GTS,

Srodkéw spozywczych | « szkolenie w zakresie kontroli zgodnosci
posiadajgcych Chronione produktéw ChNP, ChOG i GTS ze
Oznaczenia Geograficzne specyfikacja,
(ChOG), Chronione Nazwy | szkolenie w zakresie kontroli urzedowej,
Pochodzenia (ChNP) oraz | e szkolenia w zakresie nadzoru nad
Swiadectwa Specjalnego zatwierdzonymi jednostkami certyfikujacymi,
Charakteru (SSCh-GTS)” . szkolenie przysziych trenerow.

1.  konferencje, targi spozywcze (w Polsce i
Inne zagranica)

2. robocze spotkania z producentami,
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Giéwny Inspektorat

@

[JHARS

Jakosci Handlowej Artykutéw Rolno-Spozywczych

www.ijhars.gov.pl







Jean Laurens

Rynek produktow regionalnych
| lokalnych we Francji

Witam panstwa serdecznie. Ciesz¢ si¢, ze jestem tutaj razem z pan-
stwem po to, zeby przekaza¢ gars¢ informacji na temat, jak wyglada we
Francji sprawa ochrony jakosci 1 pochodzenia produktow.

Zaczn¢ moze troch¢ dziwnie, ale poprzez wnioski, poprzez konkluzje
do mojej prezentacji, poniewaz chciatbym odniesc¢ si¢ do tego, co ustysza-
lem dzisiaj rano z panstwa ust.

Sa dwa podstawowe elementy dotyczace waloryzacji takiego znaku ja-
kosci. Pierwszym, najwazniejszym elementem jest determinacja 1 zdecy-
dowanie producentow, ich nieztomna wola, ktora ma doprowadzi¢ do tego,
ze Jjakos¢ danego produktu zostanie podniesiona 1 uznana.

Druga zasada to troska o przejrzystosc, dlatego ze nie mozemy oszuki-
wac konsumenta. Podam panstwu w duzym skrocie kilka elementow doty-
czacych podstawowych francuskich znakow jakosciowych. Chroniona
nazwa pochodzenia, symbol AOC, si¢ga roku 1919. Nazwa ta dotyczy
przede wszystkim wina i napojow alkoholowych, dlatego ze we Francji po-
stadamy w ten sposob chronionych czterysta siedemdziesiat cztery nazwy,
w tym glowne winnice siedemdziesi¢ciu pigciu tysigey gospodarstw, co
stanowi 45% francuskiej produkcji.

7 drugiej strony, mamy czterdziescl osiem nazw serow 1sery te sg produ-
kowane przez dwadziescia jeden tysi¢cy producentow.

Jezeli chodzi o chroniong identyfikacj¢ geograficzna, w tej chwili mamy
osiemdziesiat takich oznakowan, we Francji dotycza one przede wszyst-
kim drobiu, wieprzowiny, mi¢sa peklowanego i wotowiny 1 obejmuje to
dwadziescia pigc tysi¢cy producentow, ktorzy zajmuyja si¢ produkcja tych
wtasnie wyrobow.

Jean Laurens — cztonek Zgromadzenia Statego 1zb Rolniczych we Francji.
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Jezeli chodzi o chroniong identyfikacj¢ geograficzna, we Francji mamy
zamiar troch¢ zmieni¢ przepisy w tym wzgledzie, zeby objeta ona bardziej
produkty modyfikowane.

Trzecia grupa produktow specjalnie oznakowanych, to jest we Francji
tak zwana czerwona etykieta, ktory to znak zostat wprowadzony w roku
1960. ,,Czerwona etykieta”, ktora jest bardzo znana we Francji i ceniona
przez konsumentow, dotyczy pigciuset zarejestrowanych specyfikacji, czy-
li wymogow, 1 pigédziesigceiu tysigey producentow.

I wtasnie ta ,,czerwona etykieta” wtasciwie dotyczy, jezeli chodzi o Pol-
ske, catego postgpowania, zwigzanego w Polsce z wprowadzeniem tego
znaku jakosci 1 tradycji.

Jeszcze jeden rodzaj produktow to jest gwarantowana specjalnosc trady-
cyjna — STG. Niestety, we Francji w tej chwili brak jest produktow obje-
tych tym oznaczeniem.

Jezeli chodzi o te oznakowania europejskie, chciatbym zwroci¢ uwage
na to, ze logo tych produktow, ktore tutaj panstwo widza, sa do siebie za
bardzo zblizone, bardzo podobne 1 konsument cz¢sto si¢ gubi, gdyz nie
potrafi ich wtasciwie rozpoznac. Ostatni taki znak europejski to jest to rol-
nictwo ekologiczne. To oznakowanie wprowadzone w latach osiemdzie-
siatych. W tej chwili to oznakowanie jest jakos z trudem wprowadzane we
Francji, ma niewielkie zastosowanie, bo w tej chwili tylko 2% powie-
rzchni uprawnych przeznaczonych jest wtasnie na t¢ produkcje, nato-
miast ze strony konsumentow popyt jest duzy. | trzeba powiedziec, ze
wlasnie w zwigzku z tym rosnacym popytem konsumentow bedziemy
musieli sprowadzac wigkszosc tych produktow z zagranicy, spoza Francji,
dlatego ze wtasnie produkcja ekologiczna jest we Francji bardzo za-
mknig¢ta i skupiona na samej sobie.

"T'e trzy francuskie znaki jakosci , ktore panstwu pokrotce przedstawitem
1 te trzy znaki, o ktorych mowig, odpowiadaja na zwigkszone oczekiwania ze
strony konsumentow. Bo czego konsumenci zadaja? Zadaja przejrzystosci
dotyczacej samego produktu, oczekujg bezpieczenstwa zywnosciowego,
ktore takie produkty im zapewniaja.

I trzecia rzecz, bodaj moze najwazniejsza — chca osiggac przyjemnosc
z konsumpcji tych produktow.

Dla mnie cata dziatalnos¢ zwigzana z poprawsa jakosci oparta jest na
trzech podstawowych elementach. Przede wszystkim to wszystko, co doty-
czy naszych zmystow, a zatem zapach produktu, jego forma, jego wyglad,
to znaczy to wszystko, co dotyczy postrzegania zmystowego tego, co nas
otacza.
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Druga rzecz to jest wymiar kulturowy, niezwykle istotny. Styszatem
dzisiaj podczas porannych wystapien, ze Polska ma ogromne tradycje,
ogromne dziedzictwo 1 moze to w sposob fantastyczny wykorzystac.

Trzecia rzecz to wlasnie ta przyjemnosc, ktorg czerpiemy z konsumpcji
produktow wysokiej jakosci, to ze kupujemy pewne rzeczy z przeznacze-
niem na jakies wyjatkowe positki, na wyjatkowe uroczystosci. Rozumiem,
ze w Polsce takie produkty tez ciesza si¢ powodzeniem.

Kolejny element, zwigzany z produktami wysokiej jakosci to jest rozwoj
przestrzenny, to jest rozwoj regionow. Jest to niezwykle wazna dzwignia rozwo-
ju, dlatego ze pozwala na rozwini¢cie zatrudnienia, pozwala na produkcje, na
wytworzenie wartosci dodanej, pozwala na rozwinigcie gustow konsumenta.

Te oficjalne znaki jakosci przyczyniajg si¢ w niezwykty sposob do budo-
wania wizerunku regionu. Dotyczy to bardzo wielu elementow, to znaczy
dotyczy to zarowno tego savoir-faire posiadanego przez ludzi, to dotyczy ja-
kosci pejzazu, to dotyczy dziedzictwa architektonicznego, to dotyczy tez
wszystkich tych wartosci, ktore sg zwigzane z agroturystyka.

Jaka jest korzysc z tych znakow wysokiej jakosci dla rolnictwa i dla sa-
mych rolnikow?

Znajdujemy si¢ na rynku niezwykle konkurencyjnym 1 jedyng strategia,
ktora nam pozostaje, jest postawienie na dywersyfikacje, na zroznicowanie
produktow. Za kazdym razem, kiedy mozemy to zrobi¢, musimy szukac tej
wartosci dodanej, po to, aby generowac zyski 1 aby tworzy¢ nowe miejsca
pracy. Chciatbym panstwu pokazac na konkretnych przyktadach, jakie zy-
ski daje wprowadzenie znakow jakosci.

Jezeli chodzi na przyktad o produkcj¢ mleka, wartos¢ dodana, zwigzana
z wprowadzeniem wysokiej jakosci mleka, moze stanowi¢ 25% ceny tego
mleka. To samo dotyczy migsa wotowego. Kiedy spetnia ono wymogi wy-
sokiej jakosci, jego cena moze by¢ wyzsza o 20% w stosunku do ceny pro-
duktu, ktory nie posiada takiego znaku.

W jaki sposob ma udac si¢ przedsi¢wzigcie zwigzane z osiggni¢ciem produ-
ktow wysokiej jakosci? Wedtug mnie, opiera si¢ ono na trzech podstawowych
elementach. Przede wszystkim bezposrednie, niezwykle zdeterminowane za-
angazowanie samych producentow, ich wola doprowadzenia do wysokiej jako-
sci. Nastgpnie spetnienie wszystkich wymogow specyfikacji, ktora bedzie
pozniej kontrolowana przez niezalezng jednostke kontrolujaca. Ze strony
wtadz publicznych musi by¢ tez wprowadzona pewna gwarancja catego tego
systemu. Ale nie ma gotowe] odpowiedzi, gotowego klucza. Kazdy producent
musi sobie narzuci¢ pewng dyscypling, musi dostosowac si¢ do tych wszyst-
kich niezwykle wymagajacych przepisow.
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I trzecia rzecz, ktora niezwykle tutaj pomaga, to dobra organizacja calej
branzy, ktora pozwoli na pelne zaangazowanie wszystkich kolejnych par-
tnerow 1 podmiotow dziatajacych w danej branzy i pozniej sprawiedliwe
podzielenie si¢ zyskiem czy wlasnie ta wartosciag dodana, ktorg osiggamy
po wprowadzeniu produktow wysokiej jakosci na rynek. Wedtug mnie, jest
tez niezwykle wazne to, aby samorzady wsparty te wszystkie dziatania.

Chodzi tutaj nie tylko o utatwienie procedur, o to, zeby producent mogt
w sposob w miar¢ tatwy pokonac kolejne etapy, ale chodzi tez o pewne
wsparcie finansowe. We Francji odbywa si¢ ono dzigki tworzeniu specjal-
nych budynkow przeznaczonych dla rzemiosta, zeby producenci mogli
przetwarzac¢ w nich swoje produkty, ktorych finansowanie jest zapewnione
przez wladze samorzadowe.

Jestem bardzo podbudowany tym, co ustyszatem tutaj dzisiaj rano 1 jes-
tem gleboko przekonany o tym, ze oznakowania wysokiej jakosci maja
w Polsce ogromna przysztosc. Moge poda¢ panstwu konkretny przyktad ta-
kiego dziatania na szczeblu samorzadowym.

Podam przyktad, ktory panstwu udowodni, ze nie zawsze takie dziata-
nie konczy si¢ sukcesem. W samym w srodku Francji w Masywie Central-
nym mamy dwa plaskowyze przedzielone rzeks. Obydwa ptaskowyze
znajduja si¢ mniej wigcej na tej samej wysokosci, sq tam duze tereny prze-
znaczone do wypasu. Z jednej strony mamy produkcj¢ sera robionego na
bazie mleka krowiego, sera cantal. Jest on oznakowany znakiem wysokiej
jakosci. Z drugiej strony mamy ser, ktory nazywa si¢ laguiole, tez produko-
wany z tego samego mleka krowiego. Producenci, spotdzielnia produkeyj-
na, ktora skupuje mleko do produkcji sera laguiole, ptaci producentom
mleka, rolnikom cen¢ wyzsza o jedna trzecig niz otrzymuyjg rolnicy, ktorzy
sprzedaja mleko producentom sera cantal.

Dlaczego tak si¢ dzieje? Dzieje si¢ tak dlatego, ze jezeli chodzi o produ-
centow sera laguiole, sa przestrzegane w sposob niezwykle rygorystyczny
bardzo wysokie wymogi. Przede wszystkim dotyczy to ograniczenia produ-
kowanego mleka od krowy, ktorego 1los¢ nie moze przekroczyc 6 tysigey li-
trow rocznie. Po drugie, krowa musi by¢ wypasana na zewnatrz, nie moze
otrzymywac paszy silosowanej. Trzecia rzecz, oczywiscie oprocz wielu in-
nych, jest to okres dojrzewania juz wyprodukowanego sera. Jezeli zas cho-
dzi o producentow sera cantal, pozostawiono producentom mleka wolng
reke, to znaczy, ze ilos¢ mleka otrzymywanego od jednej krowy moze byc
dowolna. W przypadku sera cantal dopuszczone jest zywienie krow kiszon-
kami, zamieniono mleko surowe na mleko pasteryzowane i skrocono okres
dojrzewania sera.
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Jakie sg powody tych roznic, tego odmiennego podejscia do produktu?
Chce przez kto powiedziec, ze jezeli chodzi o ser laguiole, wspotpraca mig-
dzy spotdzielnia a producentem jest bardzo Scista, jest opracowana wspol-
na strategia, ktorej przestrzega zarowno producent, jak 1 spotdzielnia.

7, drugiej zas strony, jezeli chodzi o ser cantal, mamy bardzo wielkie roz-
drobnienie, bardzo wielu producentow mleka, ktorzy nie sq dobrze zorga-
nizowani. Checg przez to powiedziec, ze sama oznaka wysokiej jakosci
jeszcze nie dostarcza tego, co powinna, jesli nie stoi za nig zdecydowana,
dobrze zorganizowana strategia i jednosc¢ dziatania producentow surowca
1 pozniej producentow produktu.

Dzigkuj¢ panstwu za uwagge.

Senator Jerzy Chroscikowski ’
Przewodniczacy Komisji Rolnictwa i Ochrony Srodowiska

Dzi¢kuj¢ panu Jeanowi Laurens za prezentacje.

Mamy troszke inne spojrzenie, ale widze tez podkreslenie, ze nie jestes-
my tacy zli, ze potrafimy to robi¢ dobrze 1 mamy ku temu bardzo dobre wa-
runki. Jest to zachg¢ta dla nas, ze warto inwestowa¢ w to, co chcemy robic.

Chciatbym prosic o zabranie glosu panig profesor Danut¢ Kotozyn-Krajewska
z Zaktadu Technologii Gastronomicznej i Higieny Zywnosci, Szkota Gtowna
Gospodarstwa Wiejskiego. Temat: ,,Dobre praktyki higieniczne dla produktow
regionalnych 1 tradycyjnych, teoria i doswiadczenia”.

Gtos chce pewnie rowniez zabra¢ razem w tym wystgpieniu siostra
Matgorzata Chmielewska, Wspolnota Chleb Zycia, ktéra witam, bo jest juz
w tej chwili wsrod nas.



Polityka ochrony jakosci i
pochodzenia produktu

® ® I

Polska— konferencja zorganizowana przez \
‘ ]

Senat — 30 maja 2008 roku

IYACRICULTURE

Polityka ochrony jakosci i pochodzenia

produktu

Perspektywa historyczna

B Tradycyjna polityka krajowa :

Polityka zastosowana po raz pierwsz)y_‘ na poczatku XX
wieku. Jej celem bylo stworzenie we Francji instrumentow
utrzh/manla,konkurencyjnoSm opartej na jakosci | :

ochodzeniu |£Jr0_clui_<tc>'u\4' i stuzacej konsumentom rolnikom,
ranzy produkcyjnej oraz zagospodarowaniu
przestrzennemu 'w regionach.

= Chroniona nazwa pochodzenia (AOC): 1919

= Czerwona etykieta @;@

= Rolnictwo ekologiczne: 198@

B Przeniesiona na szczebel europejski w 1992 A\ |

DYACRICULTURE
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Oznaczenia jakosci i pochodzenia: AOP

AOP : « Charakterystyka zwigzana z miejscem
pochodzenia i recepturg”

Produkt posiada Poéwiadczone cechy zwigzane bezposrednio ze
srodowiskiem naturalnym oraz ekspertyza producentoéw danego regionu.

Branze we Francji objete znakiem

= Wina i inne napoje alkoholowe : 474 nazw (w tym gtéwne winnice)
3 — 75 000 gospodarstw / 45 % produkcji francuskiej
— 13,7 miliardéw euro przychodow

= Sery : 48 nazw (w tym: comté, roquefort, reblochon)
— 21 000 producentéw/ 2,1 miliardéw euro

| CHAMERES |
DYAGRICULTURE

Oznaczenia jakosci i pochodzenia: IGP

IGP : charakter lub renoma tgczaca produkt z danym
regionem
Dany etap produkcji ma miejsce w okreslonym regionie
Branze we Francji objete oznaczeniem

® 80 IGP — przede wszystkim drob, wieprzowina/migsa peklowane,
wotowina

= 25 000 producentow

| CHAMERES |
DACRICULTURE
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Oznaczenia jakosci i pochodzenia : Czerwona etykieta

@:@ «Gwarancja wysokiej jakosci produktu»

Szczegolne oznaczenie francuskie, ustanowione w
1960 roku

Na wszystkich etapach produkgji | wytwarzania, produkt ma
odpowiadac normom | wymaganiom jakosci i smaku sprawdzanych w
toku tzw. testow profilu Zapachowego oraz testow smaku.

= Ponad 500 zarejestrowanych specyfikacji (wiekszos¢ dla
hodowli drobiu)

= 50 000 producentéw / 1,4 miliarda euro -

DACRICULTURE

B Gwarantowana specjalnos¢ tradycyjna
Gwarancja tradycyjnego produktu o
= Obecnie brak produktow objetych oznaczeniem we Francji

® Trudnosci z zastosowaniem zwigzane ze szczegofowoscig
przepisow francuskich dotyczacych nazw tradycyjnych

m Rolnictwo ekologiczne

Sposoéb produkeji uwzgledniajgcy dobro Srodowiska naturalnego i
zwierzecia

» oEecnie niskie zastosowanie: 2 % powierzchni uprawnych w 2007
roku

» Chelg.‘. rozszerzenia zastosowania oznaczenia przez wtadze
publiczne

cel — objecie do 1012 roku 6 % powierzchni uprawnych saremes '
DYACRICULTURE




Polityka ochrony jakosci i pochodzenia
Atuty | wyzwania

Dla sektora rolniczego:

® Dobrowolne narzedzie identyfikacji i ochrony jakosci i
pochodzenia jest niezbedne ze wzgledu na:

= Zmiany zasad handlu miedzynarodowego
= Funkcjonowanie rynku europejskiego

B Utrzymanie produkcji i segmentacji rynku
=® Stabilizacja rynkéw — wieksza réwnowaga miedzy podazg i
popytem
® Utrzymanie produkcji w niektorych strefach wrazliwych:
* Produkcja mleka w strefach gorskich dla potrzeb produkcji seréw

= Rownomierne rozfozenie wartosci dodanej (dane ricA)

= 36,8 €/ 100 litrow mleka (AOC) w stosunku do 31,6 €/ 100 litrow
mleka nie objetego oznaczeniem

W przypadku nabiafu, oznaczenie AOC pozwala zrownowazyc roznice miedz
ceng a kosztami produkcji.

DYAGRICULTURE

Polityka ochrony jakosci i pochodzenia:
Atuty i wyzwania

Dla konsumentow

B Odpowiedz na oczekiwania konsumentow

= Potrzeba informacji na temat pochodzenia oraz warunkow wytworzenia
produktéw (ze wzgledu na liczne kryzysy rolne i zywnosciowe)
— Dzieki szczegbtowym specyfikacjom,
— Dzigki skutecznym kontrolom.
= Segmentacja umozliwiajgca wybor jakosciowy, ze wzgledu na potrzeby,
budzety, upodobania.
Dla rozwoju regionalnego

B Strategia umozliwiaj gca ‘terytorializacje’ produkgji i po}aczenle jej
przede wszystkim z danym typem upraw, a takze jako

=» Narzedzie zagospodarowania przestrzennego,

= Sposodb utrzymania i tworzenia dziatalnosci gospodarczej w regionach ( w
szczegolnosci we wrazliwych strefach wiejskich),
= Budowanie wizerunku i tradycji regionéw oraz stref produkeyjnych. A\

DACRICULTURE
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Polityka ochrony jakosci i pochodzenia:
Czynniki sukcesu

3 zasady:

1. Dobrowolny udziat podmiotow w realizacji polityki jakosci:

= Jakosé produktu okreslana specyfikacjami wypracowanymi przez
producentow i zatwierdzonymi przez wiadze publiczne

2. Kontrola stosowania specyfikacji przez niezalezny podmiot
3. Mechanizm prawny wprowadzony przez wiadze publiczne

= Krajowy Instytut Pochodzenia i Jakosci Produktéw (INAO) rozpatruje
wnioski o akceptacje specyfikacji i nadzoruje proces kontroli

ALE,
B Wymaga zaangazowania producentow, w szczegoélnosci rolnikow

= Brak konkretnych mechanizméw: polityka nieprzemyslana i stworzona bez
wspotudziatu producentéw jest skazana na porazke.

= Zgoda na przyjecie ograniczen: dostosowanie do norm - kontrole

B Oraz silnie zorganizowanej branzy
= Rownomiernego roziozenia uprawnien wszystkich zaangazowanych stro \

= Sprawiedliwego podziatu wartosci dodanej.
| CHAMERES |
IYAGRICULTURE




Prof. dr hab. Danuta Kolozyn-Krajewska

Dobre praktyki higieniczne
dla produktow regionalnych i tradycyjnych
— teoria i doswiadczenie

Panie Przewodniczacy! Szanowni Panstwo!

Moja rola jest dosyC trudna, bo jesli jest to ostatnia prezentacja, to
zwykle prawie wszystko juz zostalo powiedziane. W zwigzku z tym prze-
praszam, ze pewnie beda tutaj niektore slajdy, ktore juz w innym uktadzie
panstwo widzieli. Moim zyskiem jest natomiast to, ze moge odnosic si¢ do
tego, co bylo juz powiedziane i w zwigzku z tym troch¢ podsumowac pew-
ne kwestie, oczywiscie z mojego punktu widzenia.

Jest sprawg niewatpliwa, ze produkcja wyrobow o tradycyjnej i1 regional-
nej technologii jest szansa, co byto juz tutaj wielokrotnie mowione, szansg
dla matych 1 srednich firm, ale takze dla lokalnych producentow, o czym tu
dzisiaj jeszcze powiemy. Stosowanie oznaczen pozwoli oczywiscie na iden-
tyfikacj¢ produktu, na ochrong przed uzywaniem nazw, promocjg¢ i zaistnie-
nie na rynku. To jest bardzo istotne, ale trzeba powiedzie¢, ze przyczynia si¢
takze do rozwoju obszarow wiejskich 1 wzrostu zatrudnienia, co nie jest bez
znaczenia.

Duzo mowiono o kontroli zywnosct, o tym, w jaki sposob zapewni¢ odpo-
wiednig jakos¢. Natomiast moze nie zdefiniowano pojecia bezpieczenstwa
zywnosci. Dlaczego zajmujemy si¢ tym zagadnieniem? Bezpieczenstwo zy-
wnosci w definicji swiatowego kodeksu zywnosciowego oznacza zapewnie-
nie, ze zywnos¢ nie spowoduje uszczerbku na zdrowiu konsumenta.
Oczywiscie jesli jest przygotowana i/lub spozywana zgodnie z zamierzonym
zastosowaniem.

Co to oznacza? Oznacza to, ze zywnos¢ ta nikomu nie zaszkodzi, ze kaz-
dy konsument, ktory ja spozyje, bedzie nadal zdrowy 1 zywy. W zwiazku

Prof. dr hab. Danuta Kotozyn-Krajewska — Zaktad Technologii Gastronomicznej
1 Higieny Zywnosci, Szkota Gtowna Gospodarstwa Wiejskiego.
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z tym, jesli spojrzymy na wyroby tradycyjne czy wyroby lokalne, trzeba by
je podzieli¢ na rozne grupy. Juz doktor Russak wspominat o produkc;ji pie-
czywa, wskazujac na to, ze pieczywo nie jest produktem wysokiego ryzyka.
I rzeczywiscie tak jest. Nie bede tu oczywiscie omawiac¢ doktadnie tego po-
dziatu, ale rzeczywiscie tak moglibysmy podzieli¢ produkty na kategorie
w zaleznosci od stopnia ryzyka. W pierwszej kategorii produkty o wysokim
stopniu ryzyka, na ktore przede wszystkim trzeba zwroci¢ uwage. Nastgp-
nie produkty w drugiej kategorii — o srednim poziomie ryzyka. [ w kategorii
trzeciej — produkty o niskim stopniu ryzyka.

W zaleznosci do tego, jakie wyroby sa wytwarzane, musi by¢ oczywiscie
takze inne podejscie do zapewnienia bezpieczenstwa. Nie mozemy powie-
dzie¢, ze kazdy producent zywnosci naturalnej juz tylko z tego powodu, ze
jest to zywnosc¢ naturalna, nie jest zobowigzany do przestrzegania tego, co
jest uznana, dobrg praktyka, o czym wtasnie bedziemy mowili. Czyli ze je-
dnak w produkcji zywnosci mamy do czynienia z najrozniejszymi zagroze-
niami. Dla porzadku zostaly one sklasyfikowane w trzy rozne grupy:
zagrozenia biologiczne, zagrozenia chemiczne 1 zagrozenia fizyczne. Rze-
czywiscie jest to tez taka kategoryzacja, ktora pomaga w systemie HACCP,
systemie, ktory budzi groz¢ wsrod producentow zywnosci, chociaz tak na-
prawde nie zastuguje na t¢ zlg stawe.

Wsrod zagrozen gtownie biologicznych boimy si¢ mikroorganizmow. W za-
sadzie moze nie kazdy zdaje sobie z nich sprawe 1 wierzy te mikroorganizmy,
bo kto je tam widzial, jesli nie zajrzat przez mikroskop. Ale prosz¢ mi wierzyc,
ja pod mikroskopem je widziatam, w zwigzku z tym jestem przekonana, ze ist-
nieja. Istnieja takze mikroorganizmy tak zwane patogenne, chorobotworcze,
ktore moga doprowadzi¢ do roznych rozpoznanych chorob pokarmowych.
Oczywiscie nie bgdziemy tutaj omawiac po kolei tych zagrozen, ale na pier-
wszym miejscu caty czas Sa/monella, dosy¢ znana na calym swiecie bakteria,
takze w Polsce dajaca najwigkszg liczbe zatru¢ pokarmowych, ale takze Esche-
richia coli, szczepy toksyczne, Campylobacter jejuni i bardzo istotne organizmy
psychrotrofowe, ktore rozwijaja si¢ tam, gdzie jest niska temperatura, a wigc
warunki, ktore w tej chwili stosujemy do przechowywania zywnosci.

Od razu trzeba sobie powiedzie¢, ze przede wszystkim w tej chwili pro-
dukty zywnosciowe przechowywane sa przez o wiele dtuzszy czas, niz mia-
o to miejsce kiedys, kiedy nie byto odpowiednich ku temu mozliwosci,
czyli nie byto mozliwosci przechowywania w nizszej temperaturze, bo nie
byto lodowek czy chtodni.

Chciatam zwroci¢ uwage na grupe, o ktorej moze mniej si¢ mowi tylko
dlatego, ze jest ona mato poznana i trudna do badania. Mam na mysli wiru-
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sy. Wirusy, ktore moga by¢ przenoszone przez zywnosc, 1 to co bardzo istot-
ne, przenoszone sg bardzo czgsto przez osoby, ktore pracuja przy zywnosci,
a wigc przy bezposrednim przygotowaniu zywnosci. Jest to zanieczyszcze-
nie zywnoscl, ktore w tej chwili, nie boj¢ si¢ powiedzie¢, bedzie rzeczywi-
scie bardzo powaznym problemem, jezeli chodzi o produkcj¢ zywnosci.
Dotyczy gtownie whasnie tego bezposredniego przygotowania zywnosci,
a wigc takiego, gdzie jest duzy udzial prac recznych 1 bezposredni kontakt
z pracownikiem.

Wsrod zagrozen biologicznych nie mozna takze zapomnie¢ o plesniach,
ktore produkuja toksyczne substancje mikotoksyny, poznane juz od ponad
mniej wigce] szescdziesigciu lat. Na przyktad w Polsce bardzo duzy jest
problem zanieczyszczenia zboz ochratoksyna.

I jakby na marginesie tego, o czym tu na tej sali dzisiaj mowimy, czyli
produkcji tradycyjnej, trzeba powiedziec, ze wielokrotnie jednak w tej
chwili nie mamy do czynienia z tradycyjnymi technologiami pozyskiwania
surowcow. Jezeli zbior zboz odbywa si¢ w sposob mechaniczny, kombaj-
nem, to poziom ryzyka zagrozenia jest zupetnie inny. Przy niewysuszeniu
zboza rozwoj plesni nast¢puje bardzo szybko i1 wytwarzane sg toksyny.
Gdyby zbior byl r¢czny 1 zboze by schto w snopkach, to bytoby zupetnie in-
ne ryzyko. To tylko jeden przyktad tego, jak zmienita si¢ sytuacja. Produ-
kujac tradycyjnie musimy o tym pamigtac, ze sg jednak pewne zmiany, ze
nie przenosimy si¢ w XIX wiek, ale zyjemy w wieku XXI.

Nie unikniemy takze kontaminantow roznego rodzaju, nawet gdybys-
my si¢ bardzo starali, bo sa one cz¢sto srodowiskowe i trudno jest ich unik-
nac 1 oczywiscie takich, ktore musza byc¢ czgsto stosowane, jak chociazby
pozostatosci lekow weterynaryjnych czy jakichs innych substancji, bez
ktorych czesto jednak nawet w rolnictwie ekologicznym, tak je nazwijmy,
trzeba czasami niektore substancje zastosowac.

Jest specyficzna grupa zagrozen, ktora si¢ pojawita 1 bedg si¢ pojawiac
roznego rodzaju zagrozenia, jak chociazby choroba szalonych krow. Mecha-
nizm powstawania zagrozenia caly czas nie jest jeszcze jasny, a dtugi czas
rozwoju choroby nie utatwia nam tego stwierdzenia. Zagrozenie, o ktorym
takze tu rozmawialiSmy w czasie przerwy, ktore postrzegane jest przez wie-
lu jako duze, bo nie mamy jasnosci co do tego, to GMO, genetyczne mody-
fikacje. Ale nie uciekniemy przed inzynierig genetyczna. Liczba ch¢tnych
studentow na wydziatach biotechnologii jest duza, czyli cos beda musieli
potem robic.

O przepisach dzisiaj juz tu byta mowa. Moze ja tylko z innego punktu
widzenia przytoczg¢ ramowy przepis Unii Europejskiej, to jest taka konsty-
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tucja zywnosciowa, czyli rozporzadzenie 178/2002. Jest to rozporzadzenie,
w ktorym znajduja si¢ wymogi w zakresie bezpieczenstwa zywnosci 1 doty-
czace wlasnie identyfikacji, czy indentyfikalnosci producenta 1 wszystkich
producentow w catym lancuchu zywnosciowym.

Przepisy wykonawcze, o ktorych juz wspominat pan minister Wojty-
la, to jest gtownie tak zwany pakiet higieniczny. To sg wytyczne do sto-
sowania, za chwileczk¢ do tego wrocimy. Rozporzadzenie 178 jest
dlatego takie istotne, ze w calej Unii Europejskiej okresla cele 1 zasady
prawa zywnosciowego. Catkowicie zmienito podejscie do prawa zywno-
sciowego, gtownie ze wzgledu na takie podejscie, ze ochrona zdrowia
konsumentow jest podstawowa wartoscig. Okresla wspolne srodki
umozliwiajace zapewnienie solidnych podstaw naukowych 1 skutecz-
nych procedur organizacyjnych w zakresie bezpieczenstwa zywnosci
i pasz. Pasze sa postrzegane na tym samym poziomie co zywnosc. Czyli
zostaly uregulowane ogolne sprawy. Nie mniej wazne jest to, ze zostat
powotany Europejski Urzad do spraw Bezpieczenstwa Zywnosci, co
moze z naszego, polskiego punktu widzenia moze wydawac si¢ jakies
niezbyt istotne, ale jest istotne, bo polski urzad do spraw bezpieczen-
stwa zywnoscli niestety nie zostal do tej pory powotany.

Bezpieczenstwo ma by¢ zapewnione w catym tancuchu, ,,od pola do sto-
tu”. To jest bardzo wazne. Czyli mowiac o produkcji naturalnej, nie moze-
my zapomina¢, ze ten tancuch jest dos¢ skomplikowany, ze przy
tradycyjnej produkcji, ktora tak jak w tej chwili moze by¢ prowadzona, nie
unikniemy tych ogniw tancucha, ktorych w wieku XIX nie byto, bo produ-
kowano w gospodarstwie domowym, sprzedawano czy wymieniano si¢ pro-
duktami w obrgbie jednej wsi czy jednego wrecz gospodarstwa. W tej
chwili zas produkt ze wsi kieleckiej dotrze do wydelikaconych biznesme-
now na warszawskich Kabatach 1 be¢dzie to zupetnie inny konsument niz
ten, ktory gdzies tam lokalnie spozywat te produkty.

O rozporzadzeniach juz byta mowa, wigc nie bede si¢ do nich odnosita,
to sg rozporzadzenia specyficzne, dotyczace produktow tradycyjnych —
wspolnotowe 1 polskie.

Podsumowujac, wymagania prawne, formalnoprawne, jezeli chodzi
o jakosc¢ zdrowotna, sa takie: prowadzenie dobrej praktyki produkcyjne;j
GMP i1 dobrej praktyki higienicznej 1 systemu HACCP. Petna odpowie-
dzialnos¢ za jakos¢ wytworzonego srodka spozywczego jest ponoszona
przez producenta. Nadzor zas kontroluje, czy producent rzeczywiscie za-
pewnia produkt zgodnie z deklarowanymi parametrami, o czym tutaj juz
dzisiaj byta mowa.
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Ustawa o bezpieczenstwie zdrowotnym zywnosci 1 zywienia potwierdza
W pewien sposob jeszcze te same wymagania. By¢ moze to podejscie nie jest
takie, jakbysmy chcieli, ale t¢ kwesti¢ zostawi¢ do pozniejszej dyskusji.

Zwracam za$ uwage, ze nasza ustawa naktada takze sankcje karne za
nieprzestrzeganie przepisow prawa. Kto nie wdraza w zaktadach produkc;ji
lub obrotu zywnoscig zasad systemu HACCP, podlega karze aresztu, ogra-
niczenia wolnosci lub grzywny. Czyli jest to bardzo restrykeyjne podejscie.
Zeby tak nie powiato chtodem, to musimy podkresli¢, i jest to bardzo istot-
ne, ze wprawdzie wymogi HACCP, ktore powinny byc uwzglednione, sg to
wymogi zgodne z kodeksem zywnosciowym Codex Alimentarius. Na sie-
demnastu stronach opisane sg tam zasady 1 etapy wdrazania systemu.

Natomiast, to jest bardzo istotne, nalezy zapewnic elastycznos¢, czyli
musza by¢ one stosowane w kazdej sytuacji, w tym takze w zupetnie ma-
tych przedsi¢biorstwach przy produkcji zywnosci. Pozostaje kwestia, w ja-
ki sposob t¢ elastycznos¢ rozumiemy, chociazby tak, ze mozemy nie
identyfikowac tych krytycznych punktow kontrolnych, o ktorych juz dzi-
siaj bylo wspomniane, jezeli w danym zaktadzie nie jest to potrzebne albo
nie jest mozliwe, czyli w zasadzie system HACCP bedzie bez krytycznych
punktow kontrolnych. To, co jest naprawdg istotne z punktu widzenia pro-
dukcji zywnosci, to uswiadomienie sobie zagrozen 1 skali tych zagrozen,
ktore mogg zaistnie¢ przy tej produkceji w danym zaktadzie.

Niestety, upieram si¢ zawsze przy tym, ze kazdy producent, wtasciciel
przetworni powinien sobie zdawac sprawg z tego, na jakie zagrozenia moze
si¢ natknac. Jakie zagrozenia mogg powstac u niego w zaktadzie 1 co mu
grozi. Jezeli umie im zapobiec, to jest to po prostu to, co powinno by¢
spetnione. Monitorowanie krytycznych punktow kontroli mozemy za-
stapic¢ dobrg praktyka higieniczna i tak to jest zapisane w tej chwili w pra-
wie wspolnotowym.

Jezeli mamy juz krytyczne punkty kontrolne, to nie musza by¢ to limity
liczbowe, czyli nie musimy koniecznie bada¢ temperatury za pomocy ter-
mometru czy jakiegos innego skomplikowanego urzagdzenia. Mozemy row-
nie dobrze stwierdzi¢, ze woda wrze, a wigc prawdopodobnie jest to 100
stopni. 100,4, tak mnie uczono, kiedy studiowatam. Czyli moze byc to tak-
ze w ten sposob okreslone.

Zachowanie dokumentow. Wymog dokumentacji, ktory bardzo prze-
szkadza producentom, tez musi by¢ elastyczny. Jezeli przedsigbiorstwo
jest niewielkie, dokumentacja musi by¢ dostosowana do tego przedsigbior-
stwa. Jakas musi by¢, ale oczywiscie taka, ktora nie bedzie sprawiala im
specjalnie duzo ktopotu.
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W zwigzku z tym przedsigbiorcy mogg realizowac zamierzony cel bez-
pieczenstwa zdrowotnego przez spetnienie ogolnych zasad higieny lub
przestrzeganie zasad systemu HACCP. Juz to mozna sobie uproscic. Przed-
sigbiorcy uzasadniaja dokonanie wyboru. I tu dochodzimy do sedna spra-
wy. Jezeli przedsigbiorca ma uzasadni¢, dlaczego tak, a nie inaczej
postepuje, musi mie¢ odpowiednig wiedze¢. Niestety, bardzo czgsto ci, kto-
rzy zabieraja si¢ do produkcji, nie maja zupelnie podstawowej wiedzy do-
tyczace] zywnosci, zagrozen, procesow produkcyjnych, wptywu tych
procesow na zywnosc, mozliwosci zapobiegania tym zagrozeniom.

Dotyczy to whasnie szczegolnie tych, ktorzy stosuja tradycyjne metody
produkcji, przetwarzania, dystrybucji i trzeba dostosowac je do obecnych
warunkow. Konstrukcja nowego prawa to umozliwia, bo jest ona oparta,
jeszcze raz powtorze, na tym, ze s zagrozenia w zywnosci 1 temu nike chy-
ba nie zaprzeczy, ze tak wlasnie jest, ze producent odpowiada za to, zeby
zapobiegac zagrozeniom. Oczywiscie nie mozemy uniknac¢ kontroli 1 nad-
zorowania. Obowiazki producenta to zapewnienie bezpieczenstwa zdro-
wotnego. To jest na pierwszym miejscu. Bezpieczenstwo zdrowotne jest
najistotniejsza cecha jakosci. Pan doktor Russak mowit o tradycji 1 jako-
sci, o znaku. Ja bym jeszcze dodata bezpieczenstwo. Wprawdzie bezpie-
czenstwo wchodzi w ogolnie rozumiang jakos¢, ale uwazam, ze nalezy
podkresli¢, ze chodzi nam tu przede wszystkim o zapewnienie bezpie-
czenstwa.

Druga cecha to odpowiedzialnos¢. Odpowiadam za wyrob, odpowiadam
za to, co wytworzylem, takze za bezpieczenstwo. Identyfikowalnos¢, czyli
jestem w stanie okresli¢, od kogo kupitem surowce, od kogo kupitem ja-
kies dodatki czy opakowania, komu produkt dostarczytem, komu go sprze-
dalem. Zapobieganie w sytuacjach wyjatkowych — czy mozemy ich
unikna¢. Czy to nie jest sytuacja wyjatkowa, ze na przyktad ostatnio we
Wroctawiu nie bylo przez pot doby wody? Czy takie sytuacje nie moga si¢
zdarzy¢? Oczywiscie mogg si¢ zdarzy¢, wige trzeba umiec im zapobiegac
1 podja¢ odpowiednie dziatania naprawcze w tym momencie, kiedy wy-
stapia.

Wspotpraca z kontrola. Mysle, ze to jest dosyc¢ trudne, ale chyba nie
catkowicie niewykonalne.

Jak polscy producenci wyrobow tradycyjnych zapewniaja bezpieczen-
stwo zdrowotne? W koncu zesztego roku Polskie Towarzystwo Technolo-
gow Zywnosci, ktérego mam przyjemnosé byé prezesem w obecnej
kadencji, przeprowadzito w ramach projektu Agrosmak badania ankietowe
wsrod producentow wyrobow tradycyjnych 1 regionalnych. Najpierw po-
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wiem o pozytywnych rzeczach. Z badan tych wynika, ze 36% producentow
zywnosci tradycyjnej, lokalnej deklaruje, ze ma wdrozony system HACCP.
My nie sprawdzalismy, jak on funkcjonuje, bo to jest tylko deklaracja. 40%
producentow rozumie, co to sg dobre praktyki 1 deklaruja, ze prowadzi do-
kumentacj¢ 1 zapisy dobrej praktyki produkcyjne;j.

Specjalnie tak to pozytywnie potraktowatam, bo z drugiej strony, tych,
ktorzy maja, mozna sobie od stu odjac, 1 wiadomo, ze reszta nie ma, moze
wdrazaja, a moze w ogole nie majg zamiaru wdrazac. 40% — brak systema-
tycznego mycia 1 dezynfekeji, 48% deklaruje, ze nie szkoli pracownikow,
80% nie ma systematycznego odbioru odpadow, 40% surowcow nie ma
dokumentacji pochodzenia 1 55% deklaruje, ze drogi czyste i brudne si¢
krzyzuja.

"Taki jest obraz. Gdybysmy spojrzeli na udziat zaktadow, ktore posiadaja
system HACCP w danej branzy, to widzimy, ze jednak na pierwszym miej-
scu znajduje si¢ branza nadzorowana przez Inspekcje Weterynaryjna, branza
migsna, potem OwoCoOwo-warzywna, znow branza produktow pochodzenia
zwierzg¢eego, mleczarskie, piekarnie 1 cukiernicze nie stwierdzilismy, zeby
posiadaty, a przynajmniej nie deklaruja.

Jak czesto prowadzone sa szkolenia z zakresu dobrej praktyki? Jak po-
wiedziatam, 48% przedsi¢biorstw w ogole ich nie prowadzi. Wigkszos¢ zas,
jezeli spojrzymy na diagram, deklaruje, ze prowadzi je bardzo rzadko. A je-
dnak szkolenie z zakresu dobrej praktyki higienicznej na biezaco powinno
si¢ odbywa¢ bardzo czgsto.

Co nalezy, co mozna, co trzeba zrobic? Sytuacja w zakresie zapewnienia
bezpieczenstwa tej grupy wyrobow jest dosy¢ skomplikowana. Z jednej
strony sa konsumenci. Konsumenci w tej chwili rzeczywiscie wykazuja
wzrastajgce zainteresowanie tymi wyrobami. Mam wielu znajomych, kto-
rzy chetnie nabyliby tego rodzaju produkty, ja tez lubi¢ zjes¢ produkty do-
bre, tradycyjne 1 na pewno popieram jak najbardziej ten kierunek
przetworstwa, widz¢ tez w tym sektorze takze szanse¢ dla polskich produ-
centow.

Wazne jest to, kto jest odbiorcg tych produktow. Jak juz wspomniatam, ma-
ja one wyzsza ceng. Siostra Matgorzata Chmielewska bedzie jeszcze o tym
mowila, ale przed chwila powiedziata mi na ucho, ze my produkowanych
przez nas dzemow nie jemy, bo sg dla nas za drogie. Czyli nawet ci producenci
nie beda spozywali tych produktow, bo beda one za drogie. Sa one dostgpne
dla konsumentow, ktorzy dysponuja wigkszymi zasobami pieni¢znymi, ale je-
dnoczesnie mieszkaja w duzych miastach, o wysokim poziomie higieny,
w zwigzku z tym o niskim poziomie odpornosci na zagrozenia zdrowotne.
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Przypominam sobie sytuacje sprzed lat okoto trzydziestu, kiedy z grupa
studentow przyjmowalismy grupe studentow z Finlandii. Po pierwszym
czy drugim dniu okazato si¢, ze wszyscy Finowie choruja, maja objawy za-
trucia pokarmowego. My razem z nimi jedlismy wszystkie produkty w sto-
towkach studenckich lub w restauracjach i bylismy zdrowi, a oni byli
chorzy. Zalecilismy im spozycie troch¢ alkoholu i troch¢ im to pomogto.
Ale zastanawiato nas, dlaczego my nie chorujemy, a oni tak. Poniewaz byli
tacy wydelikaceni, przyjechali z czystego kraju 1 przez to wtasnie te proble-
my. Pamigtajmy, ze nasze spoteczenstwo tez si¢ zmienito i my jesteSmy te-
raz mniej wigcej tak jak ci Finowie, grupa studentow sprzed trzydziestu lat.

7, drugiej strony produkty tradycyjne, regionalne to szeroka gama pro-
duktow. Mowimy tak ogolnie, a to sg bardzo roznorodne wyroby 1 w zwigz-
ku z tym sa produkowane w zaktadach przemystowych. Duze zaktady
takze biorg si¢ za t¢ produkcje 1 w matych lokalnych jednostkach sa takze
wytwarzane przez zaklady gastronomiczne. W przypadku produkeji wyro-
bow tradycyjnych rzeczywiscie czasami trudno jest zapewni¢ odpowiednie
warunki higieniczne, techniczne. Siostra Matgorzata tez bedzie mowita
o swojej drodze tej wytworni, ktora jest przyktadowa w naszej prezentacji.

Nalezy zaznaczy¢, ze jednak pewne podstawowe wymagania musza by¢
spetnione, aczkolwiek, zachgcam takze nadzor nad zywnoscia do tego, ze-
by patrzec elastycznie na te kwestie. Jezeli produkcja odbywa si¢ w pomie-
szczeniach zaadaptowanych, to oczywiscie nie musza one spetnia¢ tych
samych wymagan, ktore musza spetni¢ zaktady przetworcze, bo dopuszcza
to takze aneks do rozporzadzenia 852/2004, gdzie wyraznie sg okreslone in-
ne wymagania dla tego rodzaju przetworni. To producent ma okresli¢ wa-
runki, w ktorych ma zamiar produkowac zywnos¢ tradycyjna i to, czy one sg
wystarczajace do zapewnienia bezpieczenstwa. Bo jak juz mowitam, to on
odpowiada za bezpieczenstwo 1 w zwigzku z tym musi umiec t¢ kwesti¢
wyjasnic. Przy czym potrzebna jest do tego wiedza. Znow wigc wracamy do
punktu wyjscia — konieczna jest wiedza, czyli szkolenia.

Utrzymanie czystosci, porzadku 1 oczywiscie to niekrzyzowanie si¢ drog
brudnych i czystych, to wszystko jest jasne, wiele wymagan dobrej prakty-
ki higienicznej. Ale tez trzeba tu zachowac zdrowy rozsadek. Jezeli nie jes-
tesmy w stanie zapewnic¢ na wszystkie poszczegolne procesy odr¢bnych
pomieszczen 1 gdzies nastgpuje krzyzowanie drog, to mozna to przeciez za-
tatwic odpowiednio organizujac proces przetworczy.

Osoby, ktore biora udziat w produkcji zywnosci, musza by¢ oczywiscie
szkolone, instruowane, przede wszystkim jezeli chodzi o przestrzeganie za-
sad higieny, odpowiednio do wykonywanej pracy. Prosz¢ zwroci¢ uwage,
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nasza ustawa podaje nast¢pujace definicje dobrej praktyki higieniczne;j. Sa
to dziatania, ktore musza byc¢ podje¢te, 1 warunki higieniczne na wszystkich
etapach produkcji, aby zapewnic bezpieczenstwo zywnosci. Dobra prakty-
ka produkcyjna to sa dziatania, ktore musza by¢ podjete 1 warunki, aby pro-
dukcja zywnosci odbywala si¢ w sposob zapewniajacy bezpieczenstwo
zywnosci zgodnie z przeznaczeniem.

Najszerszy zakres szkolen powinien obejmowac tych, ktorzy kieruja, to
gtowa musi wiedzie¢ doktadnie, w jakich warunkach ten proces musi przebie-
gac, to whasnie ta glowa musi takze okreslic, czy warunki, ktore jest w stanie
zapewnic, sa wystarczajace do tego, zeby unikna¢ ryzyka zanieczyszczenia zy-
wnosci. Oczywiscie w przypadku pracownikow nizszego szczebla takze trzeba
te szkolenia przeprowadzac, w zaleznosci od tego, na jakim stanowisku sg za-
trudnieni. I przede wszystkim trzeba wdrozyc¢ pracownikow do stosowania do-
brej praktyki higienicznej. To jest rzeczywiscie czasem prawdziwa walka
zeby przestrzegac zasad higieny osobistej 1 higieny procesu produkcyjnego,
zeby uporzadkowac wszystkie elementy dotyczace higieny. Raz jeden je upo-
rzadkowag, raz jeden przekonac do tego pracownikow, a potem kontrolowac,
kontrolowac 1 kontrolowa¢ dzien po dniu.

W stosunku do surowcow, oczywiscie w zaleznosci od tego, jakiego ro-
dzaju sa to surowce, zwracamy uwage albo bardziej na zagrozenia mikro-
biologiczne, albo na zagrozenia chemiczne, o czym juz wspomniatam.

1 last but not least sprawa naprawdg istotna, czyli nadzor urzedowy nad zywno-
scig. Jestem profesorem wyzszej uczelni 1 moze nie wypada mi wypowiadac si¢
na ten temat, ale mam czgsty kontakt z producentami zywnosci wlasnie z racji
roznego rodzaju szkolen 1 wizyt w zaktadach. Stwierdzam, ze w wielu miejscach
Polski sg jeszcze urzednicy, ktorzy nie zostali przeszkoleni. W zwiazku z tym
jest naprawdg bardzo istotne, zeby ci, ktorzy kontroluja, mieli odpowiednia wie-
dzg. Powinni oni bowiem spetnia¢ rol¢ nie tylko kontrolera, ale takze doradcy
o glebokiej, praktycznej wiedzy w zakresie dziatania, ktory zapewnia bezpie-
czenstwo zdrowotne Zywnosci.

Na takg wtasnie potrzebe doradztwa wskazywali takze badani we wspo-
mnianym przeze mnie badaniu ankietowym producenci produktow regio-
nalnych, ktorzy w 68% wskazali, ze skorzystaliby z doradztwa w zakresie
produktow regionalnych 1 tradycyjnych.

Podsumowujac moje wystapienie chciatabym powiedziec, ze podejscie sys-
temowe do zapewnienia bezpieczenstwa produkcji, dystrybucji zywnosci, takze
tradycyjne;j 1 regionalnej, jest niezbedne. Mam zdanie troszk¢ inne niz na przy-
ktad doktor Russak, zawsze si¢ gdzies musimy troch¢ poboksowa¢ w tym
wzgledzie, ale ja si¢ przy tym upieram. Zyjemy w XXI wieku i to systemowe po-
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dejscie jest naprawde niezbedne. Oczywiscie jak kazde rozwiazanie, nie sa one
doskonate. Najistotniejsze trudnosci zwigzane z wdrozeniem 1 stosowaniem
metod zapewnienia bezpieczenstwa zywnosci, ktore widzg, tutaj wtasnie umie-
scitam. Brak wiedzy wtascicieli 1 pracownikow zaktadow na temat zywnosci 1 hi-
gieny. To jest chyba podstawa 1 naprawde bardzo istotne. Czyli odwracajac to,
potrzebne sg szkolenia, potrzebne sa w zwiazku z tym takze fundusze, pewne
wspomozenie, zeby tych producentow doksztatcic, jesli chodzi o temat, o kto-
rym tu mowimy.

Niechec do prowadzenia szkolen, czg¢sto zwigzana z tym, ze brak jest srod-
kow finansowych, niech¢¢ do stosowania nowszych rozwiazan, nawet tych sy-
stemowych, brak konsekwencji w podejmowanych dziataniach. Czyli czasami
nawet wdrozony juz jest jakis system — dobre praktyki czy system HACCP,
nawet ktos w tym pomogt, ale nie jest on stosowany. Przyjdzie inspektor, po-
kazemy, ze mamy HACCP, ale nie jest on wdrazany. Niedostateczny, czasem
nickompetentny jest nadzor nad stosowaniem systemu zapewnienia bezpie-
czenstwa zywnoscl ze strony wlasnie urzgdowej kontroli.

Pan minister Wojtyta wspominat tu o przewodniku wdrazania dobre;]
praktyki, juz nie pamigtam, czy HACCP. Powstato ich dosc sporo, ale ciag-
le nie dosy¢. Widz¢ wigc tez koniecznos¢ powstania jak najwickszej liczby
przewodnikow napisanych prostym j¢zykiem, poradnikow wdrazania, do-
skonalenia systemu potaczonego ze szkoleniami, jesli chodzi o zapewnie-
nie bezpieczenstwa zywnosci.

Mamy jeszcze cz¢s¢ wystapienia, do ktorej zaprosze siostr¢ Matgorzate
Chmielewska, ktora powie o wdrazaniu systemu na przyktadzie, taki case
Study, czyli mowiac po polsku — wdrazanie systemu w przetworni.

Senator Jerzy Chroéscikowski ]
Przewodniczacy Komisji Rolnictwa i Ochrony Srodowiska

Dzi¢kuj¢ pani profesor.

Jest to inny punkt spojrzenia 1 bardzo wazny element. Przybyt do nas
pan minister Artur Y.awniczak, witam pana ministra.

Zapraszam do zabrania gtosu siostr¢ Matgorzatg Chmielewska, Wspol-
nota Chleb Zycia.



Siostra Matgorzata Chmielewska

Dobre praktyki higieniczne
dla produktéw regionalnych i tradycyjnych
—teoria i doswiadczenie

Znalaztam si¢ tutaj w bardzo dziwnych okolicznosciach, bo 1 moja rola
nie taka, 1 wiedzy nie mam dostatecznej tak jak pani profesor i inni z pan-
stwa. Ale znalaztam si¢ tu dlatego, ze mieszkajac na wsi swigtokrzyskiej
1 prowadzac tam domy dla bezdomnych zetkne¢tam si¢ z ogromnym bezro-
bociem, zwtaszcza kobiet, ale nie tylko, 1 z gnijacymi, psujacymi si¢ owoca-
mi i warzywami, ktorych okoliczni rolnicy, moi sasiedzi, my zresztg tez
mamy niewielkie gospodarstwo rolne, nie moga sprzedac.

Zeby daé zajecia kobietom, ktore przychodzity i prosity o prace, zacze-
lismy od produkcji r¢cznej marmolady jabtkowej w bardzo prostych wa-
runkach w mojej kuchni na trzypalnikowej kuchence gazowej. Oczywiscie
nie moglismy tego sprzedawac¢ na wolnym rynku, tylko znajomym. W pew-
nym momencie znalazt si¢ sponsor, ktory zadeklarowal, ze pomoze nam
stworzyC przetworni¢ wyrobow tradycyjnych. Szybko zrozumielismy,
o czym mowit juz tu nasz gosc z Francji, ze wartos¢ dodana moze byc zys-
kiem dla naszych sasiadow.

Od dobrych kilku lat walcze¢ o to, zeby moi sasiedzi, c1 wszyscy, ktorzy
wystepuja w konkursach produktow tradycyjnych 1 regionalnych, zdoby-
waja nagrody, maja fantastyczne produkty, nie wracali z nimi do domu, ale
zeby mogli je sprzedawac. To, co my zrobilismy, mi¢dzy innymi udato si¢
dzi¢ki pani profesor. Moja znajomos¢ z pania profesor zaczeta si¢ w ten
sposob, ze bytam kompletnie bezradna wobec Sanepidu. Mianowicie mie-
lismy do dyspozycji budynek mieszkalny 1 kiedy zasztam do lokalnego po-
wiatowego Sanepidu, najpierw panie wytrzeszczyty na mnie oczy, o co mi
chodzi. Zadatam im pytanie, jakie warunki higieniczne i1 konstrukeyjne

Siostra Matgorzata Chmiclewska — Wspolnota Chleb Zycia.
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z tym zwigzane musi spetniac¢ taka mata przydomowa przetwornia. Nikt
nie potrafit odpowiedzie¢ na to pytanie.

Po roznych walkach kupitam ksigzk¢ napisang przez pania profesor
1 tam znalaztam, o dziwo, fragment dodatku do rozporzadzenia Unii Euro-
pejskiej, ktory mowi bardzo prosto o tym, jakie to bardzo proste warunki ta-
ka przetwornia musi spetniac. Ale w migdzyczasie bylismy juz na etapie
budowy osobnego budynku, bo do tego zmusit mnie Sanepid. Na przyktad
Sanepid zazadat w pewnym momencie, zebym pomieszczenie na szczotke,
mowi¢ o jednej szczotce, miata dwa na trzy metry. To jest mniej wigcej
wielkos¢ catej mojej hali produkeyjnej. Straszono mnie, to byty bardzo dtu-
gie dyskusje, ze bed¢ musiata miec wlasne laboratorium mikrobiologiczne.
Nast¢pnie mowiono mi — ja jestem biologiem z wyksztalcenia, wigc wiem,
co to sg bakterie 1 co to sg wirusy — o potwornym zagrozeniu, gtownie jadem
kietbasianym w moich przetworach, w dzemie truskawkowym 1 ogorkach
W occie.

Ja nie kpig, mowi¢ w tej chwili prawdg. I proszg¢ sobie wyobrazic¢ w tej
sytuacji moja sagsiadke, prosta, wiejska kobietg, ktora idzie 1 chee si¢ dowie-
dzie¢, jak by mogta dorobi¢ sobie do swojego trzyhektarowego gospodar-
stwa produkujac na przyktad ogorki kiszone albo dzemy jabtkowe, zeby je
sprzedawac.

Nastgpnie mowiono mi, ze bede¢ musiata kupi¢ maszyn¢ do mycia stoi-
kow. Taka maszyna zajmuje mniej wigcej pot tej sali 1 myje pewnie kilka-
nascie tysi¢ey stoikow dziennie.

Nie mowi¢ juz o specjalnym monitorowaniu temperatury pasteryzacji.
Takie urzadzenie to koszt okoto dwoch tysiecy ztotych, do tego trzeba
miec¢ jeszcze komputer. Nie mowig tez o znajomosci obstugi tego urzadze-
nia 1 przechowywaniu danych na temat temperatury pasteryzacji. Pani pro-
fesor zaznaczyta 1 wszyscy wiemy, ze woda wrzac ma 100 stopni, a para
wodna troszke powyzej 100 stopni. W pewnym momencie w akcie zu-
petnej rozpaczy znalaztam telefon autorki tej ksiazki 1 zadzwonitam. Pani
profesor przyjechata w ciagu dwoch dni. My si¢ nie znalysmy, jestem do
dzisiaj ogromnie za to wdzigczna. Po przyjezdzie odwiedzita panie z Sane-
pidu i zacze¢lismy rozmawia¢ normalnie.

Mowig to panstwu po to, zeby w tej chwili podsumowac 1 juz wigcej nie
zabiera¢ czasu. Uwazam przede wszystkim za bardzo wazne dwie rzeczy.
Po pierwsze, tak jak mowita pani profesor, ze strony organow kontrolnych
znajomos¢ przepisow, a takze znajomosc sensu tych przepisow jest zniko-
ma. Podam przyktad. Prosz¢ sobie wyobrazi¢ garaz, ktory zostat przez nas
specjalnie tak wybudowany, ze nie mial by¢ to garaz, ale pomieszczenie
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zwjazdem. W tym garazu po prawej stronie pomieszczenie wyglada jak ga-
raz, ma kafelki pod sufit, na ukos przy podtodze i parapety na ukos, podtoga
jest z terakoty 1 wszystko w porzadku. Po prawej stronie sq dwa pomiesz-
czenia, kazde z nich zamykane oddzielnie drzwiami, 1 to stusznie, obitymi
blacha, tak zeby nie mogty dostac si¢ gryzonie. Z tym si¢ zgadzam, bo to
jest logiczne i sami to tez wymysliliSmy.

W pierwszym pomieszczeniu od wejscia leza trzy, cztery woreczki bura-
czkow, poniewaz przerabiamy w 90% to, co sami wyprodukujemy, w dru-
gim pomieszczeniu, troch¢ dalej od wejscia za tym pomieszczeniem, miaty
by¢ stoiki pasteryzowane, zamknigte, gotowe do sprzedazy. Otoz nie, nie
wolno. Dlatego ze moja pracownica niosac skrzynke ze stoikami przecho-
dzi obok pomieszczenia, w ktorym sa dwa woreczki z buraczkami z naszego
pola. Te same stoiki w supermarkecie, choc¢ akurat moje nie sa w supermar-
ketach, tylko w bardzo luksusowych sklepach, czym mogg si¢ pochwalic,
walaja si¢ po podtodze lub tez leza obok warzyw 1 wszyscy koto nich prze-
chodza.

Dochodzimy do absurdu. Oczywiscie zgadzam si¢ absolutnie, ze nie po-
winnismy przechodzi¢ z burakami prosto z pola 1 wchodzi¢ na sal¢ produk-
cyjna, to w ogole nie podlega dyskusji, to jest oczywiste. U mnie na
podtodze przed wejsciem do sali, gdzie si¢ produkuje, lezy szmatka na-
saczona ptynem dezynfekcyjnym, zeby nie wnosic nic na butach, bo to jest
logiczne, z dworu. Ale to sg absurdy. Zeby moja sasiadka mogta sprzedawac
te ogorki, musi by¢ spetnionych kilka warunkow. Po pierwsze, tak jak mo-
wita pani profesor, musi mie¢ podstawows wiedzg, bo tej ludzie rzeczywi-
scie bardzo czgsto nie maja. Rzucam propozycje, aby kazdy osrodek
doradztwa rolniczego, optacany, o ile wiem, w cz¢sci z pieni¢dzy ministe-
rialnych, ktory nie ma pojecia o tym, bo ja tez usitowatam tam zdoby¢ jakas
wiedze¢, miat wyodrgbniong komorke, w ktorej wyspecjalizowane osoby
majace wiedz¢ doradza mojej sasiadce, co ma zrobi¢, zeby produkowac
bezpiecznie 1 moc te produkty sprzedawac.

Druga rzecz, to aby kontrola produktow odroslinnych zostata przenie-
siona, kontrola warunkow higienicznych 1 tak dalej, z Ministerstwa Zdro-
wia, pod ktore sitg rzeczy podlega Sanepid, do Ministerstwa Rolnictwa
1 Rozwoju Wsi. Prosz¢ o to, 1 nie tylko ja, od lat. Prosz¢ zwroci¢ uwage, ze
produkowanie kietbasy domowym sposobem jest kontrolowane przez we-
terynari¢ podlegta Ministerstwu Rolnictwa. Nie mowi¢ o tym, ze zgadza-
my si¢ na to, zeby bylo to w ztych warunkach, ale wolno, strzelam,
wyprodukowa¢ par¢ ton kietbasy tygodniowo w warunkach niebotycznie
mniej restrykeyjnych, niz ja produkuj¢ swoje dzemy lub ogorki kiszone.
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Jakie jest zagrozenie? Zagrozenie potencjalne, oczywiscie nie mowig, ze to
jest Zle, jesli chodzi o weterynarig, bardzo dobrze, bo jeszcze nie styszatam, ze-
by ktos si¢ zatrut kietbasa, chyba specjalnie nie ma wiele takich zatruc.

(Wypowiedzi w tle nagrania)

Na strychinoze, dobrze, ale z jakiego powodu?

(Wypowiedzi w tle nagrania)

(Gtos z sali: Mieso nie badane.)

To zgoda.

Ale prosze przypomniec sobie te ogromne zaktady, gdzie niedawno byta
wielka afera, jedne z najbardziej znanych w Polsce.

Chodzi mi o to, ze rownie dobrze w bardzo luksusowych warunkach
mozna uzy¢ do produkeji mig¢so nie badane. To nie ma akurat jedno z dru-
gim nic wspolnego. Pokazano nam, co robiono w luksusowych warunkach
ogromnego zaktadu przemystowego z wyrobami migsnymi. To nie w tym
rzecz. Rzecz jest w tym, ze jesli jest ktos nieuczciwy, to 1 tak to zrobi i pono-
st za to odpowiedzialnos¢, bo wiadomo, ze ponosimy.

Jeslizas chodzi o Sanepid, w zadnym wypadku nie jest to instytucja za-
interesowana rozwojem terenow wiejskich. Nie bedziemy powtarzac, ze
jest to ogromna 1 wielka szansa. Jesli Francja ma za mato takich produk-
tow, chetnie wyeksportujemy, jesli bedziemy mogli je produkowaé. To
jest druga rzecz niestychanie wazna. Dlatego ze Sanepid, nie wiem czy sa
tu jego przedstawiciele, prosze¢ si¢ nie obrazic, jest stara, skostnialg insty-
tucja nastawiong wytacznie na restrykcyjne kontrole. Nie interesuje
mnie szerszy sens tej instytucji, nie moja to sprawa. Jesli chodzi o produk-
cj¢ zywnosci, moim zdaniem, 1 takie jest moje doswiadczenie, to Mini-
sterstwu Rolnictwa 1 Rozwoju Wsi powinno zaleze¢ na tym, zeby zywnos¢
produkowana byta w sposob bezpieczny, dobra jakosciowo, ale jedno-
czesnie zeby byta mozliwosc produkceji tej zywnosci przez mate gospodar-
stwa rolne.

Nie dojdziemy do porozumienia, jesli nie bedzie tych dwoch elemen-
tow. To znaczy system kontrolny nie be¢dzie zorganizowany przez Mini-
sterstwo Rolnictwa 1 Rozwoju Wsi. Oczywiscie zdaj¢ sobie sprawg, bo
jestem obywatelem naszego kraju i nie urodzitam si¢ wczoraj, ze Sanepid
to wielkie lobby 1 niestychanie trudno bedzie przenies¢ t¢ ztota zyte do Mi-
nisterstwa Rolnictwa i Rozwoju Wsi. Nie oszukujmy si¢, bo dobrze wiemy,
na czym rzecz polega. Bedac w niezwykle trudnej sytuacji posiadania habi-
tu, wykorzystatam sit¢ przebicia pani profesor, co nie oznacza, ze u nas jest
brudno. Moja sgsiadka begdzie sobie musiata radzi¢ inaczej. To sa dwa ele-
menty, ktore rzeczywiscie pomoga. Wspaniate kota gospodyn wiejskich,
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jedno, piate, dziesiate, wygrywajace konkursy, wracajag do domu ze swoimi
truskawkami, chlebem 1 nie mogg tego sprzedac.

Gmina ma budynek, w ktorym takie gospodynie wiejskie mogg cos pro-
dukowac, to jest wspaniate. Mogg tylko dodac¢, ze we wsi Nagorzyce w gmi-
nie Wasniow takie wtasnie miejsce buduje¢. Juz widze, co si¢ za chwilg
bedzie dziato, jak przyjda moje zaprzyjaznione panie — to jest akurat inny
powiat — z organow kontrolnych.

Nie kpig, ale jestem tu w imieniu biedakow i bardzo prosz¢ panstwa, na-
prawde, ludzie, ktorzy u mnie pracujg i z ktorymi to tworzymy, sq to ludzie,
ktorzy zyli w ng¢dzy 1 dzigki temu, ze dostajg normalne pensje, co wigcej,
my te pensje niebawem podwyzszymy, poniewaz przetwory sprzedajq si¢
jak swieze buteczki, ci ludzie wyszli z ngdzy, ksztatca dzieci, maja poczucie
wiasnej godnosci 1 rzecz moglaby si¢ rozwijac. Dzigkujg.

Senator Jerzy Chroéscikowski
Przewodniczacy Komisji Rolnictwa i Ochrony Srodowiska

Dzigkuj¢ bardzo, szczegolnie siostrze Matgorzacie Chmielewskiej za
tak dobitna, powiedzialbym, prezentacje, ze chyba wszyscy, ktorzy by na-
wet nie chcieli, musieliby to zrozumieé. Zeby tylko jeszcze nasi kochani
urze¢dnicy cheieli to zrozumiec, bytoby juz bardzo dobrze. Z tym proble-
mem borykamy si¢ od wielu lat 1 powiem szczerze, ze jakos trudno si¢
przebic. Ja przynajmniej juz pig¢¢ lat to gltosze bez przerwy. Byta konfe-
rencja w Senacie, z siedzacym tu panem ministrem, na temat jednego
urz¢du bezpiecznej zywnosci. Pamigtam, ze dyskutowalismy na ten te-
mat w poprzedniej kadencji, ale niestety przeniesienie czg¢sci zadan Sa-
nepidu do Ministerstwa Rolnictwa, bo nawet nie catosci, nie znalazto
wtedy aplauzu.

Projekt ustawy rowniez nie zostal skonsumowany, mozna powiedziec.
Bolejg, ze tak si¢ statlo. Wnioski z tego, co siostra powiedziala, ida dalej
w tym kierunku, ze jednak rzad powinien podejmowac dziatania, zeby in-
spekcje, ktorych mamy za duzo, mogty byc potaczone. Wszystkie one sg
potrzebne, ale powinny byc¢ polaczone w przynajmniej dwa urzedy, juz nie
pi¢¢ tych urzedow, ktorych rzeczywiscie te kompetencje beda zblizone
i kontroli bedzie mniej i bedzie tansze panstwo.

Caty czas zache¢cam, 1 temu stuzy ta konferencja, zebysmy jednak wpro-
wadzili to, co jest najistotniejsze dla nas, dla rolnikow. Mozliwos¢ produk-
cji, mozliwos¢ sprzedawania bezposrednio produktow, wytwarzania
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w gospodarstwie, dania wartosci dodanej rolnikom. Naprawde¢ wiele go-
spodarstw wcale nie musi upadac, ale moze dobrze funkcjonowac. Nie mo-
wig o tych malenkich, jednohektarowych, ale w dzisiejszych warunkach te
do dziesi¢ciu hektarow moga mie¢ szans¢ na przetworstwo 1 moglyby dob-
rze funkcjonowac.

Musimy okresli¢ jakis model tego gospodarstwa, ktore powinno miec
mozliwos¢ egzystencji. Dzisiaj panstwo, ani politycy, ani urz¢dnicy, nie
okreslili polskim rolnikom, na jakich warunkach moga funkcjonowac.
Oczywiscie prawo Unii obowigzuje, oczywiscie mamy wszystkie ele-
menty do funkcjonowania, mozemy z nich korzystac, ale to, co wielo-
krotnie 1 pi¢gknie siostra podsumowala, ze te swietne osrodki doradztwa
rolniczego czgsto mijaja si¢ z zapotrzebowaniem rolnikow na podstawo-
we informacje.

Mysle, ze szkolenia powinny odbywac si¢ nie tylko, jak w tej chwili ogrom-
ne pienigdze chcemy wydac na bardzo wazny element, bo nas bedzie obo-
wigzywal system Cross-Compliance, ale rowniez ten podstawowy element
gospodarczy, aby mogli ludzie zarabia¢ 1 funkcjonowaé. System
Cross-Compliance jest potaczony. T'e elementy powinny iS¢ w tym kierunku.

Przepraszam za moja moze dtuga wypowiedz podsumowujaca, ale ot-
wieram tez w ten sposob dyskusje.



» Produkcja wyrobow o tradycyjnej i
regionalnej technologii jest obecnie
postrzegana jako szansa dla matych i
srednich firm zywnosciowych.
Powoduje ona aktywizacje srodowisk
czesto matych miasteczek czy wsi,
przyczyniajac sie do zmniejszenia
bezrobocia i dajac szanse rozwoju
regionow.
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Stosowanie oznaczen POz

» identyfikacje produktow,

» ochrone przed uzywaniem
nazw,

e promocje i zaistnienie na rynku,
» rozwoj obszarow wiejskich,
» wzrost zatrudnienia.

Zapewnienie, ze zywnos¢ nie spowoduje
uszczerbku na zdrowiu konsumenta, jesli jest
przygotowana i/lub spozywana zgodnie z
zamierzonym zastosowaniem

Codex Alimentarius,
Food Hygiene Basic Texts,
FAO/WHO, Rzym 2003
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PropozycjalpodZia Py o mzaEy
tradycyjnych wizalezi | v stoprilz)

. e iy PR

arego = DT oOOu yF ' OW . Y ’ -9
» e produkty zawierajgce ryby, jaja, warzywa, zboza, sktadniki mleka,
ktore wymagaja schtodzenia,

e surowe migso, ryby i produkty mleczne,

* produkty o pH > 4,6, sterylizowane w hermetycznie zamknigtych
pojemnikach ,

* produkty dla dzieci

Kategoria 2 (produkty o srednim stopniu ryzyka):

* produkty suszone lub mrozone zawierajace ryby, mieso, jaja, warzywa,
zboza, i/lub sktadniki mleka oraz inne produkty ujete w regulacjach
prawnych dotyczacych higieny zywnosci,

e kanapki i paszteciki z miesem do bezposredniego spozycia,

e produkty oparte na ttuszczu np. czekolady, margaryny, majonezy i
sosy.

Kategoria 3 (produkty o niskim stopniu ryzyka):

e produkty kwasne (pH< 4,6) np. kiszonki, pikle, owoce, koncentraty
owocowe, soki owocowe,

e warzywa nie poddawane przetwarzaniu i pakowaniu,

' cukiernicze oparte na cukrze,

, marmolady i konserwy,

8 i tluszcze jadalne.

[ ]

L ]

ZAGROZENIA

/
Biologiczne
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Badania mikrobiologiczne i kliniczne
doprowadzity do dos¢ dobrego poznania
rodzajow i mozliwosci wystepowania w
zywnosci mikroorganizméw patogennych,
mogacych powodowaé zatrucia
(intoksykacje) i zakazenia pokarmowe do
ktérych  wywotania konieczna  jest
+@becnos¢ zywych bakterii.

B

bakteriepatoye

Salmonella jest przyczyna najczesiciej
rozpoznawanych choréb pokarmowych.
Wzrasta tez liczba doniesien nt. zatru¢
pokarmowych wywolywanych przez szczepy
chorobotworcze Escherichia coli (np.
enterokrwotoczna E. coli - EHEC - serotyp
0157:H7).

Kampylobakteriozy, ktérych czynnikiem
chorobotwérczym jest gatunek
Campylobacter jejuni.

Organizmy psychrotrofowe, takie jak Listeria
monocytogenes, Yersinia enterocolitica i
Aeromonas hydrophila




ZagrozeniamiktoBioloHiC

WIKISY.

Picornawirusy, reowirusy,
parvowirusy, adenowirusy,
caliciwirusy - potencjalne
zagrozenie, jako zanieczyszczenie
ZYWNOSCi.

Gléwnym zrodtem wirusowych zatrué
pokarmowych jest zywnosé¢
pochodzenia morskiego, a najczesciej

~izolowanym patogenem - wirus

at alk (Norowirus NoV).

Zagrozeniaminol oyl

Rozwdj grzybow w zywnosci moze takze
stanowi¢ powazne zagrozenie zdrowotne ze
wzgledu na zdolnosé produkowania
substancji toksycznych - mikotoksyn.

Do najlepiej poznanych mikotoksyn nalezy
aflatoksyna, wytwarzana przez Aspergillus
flavus i A. parasiticus .

W Polsce duzym problemem jest
zanieczyszczenie zbo6z ochratoksyna.

'- N : L
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ZagrozenmachencZie)

» kontaminanty (np. metale ciezkie,
pozostatosci pestycydow,
wielopierscieniowe weglowodory
aromatyczne, polichlorowane bifenyle,
dioksyny furany),

» pozostatosci (takie jak: pozostatosci lekow,
zwiazki dodawane w czasie przetwarzania
zywnosci lub powstajace w czasie
nieprawidiowego przechowywania
surowcow rolnych — mikotoksyny lub w

. pnecesach technologicznych - weglowodory

_“arematyczne).

Specyficzna grlipaiz:

zdrowiarkonsum

» choroba szalonych krow - mechanizm
powstawania zagrozenia nie jest jasny
lub skutki pojawiaja si¢ z opoznieniem
(np. dtugi czas rozwoju choroby BSE).

» GMO - moze nies¢ ze sobg réznego
rodzaju zagrozenia dotychczas
nieznane.
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Bezpieczenstwo zdro

produktéw tradycyjn
regionalnych zawarte jest

Ramowe przepisy:
* Rozporzadzenie 178/2002

» Art. 14 (wymogi w zakresie bezpieczenstwa
ZyWnosci)

» Art. 18 (mozliwos¢ odszukania)

Przepisy wykonawcze:

« Pakiet higieniczny (Rozporzadzenia
852/2004, 853/2004, 854/2004,
882/2004)

I % :,, | Wytyczne do stosowania

» stluzy tworzeniu podstaw wysokiego poziomu
ochrony zdrowia ludzkiego i intereséw
konsumentéw zywnosci,

» okresla wspolne  srodki w  zakresie
bezpieczenstwa zywnosci i pasz

» ustanawia ogdlne zasady regulujace sprawy
zywnosci i pasz w 0golnosci, a bezpieczenstwo
zywnosci i pasz w szczegodlnosci, na poziomie
wspolnoty i krajowym.

~p» powotuje Europejski Urzad ds.
' ieczenstwa Zywnosci (European Food
ty Authority, EFSA)
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i Import @ o
Magazynowanie
i dystrybucja \
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T stofn”

L B3

Rozporzadz

» 509/2006 z dnia 20 marca 2006r. w sprawie
produktéw rolnych i srodkéw spozywczych bedacych
gwarantowanymi tradycyjnymi specjalnosciami;

» 510/2006 z dnia 20 marca 2006r. w sprawie
ochrony oznaczen geograficznych i nazw pochodzenia
produktéw rolnych i srodkéw spozywczych;

1898/2006 z dnia 14 grudnia 2006 r. okreslajace szczegbtowe
zasady stosowania rozporzadzenia Rady (WE) Nr 510/2006 w
sprawie ochrony oznaczen geograficznych i nazw pochodzenia
produktéw rolnych i srodkéw spozywczych;

1216/2007 z dnia 18 pazdziernika 2007 r. ustanawiajace
szgzegoOlowe zasady wykonania rozporzadzenia Rady (WE) Nr
509/2006 w sprawie produktéw rolnych i srodkéw spozywczych
beddCych gwarantowanymi tradycyjnymi specjalnosciami.

L
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Regulacje polskie doty

produktow tradycyj

e Dz. Uz 2005 Nr 10 poz. 68 (o rejestracji i ochronie nazw i
oznaczen produktéw rolnych i érodkéw spozywczych oraz o
produktach tradycyjnych)

e Dz. Uz 2004 Nr 236 poz. 2368 (w sprawie wymagan
weterynaryjnych przy produkcji i dla produktéw mlecznych o
tradycyjnym charakterze)

» Dz. Uz 2006 Nr 92 poz. 644 (w sprawie wzoréow wnioskéw o
rejestracje nazw i oznaczen produktow rolnych lub srodkow
spozywczych oraz wzoréw wnioskéw o zmiane specyfikaciji)

e Dz. Uz 2005 Nr 36 poz. 323 (w sprawie stawek opfat za

d%onanie niektérych czynnosci zwigzanych z rejestracjg nazw i

2zen produktéw rolnych i $rodkéw spozywczych)

1. Wprowadzenie GMP, GHP, HACCP;

2. Petna odpowiedzialnos¢ za jakosc
wytworzonego srodka spozywczego
bedzie ponoszona przez producenta;

3. Nadzér bedzie kontrolowat czy

faktycznie producent zapewnia

wytworzenie produktu zgodnie z
- deklarowanymi parametrami.
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Bezpieczenstwo zdrowotne zywnos:

produktéw tradycyjnych i regiona
jest

» Ustawa o bezpieczenstwie
zdrowotnym zywnosci i
zywienia z dnia 25.08.2006, art.
69 (wymagania higieniczne zgodnie
z rozporzadzeniem (WE) 852/2004
(zatacznik II) i rozporzgdzeniem
(WE) 2074/2005 - odstepstwa od
rozporzadzenia 852/2004,
853/2004 i 854/2004

'ﬁ b i s Rozporzadzenie WE 178/2002

Polska Ustawea z Z5'SIET

IEZIII ECZETSVIER AL
DzU z 2006 N iiiaghy

» naktada rowniez sankcje karne za
nieprzestrzeganie przepisow prawa,
stwierdzajac m.in. w art. 100 pkt. 8, ze ,kto
nie wdraza w zakladach produkcji Ilub
obrotu zywnoscia zasad systemu HACCP
wbrew obowiazkowi okreslonemu w art. 5
rozporzadzenia (WE) nr 852/2004 podlega
karze aresztu, ograniczenia wolnosci lub
grzywny”.
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ROZPOZA6 ZEIENG]

29.04.2004 r.

» Wymogi HACCP powinny uwzgledniac
zasady zawarte w Kodeksie
Zywnosciowym.

» Powinny zapewniac odpowiednig
elastycznose, aby mogly by¢
stosowane w kazdej sytuacji, w tym w
matych przedsiebiorstwach.

Rozporzmzenie 8
29.04.2004 r.

» brak identyfikacji CCP - rodzaj i wielkos¢
zaktadu,

» zastapienie monitorowania krytycznych
punktow kontroli dobra praktyka higieniczna,

» ustanowienia "krytycznych limitéw" nie
oznacza, ze niezbedne jest ustalenie
liczbowego limitu w kazdym przypadku.

» zachowywania dokumentéw musi by¢

elastyczny, aby nie powodowat nadmiernego

obciazenia bardzo matych przedsiebiorstw.
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Elastycznosc

Przedsiebiorcy moga realizowad
zamierzony cel bezpieczenstwa
zdrowotnego przez:

» Spetnienie ogodlnych zasad higieny
» Spetnienie zasad systemu HACCP

Rozporzagdzenie 852/ 2004;—-, art. 51
przedsiebiorcy uzasadniaja dokone
wyboru

Szczegolnie dotyczy:

» stosowania tradycyjnych metod
produkcji, przetwarzania i
dystrybuciji,

» dostosowania potrzeb
przedsiebiorstw do regionu,

» innych, uzasadnionych

Wrzypad kéw.
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opstrelz) oo’

» Zagrozenia zywnosci;
» Odpowiedzialnos¢ producenta;
» Kontrola i nadzorowanie zywnosci;

Obowiazki producenta zywnosei
Z przepisami prawnymi UE I R

» zapewnienie bezpieczenstwa
zdrowotnego,

» odpowiedzialnos¢,

» identyfikowalnos¢,

» zapobieganie (sytuacje
wyjatkowe),

l . :,.,, » wspotpraca z kontrola.
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2K POISEY A PIOENGERED
Erzlcl eV n/Chl Zel D r)
pJaZo)deZaf|Siwe Zelro

Badania PTTZ w projekcie AGROSMAK
wykazaty:

-36% producentéw ma system HACCP,

-40% producentéw ma system GMP i GHP,

-40% - brak systematycznego mycia i
dezynfekdji,

-48% producentéw nie szkoli pracownikow,

-80% nie ma systematycznego odbioru
odpadow,

-40%tsurowcow nie ma dokumentacji
sochedzenia,

krzyzowanie drég ,czystych i brudnych”

bl

Udziat zakladéw, ktére posiadaja system HACCP w danej branzy

78

migsne Owocowo-warzywne mleczarskie piekarskie i
cukiernicze
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Jak czesto prowadzone sg szkolenia z zakresu
Dobrej Praktyki Produkcyjnej (GMP) i Dobrej
Praktyki Higienicznej (GHP)?

14%
48%. 519%
8% 11%

@ raz w roku @ dwa razy wroku [@raz w miesigcu ‘

i O inna czestotliwo$¢ m nie sg prowadzone

Co nalezy, coltiZebaPCONIBANL
ZE ORI

» Sytuacja w zakresie zapewnienia
bezpieczenstwa zdrowotnego, panujaca na
rynku zywnosci tradycyjnej i regionalnej
jest dos¢ skomplikowana.

» Konsumenci wykazuja wzrastajace
zainteresowanie i nalezy zaznaczy¢, ze sa to
zwykle konsumenci wymagajacy, gotowi
zaptaci¢ znacznie wyzsza cene za tego
rodzaju produkty, ale jednoczesnie
oczekujacy wyrobu o dobrej jakosci, a

ede wszystkim bezpiecznego.
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Bezpieczenstwo produl

» Szeroka gama produkcji

» R6znorodnos¢ producentow
» Zaktady przemystowe

» Lokalne jednostki: gospodarstwa rolne,
stotowki, lokalni producenci,
gospodarstwa agroturystyczne,
gastronomiczne.

» Nalezy jednak zaznaczy¢, ze takze w tym
zakresie obowigzuje zasada elastycznosci. I
tak np. wymagania dotyczace pomieszczen
produkcyjnych znajdujacych si¢ w domach
mieszkalnych lub zaadaptowanych z takich
pomieszczen, s inne niz obowigzujace duze
zaktady przetworcze.

» To producent okresla czy warunki, w
ktérych ma zamiar produkowaé zywnosé
tradycyjna sa do tego celu wystarczajace,
ale jednoczesnie musi umie¢ to w sposbb

“imerytoryczny uzasadni¢, a do tego celu
otrzebna jest wiedza.
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podstawowWesvymaE |

Ellcell=r

» Utrzymanie czystosci i porzadku w
pomieszczeniach jest podstawowym
wymogiem GHP.

» Jednak takze w tym zakresie nalezy

zachowac¢ przede wszystkim zdrowy
rozsadek.

» Osoby biorace udziat w procesie
produkcji zywnosci tradycyjnej, lub w
jej obrocie musza by¢ przez
przedsiebiorce nadzorowane,
instruowane i szkolone w zakresie
przestrzegania zasad higieny
odpowiednio do wykonywanej

pracy.
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SZKGIERIEN

» Najszerszy zakres - dla szczebla
kierowniczego facznie z  najwyzszym
kierownictwem.

» Dla pracownikéw sredniego szczebla winny
w najwigkszym stopniu uwzglednia¢ aspekty
kontroli zaréwno krytycznych punktow
kontrolnych, zapewnienia higieny i
bezpieczenstwa produkcji, jak i pracy
podwiadnych zwigzanej z realizacja nie
tylko procesu produkcyjnego, ale takze

, Zasad wdrozonego systemu bezpieczenstwa
ﬁ\oéci.

Welrozaniia sirzicowni“dw do stosowania
Plon)re] Preiatyid rligis 12

» przestrzeganie zasad higieny
osobistej

» i higieny procesu produkcyjnego,

» uporzadkowanie wszystkich
elementow dotyczacych higieny




» W stosunku do surowcéw zwierzecych
- gtéwnie czystos¢ mikrobiologiczna i
warunki hodowli,

» w stosunku do surowcéw roslinnych -
wymagania odnosnie stosowanych
srodkdw ochrony roslin, nawozenia i
warunkow przechowywania.

Nelelzer Lirzecdlo

» Sprawa niezwykle pilng jest jak najszybsze,
ogdlnokrajowe szkolenie tych pracownikéw
inspekcji, ktérzy do tej pory nie zostali
przeszkoleni.

» Powinni oni spetnia¢ role nie tylko
kontrolera, ale takze doradcy, o giebokiej,
praktycznej wiedzy w zakresie dziatan
majacych znaczenie dla zapewnienia
bezpieczenstwa zdrowotnego produktow
zywnosciowych.

N& potrzebe takiego doradztwa wskazywali

e ankietowani w ramach programu

OSMAK-PTTZ producenci
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Czy skorzystaliby Panstwo z doradztwa w
zakresie tematu produktow regionalnych,
tradycyjnych i lokalnych?

5%

68%

@ TAK m NIE oNIE WIEM
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» Stosowanie systemowego podejscia
do zapewnienia bezpieczenstwa w
produkcji i dystrybucji zywnosci
tradycyjnej i regionalnej jest
niezbedne.

» Jednak, jak kazde rozwiazanie, takze i
te dziatania nie sq doskonate.




Neffistotrafsze triidro?

WEFGZERIERINNSHE
ZaPEeWnienia BeZpeerA]

» brak wiedzy wiascicieli i pracownikow zakladéw na
temat zywnosci i jej higieny,

» nieche¢ do przeprowadzenia lub brak srodkéw na
szkolenia,

» niecheé¢ do stosowania nowych rozwigzan,

» brak konsekwencji w podejmowanych dziataniach,

» niedostateczny, a czasem nie kompetentny nadzoér
nad stosowaniem systemow zapewnienia
bezpieczenstwa zywnosci, ze strony urzedowej
kontroli zywnosci,

« brak lub ograniczenia w dostepie do przewodnikow
i poradnikow wdrazania i doskonalenia systemodw

j;E” wnienia bezpieczenstwa zywnosci.

Widrazanie systemu Zapes

zdrowotnego W malymszakiar
Wyroby tradycyjnen reg_.__n

» Wiascicielem przetworni jest Fundacja
Domy Wspdlnoty Chleb Zycia. Zaktad
prowadzi przetwoérstwo produktéw
owocowo-warzywnych. W zaktadzie
wytwarza sie przetwory z owocow i warzyw,
w ogromnej wiekszosci z wiasnego
gospodarstwa rolnego takie jak: ogorki
konserwowe, czosnek, cebulka, papryka
marynowane wedtug r0znych przepiséw,
przeciery i sosy pomidorowe, marmolady,
d;emy, powidta, buraczki konserwowe wg
. ch przepiséw. Produkcja jest reczna,
odami tradycyjnymi.
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Przaearnizl W Zocricinis
OUPEWIEWZ el DEZAGIBEIE

SeleloWie, Woj. dwist

s Przetwérnie zatozylismy w dwéch celach:

. > jako miejsca pracy dla bezrobotnych
kobiet w ramach ekonomii spotecznej

» » jako przedsiewziecie pilotazowe, majace
zachecié niewielkie gospodarstwa
balansujace na granicy nedzy do
pozyskania dodatkowego zrodta dochodu

budynku

myjnia owocéw i warzyw, zmywalnia
naczyn /garnki itp./ i sala produkcyjna. W
budynku mieszkalnym znajduje sie toaleta,
pokéj socjalny i szafka na sprzet do
sprzatania. Obie czesci polaczone sg
tacznikiem. W podziemiu jedno
pomieszczenie jest magazynem wyrobow
gotowych, drugie magazynem pustych
stoikow.
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» Wszystkie pomieszczenia wytozone sa do
sufitu glazurg, na podtodze jest terakota. W
kazdym pomieszczeniu jest umywalka do
mycia rak. Korzystamy z atestowanych
srodkéw dezynfekcyjnych.

»  Przetwdrnia wyposazona jest w piec
opalany drewnem, ze wzgledu na
tradycyjny charakter produkcji
/musielismy mie¢ specjalne zezwolenie/.

mechanicznych np. miksera.

» Pasteryzacja odbywa si¢ poprzez gotowanie
stoikdw w kotle, pod przykryciem, tak, jak
to robiono i robi si¢ do dzisiaj w domach.
Jest to najwazniejszy punkt w cyklu
produkcji - od niego zalezy trwatos¢ i
bezpieczenstwo produktu. Bezpieczny
produkt mozna osiagna¢ przez odpowiedni
czas pasteryzacji i kontrole hermetycznosci

zamkniecia.

. Wszy st':jkie panie maja aktualne badania

Nepidu.
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PreprRly

1.Przenie$¢ odpowiedzialno$¢ - system kontroli
jakosci i warunkdéw sanitarnych  produkcji
roslinnej spod wiladzy Ministerstwa Zdrowia
/Sanepid/ w gestie Ministerstwa Rolnictwa i
Rozwoju Wsi, tak jak to sie ma w przypadku
produkcji odzwierzecej. Ministerstwo Rolnictwa
jest z natury bardziej zainteresowane rozwojem
WSi.

2. Opracowa¢ wytyczne dotyczace wymogodw, jakie
musza spetnia¢ pomieszczenia do produkcji
zywnosci, z rozréznieniem na zywnos¢ ,otwartg”
czyli np. ciasta, i zamknigeta np. przetwory

-, / owocowo-warzywne pasteryzowane, w stoikach,
Wazie rozporzadzen unijnych.

jego  zona mogli to zrozumiec.
Operowanie technicznymi i
obcojezycznymi terminami z gory
zniecheca ludzi do dziatania. JestesSmy w
Polsce i ma to stuzy¢ nam przede
wszystkim. Opracowac system doradztwa
i propagowania tego typu dziatalnosci np.
przy ODR-ach.

4. Umozliwi¢ systemowo sprzedaz produktow
wytwarzanych w matych i przydomowych

., ~Przetworniach przynajmniej na terenie
Wjewédztw osciennych.
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poprawe sytuacji
gospodarstw rolnych.

« W Polsce paradoksalnie produkcja
odzwierzeca podlegajaca kontroli
Ministerstwa Rolnictwa i Rozwoju Wsi, ale
stanowiaca o0 wiele wieksze potencjalne
zagrozenie rozwija sie niezle, natomiast
mniej "grozna” produkcja przetworéw
owocowo-warzywnych napotyka na bariery
nie do przebycia ze strony organdéw

trolnych.

Dziekujemy za uwage
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Agnieszka Wysocka
Wiascicielka gospodarstwa ekologicznego agroturystycznego

Mieszkam na ziemi swigtokrzyskiej, jestem wiascicielkga gospodarstwa eko-
logicznego agroturystycznego. Razem z megzem prowadzimy hodowle koni.

Wielki ukton, Siostro Matgorzato. Od wielu lat sledzg siostry droge
1 mam dla siostry wielki szacunek. Zgadzam si¢ z tym wszystkim, co siostra
powiedziata. Mam swiezy przyktad, co dzieje si¢ u mnie w gospodarstwie.
Od pigciu lat trzeba walczy¢ z agencja, dwa 1 pot roku musiatam walczy¢
o doptate. Jak moze mi ktos zarzucic, ze ja moge miec ugory, jesli moj maz
tylko w zesztym roku miat 42 konie rasy matopolskiej. Czy pozwolitabym
sobie z m¢zem na ugory? Doktadnie dwa tygodnie temu przyjechata druga
kontrola, ktora miata kontrolowa¢ kontrolg z sierpnia. Nie byla zapowie-
dziana. 7 lutego, srodek zimy, nie ma sniegu co prawda i na dokumencie
decyzji agencji przychodzi, ze mam pszenzyto skoszone. Szukali pszenzyta
7 lutego, sciernisko to jest ugor. Powiedziatam, ze juz weszli mi na nazwis-
ko, na honor 1 na ambicj¢ rolnika. Nie wiem, jak dalej si¢ to potoczy, cze-
kam na razie na decyzje, ale juz wiemy z me¢zem, ze beda dalsze kroki
agencji, juz mi zapowiedziano, ze mam zwrocic te pierwsze pienigdze ob-
szarowe.

A zatem, zeby cokolwiek robic i by¢ pasjonatem ekologii, rolnictwa i pa-
sjonatem polskosci w Swietokrzyskiem, to trzeba przezy¢ jeden wielki ko-
szmar. Nawet dzisiaj widzialam na niektorych slajdach, juz nie mowiac, ze
w dokumentacji, ze Swictokrzyskie jest chyba najstabsze.

Jeslichodzi o WODR, to mnie akurat dobrze si¢ wspotpracuje, nie moge
powiedzie¢ ztego stowa. Jedyne co, to problemy z agencja. Zatuje tylko, ze
nie ma tu jej przedstawicieli, bo zadatabym naprawde wiele pytan, po co
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oni sa. Przeciez sa nie tylko po to, zeby nam dawac pieniadze, ale tez nie po
to, zeby nas niszczy¢. Bo jesli nawet przyjezdza kontroler, to chyba powin-
nismy o tym wiedzie¢. A nam si¢ ciggle mowi, ze to nie jest nasz obowiazek,
ze nie musimy o tym wiedzie¢. U mnie jest jeszcze taka absurdalna sytua-
cja, ze dwa 1 pot roku temu Agencja Restrukturyzacji i Modernizacji Rolni-
ctwa wezwata mojego meza na policj¢ 1 pierwsze pytanie jakie padto,
brzmiato: skad pan ma tyle ziemi?

A prosz¢ mi wierzy¢, nie mielismy w tamtym czasie setek hektarow, tyl-
ko 50 par¢ hektarow. Tak wigc dzieja si¢ bardzo dziwne rzeczy. Jestem juz
bardzo zdesperowana. Przyjechatam tu dzisiaj. Ciesz¢ si¢, ze poznaj¢ pan-
stwa, wiele 0sob tutaj poznaj¢ z innej mojej dziatalnosci, z agroturystyki, bo
bytam prezesem Swictokrzyskiej Federacji Agroturystycznej. Mam na-
dzieje, ze ludzie nie beda rezygnowac, bo juz mam kilku sasiadow, ktorzy
rezygnuja z doptat, bo do tego doprowadza agencja. Dzi¢kuje¢ slicznie jesz-
cze raz, Siostro Matgorzato, 1 zycz¢ powodzenia.

Aldona f.o$
Dyrektor Pomorskiego Osrodka Doradztwa Rolniczego w Gdansku

Gratulujg¢ siostrze, ale takze dzigkuj¢ pani profesor 1 doktorowi Russa-
kow1, bo w zasadzie 1 pani profesor, 1 pan doktor Russak troch¢ odbiegaja
od tych wszystkich kontroli, tylko ze to, co mowit juz wezesniej pan doktor
Russak, nie ma zastosowania w praktyce. We Francji, we Wtoszech moze-
my zobaczy¢ przy drogach zabrudzone odchodami cielaki 1 okazuje sig, ze
wszystko dzieje si¢ zgodnie z wymogami Unii Europejskiej, zas u nas mu-
sz byc czyste. Mysle, ze to nie jest sprawa przepisow unijnych, ale na-
szych, czesto nadgorliwych urzednikow, bo najprosciej jest ukara¢ czy
skrytykowac nie wielkiego przedsi¢biorcg, ale tego matego. Bo jak chiop
stol na rynku 1 sprzedaje kilka jajek, to bardzo tatwo do niego podejs¢ 1 wle-
pi¢ mu mandat.

Jesli chodzi o osrodki doradztwa rolniczego, u mnie akurat jest tak, ze pani,
ktora koordynuje prace gospodyn wiejskich, jest z wyksztatcenia technolo-
giem zywnosci 1 mozemy swiadczy¢ t¢ wiedzg, ale wiedza, ktora my posiada-
my, nie zawsze jest zgodna z przepisami wszystkich instytucji kontrolnych,
ktore musza takze spetnia¢ swoja rolg, bo ktos im te ustawy przygotowal.

Tydzien temu odbyt si¢ u nas konkurs ,,Nasze kulinarne dziedzictwo”.
Przez wiele lat prowadzit go osrodek doradztwa rolniczego. W tej chwili
takze my wypelniamy swoja rolg. Natomiast instytucja, ktora promuje,
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wdraza 1 to firmuje, sg urz¢dy marszatkowskie, ale my wypetniamy swoja
rol¢ tak jak do tej pory, robimy to razem, przy wspotpracy kotek rolniczych,
izby rolniczej, wszyscy jestesmy tutaj zgodni.

Gospodynie wiejskie wystawily swoje produkty w ubiegtym roku za
zgoda wojewodzkiego konserwatora zabytkow w Parku Oliwskim przy ka-
tedrze — jeszcze jako osrodek doradztwa rolniczego robilismy ten konkurs.
Zrobilismy to pierwszy raz. Chcielismy to zrobi¢ dla miasta. W tym roku juz
byto tatwiej. Urzedowi marszatkowskiemu, jako sztandarowej instytucji,
tatwiej to byto zalatwic. Najpierw byt konkurs, a potem na stoiskach kobie-
ty sprzedawaty wszystkie produkty, od domowego piwa, po wedliny, dze-
my 1 inne produkty. Wszystkie zostaty rozkupione.

I teraz miasta pytaja, czy za tydzien, dwa nie mozna bytoby znowu ta-
kich produktow sprzedawac¢. Ale tak naprawde my, jako osrodek, 1 praco-
wnicy urz¢du marszatkowskiego, 1 te kobiety caty czas si¢ balismy, ze
przyjdzie PIH, Sanepid i stragany trzeba bedzie zwina¢, bo zycie wymaga
jednych zasad, ale kontrola jest kontrola. Czy nie mozna bytoby ustali¢ ja-
kichs przepisow mniej rygorystycznych — tu si¢ zwracam do parlamenta-
rzystow — dla takiej sprzedazy. W Norymberdze na placu gospodynie
sprzedaja wyroby 1 nie boja si¢. Nasze gospodynie za dwa tygodnie tez by
przyjechatly, chciatyby sprzedawac, ale nie moga. Mysle, ze jest tak, jak
tutaj mowiono, oczywiscie konieczny jest wymog czystosci, ale wejdzmy
do sklepu, moze nie kazdego, gdzie lezy za lada mig¢so, ktore jest juz dwa
razy w nadmanganianie potasu ptukane, i1 tam akurat Sanepid nie wcho-
dzi, a przychodzi do tego kogos sprzedajacego niewielka ilos¢ towaru
przez siebie produkowanego. To nie jest na pewno jedyny sposob na zy-
cie dla matych gospodarstw, ale dla niektorych jest na pewno. Moze nie
dla jednohektarowego, ale dla trzy-, czterohektarowego rolnika, ktory po-
trafi wyhodowac¢ swiniaka, czy warzywa 1 potem sprzedac, na pewno jest
to rozwigzanie. Ale jest prosba nas wszystkich, zeby pomoc przebrnac
przez te przepisy. Niech ten cztowiek si¢ nie boi sprzedawac 1 zeby mogt
to robic.

Jezeli zas mowimy o doradztwie rolniczym, to w nowym projekcie statu-
tu jest propozycja dziatu ,,Rozwoj obszarow wiejskich”. Dam propozycje
pani Basi Odrobinskiej. W dziale ,,Rozwoj obszarow wiejskich” powinien
by¢ dziat, ktory si¢ zajmie mi¢dzy innymi wspotpraca z tymi rolnikami, bo
to nie bedzie zawsze rolnik wielkoobszarowy, ale to b¢dzie ktos z obszarow
wiejskich, kto bedzie mogt zy¢. Dzigkuj¢ bardzo.
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Bolestaw Tolloczko
Producent rolny

Panie Przewodniczacy! Panie 1 Panowie Ministrowie, Szanowni Panstwo!

Pozwolcie, ze powiem troch¢ w innym tonie 1 do tej wspaniatej dyskus;ji
dodam jeszcze ze dwie tyzki dziegciu.

Mam gospodarstwo rolne w Szkotowie, Warmia 1 Mazury. Gospodaruj¢
na 950 ha. Sprzedaje¢ kilka tysigcy tucznikow rocznie. Moich tucznikow nie
sprzedaj¢ do duzych zaktadow, ale do mniejszych przetworni migsa, dlate-
g0 Ze WSZyscy mowia, ze w nich przetwory sg ch¢tnie kupowane przez kon-
sumentow. Nawiasem mowiac, mam certyfikat. Sam robi¢ pasze. I nie jest
to tradycyjna hodowla, ale zgodnie z zasadami zrownowazonego rolnictwa.

Nie powiem ze nie uzywam chemii, bo uzywam, ale u mnie sa na polu
kuropatwy, sg bazanty, sg zajace, zurawie, bociany i czaple. Kto chce to zo-
baczyc, to zapraszam.

Do niedawna jeszcze pelnitem szereg roznego rodzaju funkcji spotecz-
nych, z sejmikiem samorzadowym Warmii i Mazur wtacznie. W swoim go-
spodarstwie przyjmowatem wycieczki z Francji, gdzie sam wielokrotnie
bywatem. Scisle wspotpracuje z regionem Cotes — d’Armor w Bretanii. By-
tem tam na pokazach, na wystawach. Oni przyjezdzaja do mnie, byt m. in.
prezydent Bretanii. Mam kontakty z Dunczykami, z Niemcami, z catg Euro-
pa, oprocz tego jezdz¢ po swiecie. Mowig o tym nie po to, zeby si¢ chwalic,
gdzie bylem, ale po to, ze dzigki tym kontaktom mam ogolne spojrzenie.

W ubiegtym roku w Niemczech w Oldenburgu bratem udziat jako samo-
rzadowiec w konferencji europejskiej poswigconej Cross-Compliance. Ja jes-
tem przyzwyczajony do roznego rodzaju kontroli, jak sobie teraz szybko
policzytem, u mnie w gospodarstwie bywa w ciggu roku dziewig¢. Stownie:
dziewig¢ roznego rodzaju kontroli. Jestem do tego przyzwyczajony. Zawsze
si¢ przy takiej okazji pytam: co jeszcze panstwo powiecie?

Nie zgadzam si¢ w jednym z panig profesor, ktora powiedziata, ze tylko
producenci powinni wiedziec, jak si¢ produkuje. Kontrolujacy powinni tak sa-
mo znac zakres 1 umiec to skontrolowac. Bo nie sztuka jest tylko kontrolowac.

Widziatem niedawno zaktad przetworstwa migsnego w Niemczech,
gdzie zajezdza si¢ autokarem w podworko. My bylismy busem, ale widzie-
lismy, ze stat tam autokar. Z prawej strony jest ubojnia, obok niej jest za-
ktad masarski, sklepy spozywcze 1 wedliniarskie, restauracja, na gorze
hotel. Nikomu to nie przeszkadzato. W Izraelu zas widziatem w kibucach
udojni¢ mleka, gdzie fruwaja ptaszki, wigc jest 1 ptasie guano. Ale tam jest
inny klimat. Izrael jest na przelocie ptakow. Ale mozna. Widzialem w Da-
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nii krzyzowanie si¢ drog czystych 1 brudnych. Mam to na zdj¢ciach 1 fil-
mach. Bytlem we Francji, bytem w Holandii w roznego rodzaju zaktadach —
i w ubojniach, i zaktadach przetworstwa.

Po mnie przejmuje gospodarstwo corka, ale zastanawiam sig, czy za kil-
ka lat bedziemy mieli co przetwarzac. Dlaczego? Polska jest jednym
z dwoch krajow Europy, po Hiszpanii, gdzie koncern Smithfield Foods
wszedt ze swojg hodowla. W tej chwili Polska jest podzielona na trzy strefy.
Jedng strefe ma koncern Smithfield Food, druga ma koncern dunski Polda-
nor, a trzecig ma Duda. Jest dwoch Dudow, polski i1 niemiecki. I tych ma-
tych zaktadow jest coraz to mniej. Koncerny opanowujg wszystko. Mam
kontakt z weterynaria, czy to ze wzgledow zawodowych, czy prywatnych,
zresztg jest doktor Hutnikiewicz, 1 wie. Weterynaria praktycznie nie ma
wstepu na ferme korporacji Smithfield Food. Ktos mowi, ze tam si¢ zywi
paszami leczniczymi od urodzenia prawie do finatu 1 my to jemy.

Pan doktor Russak byt uprzejmy powiedzie¢, ze w wyrobach wedliniar-
skich i migsnych mamy wydajnos¢ 150, 200 nawet 300%, czyli z 1 kg migsa
produkuje si¢ nawet 3 kg wyrobow wedliniarskich. Inne dane mowia, ze
nalezy si¢ zastanowi¢ nad tym, ile w chlebie jest maki. Niedawno bytem
w Danii. | teraz podam dane: 1 kg mielonego — 64 korony. Fakt, ze w zakta-
dzie migsnym, ktory ma juz trzy mate usmieszki, jeden duzy, produkuje
nie zywnos¢ ekologiczna, ale regionalna. Na nasze ztotowki to jest 32 zt.
Lepsza kietbasa to 210 — 220 koron, czyli 110 —120 z}. Mozna by powie-
dziec: jacy ci Dunczycy nierozsadni, bo oni do Polski sprzedaja migso po
5 czy po 4 zt. A to przeterminowane do Sokotowa sprzedaja nawet po 1,20 z1.

Ale jak mozna inaczej 1 taniej zutylizowac? Nie mozna. Tak wigc jest to
wykanczanie polskich farm, polskiego rolnictwa. I obawiam sig¢, ze niedtu-
go nie b¢dziemy mieli co robic.

Pani minister byta uprzejma, i bardzo stusznie, powiedzie¢, ze grupy
producenckie sa zwolnione z podatku dochodowego, z podatku od nieru-
chomosci. Ale od kiedy? Dopiero od niedawna. Dlaczego si¢ o tym nie mo-
wi? A o zagrozeniu matych wytworni podatkiem dochodowym? Przeciez to
grozi tym matym wytworniom, ktore beda robity dzemy, tak jak siostra, we-
dling itd. To nam grozi.

Dlaczego si¢ nie mowi, ze w Polsce dominuja dwa koncerny paszowe:
amerykanski 1 holenderski. Kiedy Holendrzy rozbudowywali w Kutnie da-
wng Polfe, po Niemcu, od ktorego ja kupili, w Polsce nie kupili ztamanego
gwozdzia. Wszystko sciagneli z Zachodu. Ja znam Holendrow dosy¢ dob-
rze, bo z nimi wspotpracowatem. Czy jest zasadne nasze postgpowanie, ze
gos¢ w dom 1 robi co chce?
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Ja na przyktad nie lubi¢ chudej wieprzowiny. To jest tykowate, zdre-
whniate. Ona si¢ nie nadaje do przetworstwa. Jak na razie to nasze swiniaki
sq im potrzebne, zeby ich mig¢so do tego ich parszywego, przepraszam, ze
tak nazwe, miesa dodac.

Czy ktos pokazuje faktyczne koszty produkcji u nas? I czy jestesmy
w stanie si¢ obroni¢? Pan doktor powiedziat: dwa plony w ciagu roku. Bra-
zylia pi¢¢ plonow w ciggu dwoch lat. Co wige dalej z naszym rolnictwem?
Jaka perspektywa? Dzisiaj mamy zarejestrowanych do ptatnosci bezposre-
dnich milion czterysta pi¢cdziesiat tysigcy gospodarstw. Jezeli pani mini-
ster byta uprzejma powiedziec, ze okoto dziewigciu tysigcy gospodarstw to
zywnosc¢ ekologiczna, oznacza to nawet nie 1%. Bo 1% by byto czternascie
1 pot tysigca gospodarstw. Co mamy dalej robic? Bo ten milion gospodarstw
tak czy owak padnie, pr¢dzej czy pozniej. I nikt nie chee tego gtosno po-
wiedziec. Dlaczego z Holandii, z Belgii optaca si¢ sprowadzi¢ tuczniki — ja
mowi¢ o tucznikach, bo jestem w tym o courant — gdy tam byt o 80 euro-
centow drozszy, a u nas si¢ oplacato go sprzedawac. Bo tamte rzady umiaty
doptacac 1 utrzymac swojego farmera, czego my nie potrafimy. Dlaczego
Dunczycy nie wioza tucznika do Francji? Bo francuscy rolnicy wyrzucili
dunskiego tucznika 1 on trafit do Polski. Dzigkuje.

Dr Urszula Sottysiak
Szkota Glowna Gospodarstwa Wigejskiego
Dyrektor Agro Bio Test

Mam dwa pytania, do pana L.aurensa i chyba do pana senatora albo do
wyzszych urz¢dnikow Ministerstwa Rolnictwa 1 Rozwoju Wsi. Zaczne od
pytania do naszego goscia.

Otoz ze stynna marka [.abel Rouge zetkngtam si¢ dwadziescia lat temu
1 zawsze mnie to bardzo interesowato. Ale nigdy nie miatam wystarczajaco
czasu, zeby zapytac, a tu jest okazja. Pan Laurens powiedziat, ze ta marka
gtownie dotyczy pigciuset produktow, jesli dobrze zapamigtatam, w tym
gtownie drobiu. Chciatabym zapytac, czy to dotyczy wytacznie produktow
migsnych 1 jakie sa kryteria ubiegania si¢ o t¢ marke?

Po drugie —nie chciatabym robic koreferatu jak moj przedmowca — przy-
pominam sobie, ze w tej sali te dwa lata temu bytam na posiedzeniu, na
ktorym byto dyskutowane powotanie urz¢du do spraw bezpieczenstwa zy-
wnosci, poniewaz panstwa cztonkowskie mialy wdrozy¢ stynne rozpo-
rzadzenie 882 do 1 stycznia 2006. To juz byto lato 2006. Ale faktem jest, ze
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w owym czasie nawet Wielka Brytania tego urzedu nie miata. W tej chwili
wigkszos¢ panstw cztonkowskich juz ma. Dlaczego my nie mamy? Bo pa-
mig¢tam doskonale, kiedy wszedt pan minister Religa 1 powiedzial, prze-
praszam, tak zartobliwie: ,,po moim trupie”, Sanepid nie opusci resortu
zdrowia. Czy co do tego w dalszym ciggu jeszcze ktos si¢ upiera? Dlaczego
nie mozna tego polaczyc i przeniesc — tu si¢ zgodze z siostra Chmielewska
— do resortu rolnictwa. Tak jest w tych panstwach cztonkowskich, w kto-
rych dyskutowatam w tej sprawie. Urzad centralny do spraw kontroli zy-
wnosci jest w resorcie rolnictwa. Jak to wyglada u nas i1 kiedy to u nas
nastapi?

Wiestaw Reszczyk )
Urzad Marszatkowski Wojewodztwa Swietokrzyskiego

Chciatem powiedzieg, ze jestesmy w szczgsliwej sytuacji. Cieszymy sie,
ze siostra Chmielewska dziata na naszym terenie 1 to z sukcesem. L.udzie
maja pracg, nie ma zgnitych jabtek, za to sa wysmienite produkty, wicle
znich jest juzna liscie produktow tradycyjnych, ale wszystkie, zargczam, sg
naprawd¢ wysmienite. I chociaz sg bardzo, trzeba to powiedziec, drogie, to
znajduja swoich nabywcow.

Jest sukces 1 byloby takich przedsigbiorstw, takich producentow wigcej,
nie wszystkim jednak wystarcza cierpliwosci 1 po prostu nie sa w stanie
przetrzymac trudnosci, ktore sg po drodze.

W zasadzie wszystko jest dobrze. Bo przeciez mamy ustawe, wykonywa-
nie ustawy jest kontrolowane czy nadzorowane, czy wszystko jest zgodnie
z przepisami w trosce o ludzi. Ale wlasnie to jest cos dziwnego. Podam
przyktad. Zastanawiatem si¢ kiedys, dlaczego w Polsce nie ma dobrego
chleba. Okazuje sig, ze jest jeszcze tu 1 owdzie. U nas w wojewodztwie
znam cztery mate piekarnie, moze jest jeszcze gdzies piata, ktore pieka
dwiescie chlebow dziennie, recznie, na zakwasach, z maki. Nie z chemii,
ale z maki. Oczywiscie jest to pracochtonne i produkcja droga. Jednak zeby
kupic ten chleb, trzeba telefonowac kilka dni wczesniej, trzeba jechac 60
km. I ludzie jezdza, zeby kupic, bo to jest chleb, jakiego si¢ nie spotyka
w Europie 1 w Polsce coraz rzadziej. Ale sytuacja jest smutna. Rozmawia-
tem z najlepszym producentem najlepszego chleba, ktory mi powiedzial,
ze zastanawia si¢, czy nie przejs¢ na inng produkceje, bo przychodza do nie-
go 1 proponuja: panie, cos pan ghupi, damy panu srodki chemiczne, wsypie
pan je i bez roboty, bez niczego ma pan pieniadze. Na szczescie u nas nie
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ma zbe¢dnej, przesadnej dokuczliwosci, jesli chodzi o Sanepid, chociaz od-
biega ta piekarnia, jak kazda stara, od nowoczesnych standardow. Bo to jest
piekarnia czterdziestoletnia i tak samo jak czterdziesci lat temu pickt w tej
piekarni, tak 1 w tej chwili piecze, ale chleb jest naprawde taki, ze ludziom
chce si¢ jezdzi¢ te 60 km. I jest obawa, ze te cztery piekarnie, ktore sa,
z czasem, jezeli im si¢ nie pomoze, zaging. W zwiazku z tym wydaje mi sig,
ze bardzo dobrze, ze taka konferencja jak dzisiaj ma miejsce, zebysmy so-
bie uswiadomili, ze mimo tego wszystkiego dobrego, co chcemy robic dla
konsumentow, w sumie im szkodzimy. Oczywiscie trzeba znalezc jakis zto-
ty srodek, zeby tym drobnym producentom, tam, gdzie faktycznie nie ma
zagrozenia dla zdrowia 1 zycia, pomagac.

Bylismy w Szwecji z panem doktorem Russakiem. Widzielismy, w jakich
warunkach krzyzujg si¢ drogi. Produkcja byta w kurniku obitym plastikowymi
panelami. Sufit byt tak nisko, ze pan doktor Russak zawadzit o niego gtowa. Py-
tamy: a te kury, gdzie wychodzity, co to jest? Ustyszelismy, ze tu jest droga, zeby
si¢ drogi nie krzyzowaty, ze tedy jest wejscie produktu, a tam wyjscie, oczywi-
scie jak ktos przyjdzie na kontrolg. Czy to nie jest dziwne, czy nalezy przez to ze
w krajach zachodnich nie dbaja o konsumentow? I dobrze byloby si¢ zastano-
wic, znalez¢ taki ztoty srodek, zeby tak jak na Zachodzie 1 w catym swiecie po-
zwoli¢ takim producentom funkcjonowac. Dzigkuje bardzo.

Alicja Eidtner

Turéwko

Dzien dobry panstwu.

Postaram si¢ bardzo krociutko, poniewaz mam to szcz¢scie, ze od pigciu
lat jestem na mazurskiej wsi 1 niestety, nie mamy gospodarstwa ekologicz-
nego, ale jestesmy juz w programie rolno-srodowiskowym 1 zrownowazo-
nym. Ale tym si¢ zajmuje moj maz, ja zajmuj¢ si¢ zupetnie czyms innym.
Moja pasja jest wtasnie zdrowa zywnosc.

Przez pi¢c lat zaymowatam si¢ hodowlg kurek zielononozek, a w tej
chwili sprowadzitam ciemne indyki, ciemne ggsi, kurczeta ogolnouzytko-
we. Mato tego, z mojego ,,hopla” napisatam projekt dla mojej miejscowo-
sci, a jest to miejscowos¢ popegeerowska 1 tam, niestety, panie bardzo si¢
nudza i jak siostra Malgorzata mowita o tym wszystkim, to zaraz mnie to
uderzyto. Ja w projekcie mam napisane, ze b¢d¢ produkowac¢ dzemy. Moje
panie beda produkowa¢ dzemy, stworzymy sad tradycyjny. I juz teraz jes-
tem przerazona, co ja zrobig¢, bo oczywiscie, jezeli tego nie zrealizuje, to
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wiadomo, ze pienigdze beda mi cofnigte. A moje panie we mnie wierza.
I dlatego mam prosbe, zeby wzia¢ pod uwagg to, ze faktycznie naturalna
zywnosc¢ jest bardzo wazna 1 te kobiety na wsi naprawde¢ majg bardzo duzo
cudownych przepisow, potrafia je zastosowac¢ w praktyce 1 dzigki ktorym
moglyby faktycznie podniesc swoja stope zyciowa. I jesli chodzi o to, bar-
dzo mi zalezy, zeby tu zmienity si¢ przepisy, zebysmy mogli korzystac z do-
finansowania 1 nie musieli oddawac pienigdzy. Dzi¢kuje¢ bardzo.

Dr hab. Jerzy Szymona
Uniwersytet Przyrodniczy w Lublinie
Dyrektor jednostki certyfikujacej Ekogwarancja

Chciatem si¢ ustosunkowa¢ do wczesniejsze] wypowiedzi pana doktora
Russaka. Bardzo cickawe wystapienie. Gratulujg.

Pan doktor przedstawit dosy¢ ciekawy podziatl zywnosci na zywnosc
przemystowsg 1 naturalng. Mozna powiedzie¢, w pewnym sensie przeciw-
stawit te dwa rodzaje zywnoscli, z ktorych juz jedna jest bardzo powszechna
na naszym rynku, a druga dopiero zaczyna wchodzic.

Poniewaz od wielu lat zajmuj¢ si¢ rolnictwem ekologicznym, wigc mam
pewne skrzywienie zawodowe 1 mysleg, ze zywnosc ekologiczna do tej definicji
pana doktora zywnosci przemystowej mozna tez dopisac. Dlaczego? Dlatego
ze mamy jednolite zasady produkceji w catej Unii Europejskiej, a w zasadzie
mozna powiedziec, ze na swiecie, poniewaz system rolnictwa ekologicznego
jest dosy¢ powszechny 1 cho¢ w naszym kraju dopiero si¢ rozwija, mysle, ze tez
zajmie poczesne miejsce. Zas zywnos¢ naturalna jest bardzo zroznicowana,
1tuta] sa te dosy¢ cickawe przemyslenia pana doktora, ze whasnie ona bedzie ta
zywnoscia, ktorej bedziemy poszukiwali w najblizszym czasie.

Ale niepokoi mnie jedna rzecz. Otoz pan doktor napisal w swoim refera-
cie, ze zywnosc¢ naturalna to taka, ktora w niewielkim tylko stopniu wspo-
magana jest chemig rolna. Czyli nie jest to w stu procentach zywnosc¢
naturalna, poniewaz jakas czastka tej chemii jest. Proponowatbym, Panie
Doktorze, zebyscie panstwo w Polskiej Izbie Produktu Regionalnego i L.o-
kalnego przyjeli za podstawe, ze produkt regionalny musi, po pierwsze,
spelniac zasady rolnictwa ekologicznego, czyli by¢ w petni naturalnym pro-
duktem, a dopiero to zroznicowanie produktow regionalnych czy lokal-
nych odbywatoby si¢ juz na zasadzie tych roznic lokalnych, jakie sg
w produkcji. Bo wtedy nie bedziemy nazywali tej zywnosci zywnoscig
w stu procentach naturalna. Dzigkuj¢ za uwage.
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Grzegorz Hempowicz
Stowarzyszenie Polskie Rynki Hurtowe

Wielu moich przedmowcow zwrocito uwage na to, ze stan higieniczny czy,
nazwijmy to, obrotu zywnoscig jest bardzo trudnym warunkiem do
wypelnienia, a jeszcze gorszym do dobrego postrzegania przez kontrolujacych.

Ale chciatbym powiedzie¢ o inicjatywie, ktorg stworzyly rynki hurtowe
bedace ogniwem obrotu zywnoscia. Prosz¢ sobie wyobrazi¢, ze wigkszosc
rynkow hurtowych w Polsce ma system HACCP wsrod swoich operatorow,
ktorzy na tych rynkach dzialaja. Jestesmy pierwszym krajem w swiecie,
gdzie takie zjawisko ma miejsce. Tak ze nawet stara Unia nie moze si¢ po-
chwali¢ tym, ze ich operatorzy na rynkach hurtowych majg HACCP.

I to jest ten optymistyczny akcent. Ale oprocz tego, ze rynki hurtowe
majg ISO 1 HACCP wsrod swoich operatorow, to ISO 2000 1 HACCP za
chwilg beda niewazne, bo powstato dwa w jednym, czyli ISO 22 000, ktore
trzeba bedzie miec¢. Pomimo ze si¢ ma [SO albo HACCP, bedzie to juz nie-
wazne 1 teraz trzeba bedzie mie¢ nowe ISO 22 000. Nie wiem po co, jezeli
wielu nie ma jeszcze zwyktego HACCP 1 zwyktego ISO itd. Tak ze twor-
czos¢ pod tym tytutem u nas jest nieograniczona. Dzigkuje.

Prof. dr hab. Danuta Kolozyn-Krajewska
Zaklad Technologii Gastronomicznej i Higieny Zywnosci
Szkota Glowna Gospodarstwa Wiejskiego

Chciatam ad vocem do tego, co przed chwilg byto powiedziane, bo boje
si¢, ze pojdzie w lud, ze tak powiem.

Otoz normy ISO-wskie Migdzynarodowej Organizacji Normalizacyjnej
nie sa obligatoryjne. I mam nadziej¢, ze nigdy nie beda obligatoryjne.
W zwiazku z tym system, o ktorym pan mowit, oparty na normach ISO serii
22 000, takze nie bedzie obligatoryjne. Dzigkujg.

Dr Grzegorz Russak
Prezes Polskiej 1zby Produktu Regionalnego i L.okalnego

Ja tez chciatbym cos dodac.
Porusz¢ dwa tematy. Mianowicie, po pierwsze, zywnos¢ ekologiczna za-
wsze stanowi okoto 1% produkeji ogolnej, natomiast mi¢dzy zywnoscig
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przemystows jest zywnosc naturalna. Tak jak mowitem, zywnosc ekologi-
czna jest arystokracja zywnosci naturalne;j. I tak bym to zostawit i na pewno
bym tego nie ruszat, dlatego ze tak jest na swiecie to pouktadane. Zgadzam
si¢ ze wszystkimi, ze bedzie niedobrze, jesli my nie zmienimy prawa w du-
chu unijnym. Mam tu taki dokument, ktory omawia wlasnie polskie zapisy
prawa wedtug teoretycznie tego, Co jest zapisane w prawie unijnym. Jest to
po prostu miazdzaca krytyka. Ja to rozdatem tutaj panom ministrom 1 in-
spekceji, dlatego ze tam jest btad. Tam w czyims interesie powpisywano
rozne rzeczy i teraz si¢ SZtywno tego trzymamy.

Boje si¢, ze u nas kontrolerow jest wigcej niz tych, co produkujg 1 nie-
dtugo naprawdg¢ zgina, bo nie beda mieli kogo kontrolowa¢. Mysle, ze po-
trzebna jest tu przede wszystkim logika. I rzeczywiscie proponowatbym
jedno rozwiazanie 1 to jest moja krotka konkluzja, bo chciatbym, zebysmy
wyszli stad z jakims przekonaniem.

Czego mi brakuje? Otoz Niemcy na terenach bytej NRD tez mieli takie sa-
me problemy ze swoimi stuzbami, ktore wszystko blokowaty. W zwigzku
z tym zebrali urze¢dnikow, ministerstwa, u nas trzeba by byto wzia¢ Sanepid. ..

(Gtos z sali: To jest uchwata.)

Iinspekcja. Bo to jest pigsc organizacji kontrolnych, ale nie zapominajmy,
ze jest jeszcze Ministerstwo Finansow. W zwigzku z tym Niemcy zebrali na
poziomie landow wszystkich i spisali, co jest konieczne, zeby wolno byto
produkowac. I to u nich obowiazuje. Urz¢dnik nie moze sobie robic, co chce.
Ma waski, ograniczony zakres dziatania. I my to wpisalismy mi¢dzy innymi
i taki jest cel tego, o czym powiedziatem, zeby powstata komisja pod przewo-
dnictwem marszatka. To jest juz dzisiaj Zgromadzenie Ogolne Zwiazku
Wojewodztw. Taki jest sens podjetej uchwaty. I to jest dzisiaj by¢ albo nie
by¢, jak pan powiedzial, bo inaczej naprawde nie bedzie za chwilg o czym
dyskutowac. I ogromna szansa, opisana w dokumentach unijnych, przejdzie
nam koto nosa, jak nieraz w naszej historii bywato. Mysle¢ wigc, ze nie nalezy
tylko narzekac, ale 15¢ do przodu i po prostu wyciagac wnioski z tego wszyst-
kiego, co si¢ dzieje w Europie. Bo ja Zle si¢ czujg, gdy inne kraje przejmuja
moj produkt podstawowy, zamieniaja na swoj, doktadaja swoje dziedzictwo
kulinarne. I pigknie to promuja. Gratuluj¢ Francji, bo ostatnia wizyta prezy-
denta Francji w Polsce pigknie nam pokazata, jak to si¢ robi.

Jak jest dzien Beaujolais, to wszyscy wspaniale je promujg 1 gratuluje
Francuzom, ze tak potrafili Polakow omamic. Trzeba si¢ tego uczyc, jak to
robi¢. Mamy pi¢kne francuskie wzory. Maja tysigce producentow 1 swietnie
to wszystko jest zorganizowane. Trzeba pojechac i zobaczy¢. Ale jak pyta-
tem o HACCP, to powiedzieli: my takiego monsieur nie znamy. Dzi¢kuje.
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Igor Hutnikiewicz

Dyrektor Biura Jakosci 1 Znakéw Regionalnych

w Urzedzie Marszatkowskim Wojewodztwa Warminsko-Mazurskiego
Zwiazek Wojewodztw Rzeczypospolitej Polskiej

Chciatbym tez zabrac glos w tej dyskusji 1 prosic o to, co byto podsu-
mowaniem naszego wspolnego wystapienia: Zwiazku Wojewodztw
Rzeczypospolitej Polskiej 1 Polskiej Izby Produktu Regionalnego 1 Lo-
kalnego. Stanowisko w tej sprawie zostato przekazane marszatkowi Se-
natu 1 marszatkowi Sejmu oraz premierowi naszego rzadu po to, aby
rzeczywiscie wypracowac¢ narodowsg polityke polskg w zakresie zywno-
sci naturalnej, ktorej obecnie nie ma. Jest dominacja produkcji zywno-
sci przemystowe], a to rozwigzanie ma charakter horyzontalny, wymaga
mi¢dzyresortowych dziatan, rowniez wspotpracy mi¢dzy administracja
rzadows 1 administracja samorzadowa, szczegolnie o charakterze regio-
nalnym.

Mysle, ze to jest wniosek 1 prosba o to, aby nada¢ bieg tym sprawom,
dlatego ze czas ucieka i rzeczywiscie, o czym tu byla mowa, jezeli nie
zdazymy opracowac systemu funkcjonowania prawnego, ekonomiczne-
go, podatkowego, powigzania producentOw surowcow z przetworcami,
z gastronomia, a to jest ogromna robota do wykonania, to rzeczywiscie
grozi nam wygaszanie produkcji rolniczej 1 pozbawienie naszego kraju
tozsamosci kulinarnej 1 catego dziedzictwa w tym wzgledzie. Dzigkuje
bardzo.

Senator Jerzy Chroéscikowski )
Przewodniczacy Komisji Rolnictwa i Ochrony Srodowiska

Dzi¢kuje bardzo.

Ja tylko dodam, mimo ze pan marszalek mi nie przekazal tego, co pan-
stwo marszatkowi wskazali, ze rozmowa z panem Russakiem 1 z wicloma
innymi pozwolita na to, ze podjatem inicjatywe, zeby to przejac. W zwigzku
z tym mam nadziej¢, ze sprawozdanie z dzisiejszej konferencji dotrze do
rak pana marszatka i rowniez wielu innych, ktorzy beda chcieli si¢ z tym te-
matem zapoznac. A my, swojg droga, jako parlamentarzysci 1 obecni tu mi-
nistrowie, szczegolna uwage temu poswigcimy.
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Andrzej Wojtyla

Gléwny Inspektor Sanitarny

W zwiazku z tym, ze byto bardzo duzo pytan 1 postulatow kierowanych
pod adresem inspekcji sanitarnej, ktora kieruje, chciatbym udzieli¢ odpo-
wiedzi 1 przetama¢ pewne stereotypy myslenia o inspekcji sanitarnej.
Chciatbym powiedziec, ze inspekcja sanitarna jest organem wykonaw-
czym. Prawa my nie stanowimy. My wykonujemy prawo w kazdym powie-
cie, w kazdym wojewodztwie. I jezeli prawo tak mowi, to my jako
urz¢dnicy musimy tego prawa przestrzegac.

Bytem rowniez trzykrotnie postem Rzeczypospolitej 1 wiem, jak si¢
prawo tworzy. Kiedys tworzytem to prawo, ale teraz nie mam prawa dys-
kutowac z panstwem, ale wykonywac to prawo, bo do tego mnie zobo-
wigzuje urzad, ktory w tej chwili piastuj¢. Tak ze nie chciatbym, zeby
byly postulaty idace w tym kierunku, zeby inspekcja sanitarna zmieniata
prawo, bo organem ustawodawczym jest polski parlament.

Chciatbym powiedzie€ o jeszcze jednej kwestii, ktora tutaj caly czas si¢
przewija. O wskaznikach zdrowotnych, czyli przecigtnym dalszym trwaniu
zycia, poniewaz w wystapieniach mowiono, ze po wojnie, czy przed wojna,
jedlismy zdrowiej 1 bylismy zdrowsi. Wskazniki zdrowotne, ktore porow-
nujemy, sg wskaznikami obiektywnymi. W tej chwili srednia dtugos¢ zycia
kobiety wynosi osiemdziesiat lat, m¢zczyzny siedemdziesiat jeden lat. Na
koncu lat osiemdziesiatych byto to szes¢dziesiat siedem lat. Czyli nie mo-
zemy obiektywnie powiedzie¢, ze jestesmy mniej zdrowi, bo jestesmy
zdrowsi. T'e wskazniki, ktore sg przyjete jako obiektywne migdzy innymi
przez WHO, mowia, ze stan zdrowia polskiego spoteczenstwa si¢ popra-
wia. Jezeli chodzi o liczbg zachorowan 1 zgonow z powodu chorob uktadu
krazenia 1 nowotworowych, to tez od poczatku lat dziewigcdziesiatych wy-
raznie spada. Pan profesor Zatonski mowi, ze dzieje si¢ to dlatego, ze de-
mokracja stuzy zdrowiu. Tak. I jest to szereg czynnikow, ktore nie sg
zwigzane ze stuzba zdrowia.

Jezeli chodzi o choroby zakazne, w tej chwili w Polsce sa one przyczyna
mniej niz 5% zgonow. Jezeli chodzi o kontrole nad chorobami zakaznymi,
to Polska jest postrzegana jako kraj, ktory lepiej u siebie kontroluje choro-
by zakazne niz kraje Europy Zachodnie;j.

Dzis miatem piata misj¢ roznych krajow zza naszej wschodniej granicy,
bo jestesmy przez Uni¢ Europejska wyznaczani jako kraje modelowe. Dzi-
siaj byli Ukraincy. Byta Tajlandia, byli Chinczycy. Oni od nas si¢ ucza, jak
kontrolowa¢ mi¢dzy innymi zywnosc.
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Chciatbym powiedziec panstwu, ze w przypadku takich zachorowan, jak
spowodowanych Escherichia coli, od 2000 r. liczba zachorowan spadta pigcio-
krotnie. Jezeli chodzi o Listeria — trzykrotnie, Yersinia — pi¢ciokrotnie.

Wartos¢ naszego eksportu zywnosci do Europy Zachodniej wynosi
w tej chwili okoto 10 miliardow euro. A chciatem powiedzied, ze jeszcze
dziesig¢¢ lat temu byt to niecaly 1 miliard. Dlaczego? Dlatego ze nasza
zywnos¢ w krajach europejskich jest uwazana za zywnos¢ bezpieczna.
Niedawno rozmawiatem z ministrem, moim odpowiednikiem w Cze-
chach. W tej chwili jest trudno sprzedac ser czeski, ktory byt kiedys bar-
dzo dobry, dlatego ze — tylko — jeden raz stwierdzono Listerie na rynku
zachodnim. To spowodowato, ze tego sera czeskiego i1 stowackiego nie
mozna sprzedac¢ na Zachodzie, bo ma taka opini¢. W Polsce, poprzez to,
ze mamy dobrg kontrol¢ chorob zakaznych 1 rowniez zywnosci, nie byto
takich afer jak szalone krowy. Gdy stwierdzimy jakakolwiek chorobg¢
zakazna zwigzang z Zywnoscia, to sobie z nig radzimy w bardzo krotkim
czasie. Ubiegly rok — ptasia grypa. Zostalismy ocenieni przez Komisj¢
Europejska, Swiatowa Organizacje Zdrowia jako kraj, ktory prawie mo-
delowo sobie z tym poradzit.

Pracowatem nad ustawg o warunkach zdrowotnych zywnosci, zywienia
w 2001 r. 1 dyskusja byta daleko bardziej napigta niz teraz. Ale dzigki temu, ze
wtedy wpisalismy system HACCP, w tej chwili mamy system HACCP wdro-
zony. Mowig panstwo o restrykeyjnosci inspekeji sanitarnej. Po 2004 r. mamy
prawo jako inspekcja sanitarna zamykac wszystkie zaktady, ktore nie posiada-
ja systemu HACCP. My tego nie robimy. Wiemy doskonale, ze system
HACCP czasami jest prowadzony przez firm¢ zewngtrzna niepotrzebnie, po-
niewaz powinien by¢ wprowadzony przez swoich pracownikow, ktorzy swia-
domie realizuja...

Dr Grzegorz Russak
Prezes Polskiej 1zby Produktu Regionalnego i LLokalnego

Nie mowimy, Panie Ministrze, o zywnosci przemystowej w tej chwili,
my tutaj zajmujemy si¢ tg inng Zywnoscig.
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Andrzej Wojtyla

Gléwny Inspektor Sanitarny

Panie Prezesie, z punktu widzenia warunkow zdrowotnych zywnosci
nas nie interesuje, jaka to jest zywnosc¢, tylko czy ta zywnos¢ szkodzi zdro-
wiu, czy nie szkodzi zdrowiu.

Nie chcg sig tutaj ustosunkowywac do tego, gdzie ma naleze¢ kontrola
Zywnoscl, czy to ma by¢ w gestii ministra rolnictwa, ministra zdrowia, po-
niewaz nie taka jest moja rola. Ja nadzoruje¢ 1 kieruj¢ urzedem zajmujacym
si¢ zdrowiem publicznym. I my realizujemy to, do czego nas zobowiazuje
prawo, czyli ustawa o bezpieczenstwie zywnosci 1 ustawa o inspekcji sani-
tarnej. Mam swoje zdanie na ten temat. Z panem doktorem Hutnikiewi-
czem pracowalismy 1 mysle, ze dalej bedziemy pracowali nad koncepcja
zdrowia publicznego. Zreszta w tym kierunku, o keorym myslimy 1 nad kto-
ra pracujemy, idzie wigkszos¢ krajow rozwini¢tych. Ale ja w tej chwili wy-
stepuj¢ jako Glowny Inspektor Sanitarny 1 nie chciatbym si¢ do tego
ustosunkowywac.

Chciatbym jeszcze ustosunkowac si¢ tylko tak delikatnie do tego, co po-
wiedziata siostra Chmielewska. Otoz nasi pracownicy nie sg powotani do
tego, zeby projektowac zaktady produkcyjne. Od tego jest zupetnie kto in-
ny. Nie wiem, jaki to jest powiat, ale oni maja tylko opiniowa¢ projekty.
I pracownik, ktory jednoczesnie zaprojektuje 1 opiniuje, natychmiast wyla-
tuje z pracy.

Siostra Malgorzata Chmielewska
Wspoélnota Chleb Zycia

Ja nie oczekiwatam od inspekcji sanitarnej, ze bedzie mi projektowala
budynek, aczkolwiek jesli chcemy prywatnie porozmawia¢, to dowiemy
si¢ roznych rzeczy. Mnie nie Sanepid to projektowal.
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Andrzej Wojtyla

Gléwny Inspektor Sanitarny

Oni si¢ nie znaja na tym, oni sg orzecznikami do spraw sanitarnych.

Siostra Malgorzata Chmielewska
Wspoélnota Chleb Zycia

Przepraszam bardzo, ale jak to jest, ze ja jako obywatel id¢ do stuzby,
ktora powinna znac przepisy i powiedzie¢ mi, co mam zrobic, zebym mogta
produkowac bezpiecznie zywnosc, 1 otrzymuyje, jesli w ogole otrzymuje,
dopiero po jakims czasie odpowiedzi bzdurne, niezgodne z prawem. Na
przyktad mogtabym podac¢ ow Sanepid do sadu z tego powodu, ze uzyska-
tam informacje niepetne 1 nieprawdziwe 1 musielismy zainwestowa¢ w bu-
dynek, ktorego wybudowanie wcale nie byto konieczne. Istnieje dodatek
do rozporzadzenia Unii Europejskiej, o ktorym mowita pani profesor, ktory
mowi wyraznie, jakie warunki musi spetnia¢ przetwornia umiejscowiona
w pomieszczeniach zasadniczo przeznaczonych na mieszkalne. O tych
przepisach panie z Sanepidu nie miaty pojecia. To o to chodzito. W samym
polskim prawie jest powiedziane, bo ja oczywiscie si¢gngtam do niego, ze
moge mieC pomieszczenie na szczotki 2 na 3 m albo tez inne pomieszcze-
nie, ktore spetnia warunki. I to o to chodzito. Ja nie oczekuje, ze urzad, kto-
1y jest przeznaczony do kontroli, zrobi mi projekt. Oczekujg, ze jako
obywatel mam prawo zglosi¢ si¢ do urzedu, zanim juz wybuduj¢ czy otwo-
rz¢ 1 ten urzad powie mi, jakie warunki musz¢ spelnic, zeby dziata¢ zgod-
nie z prawem. | o to mam pretensj¢. A tu wtadze Sanepidu wykazaty
gteboka nieznajomosc prawa. Mam jeszcze wiele innych przyktadow. Op-
rocz tego jest cos jeszceze takiego jak prawo 1 jego duch. I teraz pytanie:
w jakim duchu i po co zostaly stworzone pewne przepisy? I to o to chodzi.

Andrzej Wojtyta

Gltéwny Inspektor Sanitarny

To juz mi duzo mowi. Ale ja chciatbym powiedzie¢, w jaki sposob si¢
projektuje zaktad. Jest projektant, sg orzecznicy do spraw sanitarno-epide-
miologicznych, ktorzy nie sq pracownikami Sanepidu. Oni maja uprawnie-
nia nadane przez Sanepid, ale nie sa pracownikami Sanepidu i nie moga
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opiniowa¢ w tym samym powiecie. Czasami majg zezwolenia na pracg
W Innym powiecie.

Chciat bym powiedziec jeszcze o jednej rzeczy. Mowimy tutaj o urze¢dzie
do spraw bezpieczenstwa zywnosci. Chciatem zakomunikowac, ze taki foca/
point, wymagany przez Europejski Urzad do spraw Bezpieczenstwa Zywno-
sci, jest stworzony w Gtownym Inspektoracie Sanitarnym, a podpunkt jest
w Ministerstwie Rolnictwa 1 Rozwoju Wsi. Tak wigc cheiatbym wyprowa-
dzi¢ panstwa z tego biedu, bo byt zarzut, ze FSA w Polsce w ogole nie jest
stworzona. Jest stworzona, bo o tym mowig wymogi unijne. To jest, Panie
Przewodniczacy, wszystko, na co chciatem odpowiedziec. Jezeli jakies pyta-
nia be¢da, to jestem do dyspozycji.

Senator Jerzy Chroéscikowski )
Przewodniczacy Komisji Rolnictwa i Ochrony Srodowiska

Dzi¢kuje¢ bardzo.
Prositbym pana ministra rolnictwa o krotkie podsumowanie.

Artur L.awniczak
Podsekretarz stanu w Ministerstwie Rolnictwa i Rozwoju Wsi

Panie Przewodniczacy! Szanowni Panstwo!

Ciesze¢ si¢ z tej konferencji, bo wielu praktykow, wielu pasjonatow, wie-
lu szalencow, oczywiscie w cudzystowie, ale w dobrym tego stowa znacze-
niu, przyjechato na to spotkanie. Bardzo si¢ z tego ciesz¢. Na pewno
produkcja zywnosci lokalnej, a dopiero regionalnej, ale dla mnie przede
wszystkim lokalnej to szansa dla tych niewielkich gospodarstw, ktore fun-
kcjonuja 1 chcemy, zeby funkcjonowaty 1 mogty na bazie wlasnego zaanga-
zowania produkowac¢ na skalg lokalna. To bardzo potrzebne, bo poszlismy
w kierunku duzych producentow, duzych gospodarstw i zapomnielismy
o tej naszej bardzo istotnej grupie, a tych gospodarstw jest najwigcej, bo
90%. Gospodarstw o niewielkim areale, o niewielkim potencjale finanso-
wym. I obecnos¢ Gtownego Inspektora Sanitarnego odbieram jako taki do-
bry sygnal, ze inspekcja tez chce pomoc w tym, aby produkowac t¢
zywnosc 1 bezpiecznie, ale bez niepotrzebnych rzeczy, ktore przy tej skali
produkeji nie s3 wymagane. Mysle, ze nikomu dobra zywnosc lokalna nie
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zaszkodzita. Wielu z nas na takiej si¢ wychowato, ja osobiscie tez 1 czuj¢ si¢
bardzo dobrze, doskonale.

Chcg panstwu powiedzie¢, ze mamy jeden problem — nie mamy wio-
dacej instytucji, jednostki, organizacji o charakterze krajowym, ktora byta-
by w stanie te rzeczy promowac.

Dr Grzegorz Russak
Prezes Polskiej Izby Produktu Regionalnego i Lokalnego

Panie Ministrze, jest Polska Izba Produktu Regionalnego i1 L.okalnego
1 dziesiec lat to robi.

Artur L.awniczak
Podsekretarz Stanu w Ministerstwie Rolnictwa 1 Rozwoju Wsi

Ja szanujg¢ to, co zrobiliscie 1 to bardzo dobrze. Jesli zas chodzi o powsze-
chny dostep, mysle, ze musimy usiasc 1 uzgodnic, kto w ktorym obszarze.
Czy osrodki doradztwa, czy inne organizacje spoteczno-zawodowe, czy sto-
warzyszenia? Brakuje nam koordynacji. Mysle, ze trzeba wprost powiedziec,
bo wiele osrodkow duzo dobrego robi, ale gdy rolnik w gminie pojdzie do os-
rodka 1 zapyta, jak ma dziata¢ w swoim gospodarstwie, pojdzie Artur ¥.awni-
czak, ktory za chwilg startuje z turystyka wiejska 1 cheiatby produkowac cos
lokalnie 1 zapytam, jak mam to zrobi¢ krok po kroku, napiszcie mi to, pokaz-
cie, podpowiedzcie, to w wielu przypadkach jestesmy bezsilni, bo nie potra-
fimy pomoc. I nie chodzi o to, zeby tutaj obnizac zastugi kogokolwiek, ale
o to, aby sprawnie wspolnie przygotowac kadrg. Ta konferencja bgdzie na
pewno dobrym sygnatem, aby na roboczo si¢ tym zajac, bo tego zawsze bra-
kuje. Spotykamy si¢. Byto wiele innych dobrych konferencji 1 co z tego. Nie
ma to charakteru powszechnosci 1 powtarzalnosci.

I to jest tak jak z ta kontrolg u pani, kiedy w lutym przyjechali klienci, bo
inaczej ich nie mozna nazwac, na kontrolg 1 badali, czy pszenzyto rosnie.
Poprosimy o szczegotowe dane, ktora to agencja powiatowa, zeby si¢ niko-
mu nie pomylity pewne rzeczy. Musimy si¢ nawzajem pilnowac.

Mysle, ze brakuje jeszcze jednego elementu, brakuje dystrybucji tych
produktow. Przekonany jestem, ze prezes Stowarzyszenia Rynki Hurtowe
wezmie to pod uwage. Zachgcam goraco, aby rowniez na rynkach hurto-
wych upowszechnia¢ produkty lokalne 1 regionalne 1 wypracowac system,
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w ktorym rolnicy indywidualni beda mogli korzysta¢ z zasobow rynkow
hurtowych, bo do tego rowniez zostalty powotane. Nie wiem, raz w mie-
sigcu, raz w tygodniu, ale zeby byt dzien produktu lokalnego, zeby ten pro-
dukt mogt by¢ prezentowany 1 niekoniecznie do tego jest potrzebny
HACCP i inne wielkie systemy. Nie mowig tego ztosliwie. Mowig to po to,
bo takie sa oczekiwania, bo nie mamy innych kanatow dystrybucji. Kana-
tow, ktore sa drozne 1 szybko mozna je zrobic.

Chce powiedzied, ze mimo wszystko wiele udato si¢ zrobic. I niezalez-
nie, kto rzadzi w resorcie rolnictwa, to wiele regulacji prawnych zostato
uporzadkowanych 1 mysle, ze zrobiono duzo dobrego. Porownam to do te-
go, co si¢ dzialo w produkcji mleka wiele lat temu.

Pozwolg sobie na krotkie przypomnienie. Kiedy sam projektowatem
duza oborg, lekarz weterynarii nie chciat jej odebrac, bo stwierdzit, ze umy-
walka nie jest sterowana na podczerwien. JestesSmy na podobnej drodze, je-
sli chodzi o produkcj¢ produktow lokalnych. Ten lekarz stracit prace
1 mysle, ze, gdyby profilaktycznie paru ludzi zostato tak solidnie pouczo-
nych, co jest potrzebne, a co nie jest wymagane, to by pozytywnie wptyne-
o na oceng. Dzisiaj mamy standardy produkcji mleka naprawde jedne
z najwyzszych na swiecie, chociaz niepotrzebnie wpompowalismy w te
ptytki 1 wiele inwestycji duzo pieni¢dzy, ktore mogty trafic na rozwoj go-
spodarstwa, na inne dziedziny.

Jeszcze raz dzigkuj¢ panu przewodniczacemu. Zobowiazuj¢ si¢ w imie-
niu pana ministra Marka Sawickiego, kierownictwa resortu, ze na pewno to
wyzwanie podejmiemy, cho¢ trzeba sobie wprost powiedzie¢, nie liczmy
na to, ze bgdzie efekt za miesiac czy za dwa. Pracujmy systemowo, bo kie-
runek jest dobry, stuszny 1 oby grupa naszych rolnikow, naszych producen-
tow mogla te produkty spozywac. Mowimy o przetworach, pomyslmy
jeszcze o alkoholach, tez sa potrzebne w odpowiednich ilosciach. Mnie si¢
tez marzy, aby na przyktad dobra nalewke¢ mozna byto w sposob legalny,
ptacac podatki, sprzedawac i promowac swojg miejscowosc, Swoje gospo-
darstwo, czego panstwu 1 sobie zyczg. Dzigkuje bardzo.

Senator Jerzy Chroéscikowski )
Przewodniczacy Komisji Rolnictwa i Ochrony Srodowiska

Dzi¢kuj¢ bardzo panu ministrowi za deklaracjg.
Mam nadziejg, ze one beda wigzace, bo padty w tak waznym gremium.
Prosz¢ jeszcze o zabranie glosu pana Jeana Laurens.
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Jean Laurens
Czlonek Zgromadzenia Statego 1zb Rolniczych we Francji

Chciatbym powrocic tylko do dwoch punktow. Pierwsza to odpowiedz na
pytanie pani o t¢ ,,czerwong etykiet¢”. Mamy bardzo szeroka game produk-
tow rolnych, ktore sa oznakowane ta wtasnie etykietka. To jest drob, to jest
mleko, to sa jaja, to jest wotowina, to jest wieprzowina. Ale jednak jestesmy
ciagle zainteresowani pozycjonowaniem tej marki, poniewaz jest to marka na
szczeblu krajowym, marka, ktora zarzadza ministerstwo rolnictwa. Ale wie-
my o tym, ze musimy w przyszlosci opierac si¢ tez na tym, co zostato wpro-
wadzone na szczeblu wspolnotowym, na znakach jakosci europejskich.
I taka ustawa ramowa dotyczaca rolnictwa francuskiego, ktora zostata przyje-
ta w zesztym roku, mowi o tym, ze ten znak, ta francuska ,,czerwona etykie-
ta” moze by¢ potaczona ze znakiem IGP europejskim w momencie, kiedy
zada tego, kiedy taki wniosek zostaje nam przekazywany przez podmioty go-
spodarcze dziatajace w terenie, to znaczy zarowno producenta surowcow, jak
1 tego, ktory zajmuje si¢ przetwarzaniem tych surowcow.

Drugi bardzo wazny punkt to to, ze w drugim potroczu 2008 r. bedzie
dyskutowana na szczeblu europejskim zielona ksigga. Bardzo panstwa za-
chgcam do obecnosci na tej waznej debacie europejskiej. Jezeli chodzi o te
nazwy pochodzenia, wydaje mi si¢, ze mniej wigcej tutaj sprawy sg usta-
wione we wlasciwych proporcjach 1 na wlasciwym poziomie.

Natomiast wydaje nam si¢ we Francji, ze jezeli chodzi o geograficzna
identyfikacj¢ chroniong produktu, tutaj jeszcze jest par¢ rzeczy do zrobie-
nia. [ wydaje nam sig, ze ten inny znak jakosci, to jest ta specjalnosc trady-
cyjna, specjalnos¢ geograficzna, jeszcze we Francji nie jest wystarczajaco
dobrze usytuowana i wystarczajaco propagowana. I nie wiem, czy nie nale-
zaloby tu dokonac jakiegos potaczenia wtasnie produktow bio, produktow
ekologicznych, naturalnych z ta specjalnoscig tradycyjna, specjalnoscia
gwarantowana. Czy nie mozna by jakos tych dwoch jakosci potaczyc. Dzig-
kuje¢ bardzo.

Senator Jerzy Chroéscikowski )
Przewodniczacy Komisji Rolnictwa i Ochrony Srodowiska

Dzi¢kuj¢ bardzo za dodatkowe wyjasnienia 1 mozna powiedzie¢ gtos
w dyskusji wskazujacy nawet, co nalezatoby robi¢. Mysle, ze w tej debacie
na temat zielonej ksiggi warto uczestniczyc. Mamy w tej chwili przeglad
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Health Check, czyli waznego elementu prawodawstwa Unii Europejskie;.
A jesli mowimy o tych nast¢pnych sprawach, na pewno nie mozemy odpu-
szczac 1 trzeba na te wszystkie rzeczy patrzec z punktu widzenia parlamen-
tu, z punktu widzenia rzadu, jak 1 rowniez wszystkich organizacji, ktore sg
zainteresowane.

Dzigkuje¢ wszystkim, ktorzy zabrali gltos w dyskusji, dzigkuj¢ wszystkim
prelegentom, ktorzy wysmienicie przygotowani pigknie mowili, niektorzy
nawet z pewna ekspresja. Szczegolnie wzruszyta mnie wypowiedz siostry,
ktora pokazata, jaka jest nasza rzeczywistosc. I mysle, ze pan minister wez-
mie to sobie do serca.

Mam tylko taka uwage do nieobecnego ministra, ze doprawdy niech si¢
nie trudzi, nie martwi o zmiang przepisow prawa, bo od tego jest Senat i nie
trzeba, zeby on wyreczal Senat 1 Sejm. Ale jest rola rzadu przygotowanie
aktow wykonawczych, czyli mowimy o rozporzadzeniach ministrow, mo-
wimy o rozporzadzeniach prezesa Rady Ministrow. Wiele szczegotow wy-
maga wlasnie zmian w tych aktach wykonawczych do ustaw. To tam jest
wiele szczegotow zapisanych. Bo postowie, senatorowie, prezydent podpi-
sujac ustawe¢ mowi o generaliach. A szczegoty thkwig gtownie w tych wszyst-
kich rozporzadzeniach. I zachgcam do przejrzenia nie tylko ustaw, jak to
ma za cel specjalna komisja w tym parlamencie, ktora bedzie prawo uprasz-
czac, znosi¢ bariery itd., ale szczegolnie do przejrzenia whasnie rozpo-
rzadzen, ktore maja tyle zbytecznych szczegotow, absurdow prowadzacych
do nieelastycznosci prawa 1 nie w ducha prawa. Dlatego w tym kierunku
bym si¢ kierowat, zebysmy zwrocili na to uwage, bo czg¢sto rozporzadzenia
mogg utatwi¢ nam sprawg 1 nie trzeba az parlamentu absorbowac niektory-
mi sprawami.Dlatego jeszcze raz prosz¢ tutaj pana ministra o wnikliwe
przeanalizowanie catej dyskusji, tych wszystkich materiatow, aby te wnios-
ki, ktore dzisiaj w dyskusji wzigte byty pod uwage, a my, moge powiedziec,
w naszej senackiej Komisji Rolnictwa i Ochrony Srodowiska jeszcze prze-
dyskutujemy te wszystkie uwagi i mysle, ze wspolnie, moze juz w wezszym
gronie, na posiedzenie komisji, wrocimy do tego tematu 1 przekazemy, co
ustalono, co zrobiono po konferencji, jesli chodzi o ten temat.

Jeszcze raz dzigkuje wszystkim. Szczegolnie dzigkuj¢ sekretariatowi
z udziat w przygotowaniu konferencji, szczegolnie dzigkuj¢ pani Joannie
Kowalskiej, jak 1 rowniez pani Marcie Niedzinskiej. Dzigkuj¢ wszystkim,
ktorzy pomagali, aby ta konferencja wypadta jak najlepiej. Dzigkuje takze
tym, ktorzy pisali ekspertyzy na dzisiejsza konferencje.

Opracowano na podstawie nicautoryzowanego stenogramu konferencji.

147






Materiaty uzupetniajgce






Materiat dotyczgcy wystgpienia
Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi
na konferencje
Zywnosé naturalna wysokiej jakosci
szansg rozwoju polskiego rolnictwa

Marka dla Polski — znaczenie budowy marek regionalnych i lokalnych

Wytwarzanie, ochrona 1 promocja zywnosci wysokiej jakosci odgrywaja
w panstwach Unii Europejskiej coraz bardziej znaczaca rolg. Jednym
z podstawowych sposobow realizacji polityki jakosci we Wspolnocie (ang.
— Quality Policy) jest wyroznianie znakami potwierdzajacymi wysoka ja-
kos¢ wyrobow rolno-spozywczych pochodzacych z konkretnych regionow,
jak tez charakteryzujacych si¢ tradycyjng metoda produkcji oraz wyroznia-
nie zywnosci ekologiczne;j.

I. Produkty regionalne i tradycyjne

Europa dysponuje bogactwem produktow, ktorych jakosc i szczegolne ce-
chy oparte sg na zwigzku z regionem, z ktorego pochodza lub na tradycyjnych
metodach wytwarzania. Wiele z nich na przestrzeni lat stato si¢ wizytowkami
regionow, w ktorych sg wytwarzane oraz magnesem przyciggajacym turystow.
T'e prestizowe produkty ze wzgledu na swoja popularnos¢ oraz wysoka sprze-
daz bardzo czgsto narazone sq na podrabianie oraz nieuczciwe wykorzystywa-
nie ich nazw przez producentow z innych regionow czy tez panstw. Dziatania
takie prowadza do wprowadzania w btad konsumentow co do prawdziwego
pochodzenia produktu oraz niecuczciwej konkurencji. Stanowig straty ekono-
miczne dla producentow stosujacych tradycyjne metody wytwarzania oraz
szkodza wizerunkowi regionu. Unia Europejska majac na wzgledzie zapobie-
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ganie takim praktykom oraz zachowanie tozsamosci kulturowej w tym kuli-
narnej jej regionow wprowadzita system ochrony produktow regionalnych
i tradycyjnych. System ten opiera si¢ na dwoch rozporzadzeniach regulujacych
zasady ich rejestracji 1 ochrony.

Nazwy produktow rolnych 1 srodkow spozywczych rejestrowane moga
by¢ jako:

Chroniona Nazwa Pochodzenia — gdy nazwa bez-
posrednio lub posrednio nawigzuje do regionu, konkret-
nego miejsca, lub w wyjatkowych przypadkach kraju,
gdzie dany wyrob jest produkowany, caty proces techno-
logiczny odbywa si¢ na obszarze, do ktorego odnosi si¢
nazwa produktu, a cechy charakterystyczne oraz jakosc¢
produktu wigza si¢ jednoznacznie ze specyfika obszaru
geograficznego, w ktorym jest on produkowany.

Chronione Oznaczenie Geograficzne — gdy na-
zwa produktu odnosi si¢ do regionu, konkretnego miej-
sca, lub w wyjatkowych przypadkach kraju, gdzie dany
wyrob jest produkowany. Produkt taki musi cieszy¢ si¢
renoma, posiadac specyficzne cechy lub jakos¢ wynika-
jace badz przypisywane pochodzeniu geograficznemu.
Jakos¢ produktu moze wynikac z obszaru geograficzne-
go (np.: klimat, roslinnos¢, uksztattowanie terenu), lokalnego know - how
producentow, lub innych czynnikow naturalnych lub ludzkich.

Gwarantowana Tradycyjna Specjalnos$é — pro-
dukt moze zosta¢ zarejestrowany jako gwarantowana
tradycyjna specjalnosc, gdy jego nazwa jest specyficzna
sama w sobie lub wyraza specyficzny charakter produk-
tu rolnego lub srodka spozywczego, a sam produkt jest
specyficzny, czyli posiada ceche lub zespot cech odroz-
niajagcych go od innych produktow tej samej kategorii,
oraz ma tradycyjny charakter, ktory wyrazony moze by¢ poprzez uzycie
tradycyjnych surowcow, tradycyjnego sktadu lub tradycyjnej metody wy-
twarzania.

Zarejestrowanie nazwy produktu rolnego lub srodka spozywczego jako oz-
naczenia geograficznego, nazwy pochodzenia lub gwarantowanej tradycyjne;j
specjalnosci gwarantuje, iz nikt na terenie Polski oraz catej Unii Europejskiej
nie moze bezprawnie uzywac¢ w obrocie zarejestrowanej nazwy. Prawo do uzy-
wania znaku graficznego oraz zarejestrowanej nazwy maja wylacznie produ-
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cenci, ktorzy pochodza z zarejestrowanego terytorium, wytwarzaja produkt
zgodnie ze specyfikacja 1 ze zgloszonych przy rejestracji surowcow. Przyzna-
nie oznaczenia chroni zatem producentow przed nieuprawnionym wykorzy-
stywaniem nazwy produktu. Pozwala to na podkreslenie unikalnosci
produktu i umozliwia konkurencj¢ na rynku Unii Europejskiej. Umieszczenie
znaku graficznego na opakowaniu produktu powoduje, iz staje si¢ on rozpo-
znawalny dla milionow konsumentow w Unii Europejskiej, dysponujacych
wysokimi dochodami 1 swiadomych wysokiej jakosci 1 unikalnosci oznaczone-
go artykutu.

Polskie produkty ubiegajace sie o rejestracje

Do konca kwietnia 2008 r. do Ministerstwa Rolnictwa 1 Rozwoju Wsi
odpowiedzialnego za krajowy etap oceny wnioskow wptyneto 3S wnios-
koéw o rejestracje nazw produktow rolnych i srodkow spozywczych jako
chronionych nazw pochodzenia, chronionych oznaczen geograficznych
i gwarantowanych tradycyjnych specjalnosci, z czego 31 zostato przekaza-
nych do Komisji Europejskie;.

A. Produkty zarejestrowane

1. Bryndza podhalanska (Chroniona Nazwa Pochodzenia) — zareje-
strowana 2 lipca 2007 r.

2. Oscypek (Chroniona Nazwa Pochodzenia) — zarejestrowany 4 mar-
ca 2008 r.

3. Mi6d wrzosowy z Boréw Dolnoslaskich (Chronione Oznacze-
nie Geograficzne) — nie ukazato si¢ jeszcze rozporzadzenie rejestru-
jace t¢ nazwe, ale nie wptynat zaden sprzeciw.

B. W Dzienniku Urz¢gdowym UE seria C opublikowano wnioski o reje-

stracj¢ nastgpujacych nazw:

1. Pottorak (Gwarantowana Tradycyjna Specjalnos¢) —w dniu 9 listopada
2007 r.

2. Dwojniak (Gwarantowana Tradycyjna Specjalnosc¢) —w dniu 10 lis-
topada 2007 r.

3. Trojniak (Gwarantowana Tradycyjna Specjalnos¢) —w dniu 7 listo-
pada 2007 r.

4. Czworniak (Gwarantowana Tradycyjna Specjalnos¢) —w dniu 8 lis-
topada 2007 r.

5. Rogal $§wietomarcinski (Chronione Oznaczenie Geograficzne) —
w dniu 7 marca 2008 r.
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Od dnia publikacji wniosku w Dzienniku Urz¢gdowym UE seria C roz-
poczyna si¢ 6-miesi¢czny okres na sktadanie sprzeciwow do rejestracji na-
zwy z innych panstw cztonkowskich. Jezeli nie wptynie zaden sprzeciw,
produkt zostaje zarejestrowany.

C. Na oceng przez Komisj¢ Europejska oczekuja wnioski o rejestracje na-
stgpujacych nazw:
1. Podkarpacki mi6d spadziowy (Chroniona Nazwa Pochodzenia)
2. Wisnia nadwislanka (Chroniona Nazwa Pochodzenia).
3. Redykotka (Chroniona Nazwa Pochodzenia)
4. Mi(’)d drahimski (Chroniona Nazwa Pochodzenia)
5. Sliwka szydlowska (Chroniona Nazwa Pochodzenia)
6. Kielbasa lisiecka (Chronione Oznaczenie Geograficzne)
7. Andruty kaliskie (Chronione Oznaczenie Geograficzne)
8. Wielkopolski ser smazony (Chronione Oznaczenie Geograficzne)
9. Truskawka kaszubska (Chronione Oznaczenie Geograficzne)
10. Karp zatorski (Chronione Oznaczenie Geograficzne)
11. Suska sechloniska (Chronione Oznaczenie Geograficzne)
12. Mi6d kurpiowski (Chronione Oznaczenie Geograficzne)
13. Fasola korczynska (Chronione Oznaczenie Geograficzne)
14. Jabtka tackie (Chronione Oznaczenie Geograficzne)
15. Fasola wrzawska (Chronione Oznaczenie Geograficzne)
16. Obwarzanek krakowski (Chronione Oznaczenie Geograficzne).
17. Mi6d z Sejnenszezyzny lub midd z ¥.ozdziej (Chronione Oznacze-
nie Geograficzne), wniosek transgraniczny ztozony wspolnie z Litwa
18. Kietbasa jatowcowa (Gwarantowana Tradycyjna Specjalnosé)
19. Olej rydzowy (Gwarantowana Tradycyjna Specjalnosc)
20. Kabanosy (Gwarantowana Tradycyjna Specjalnosc)
21. Pierekaczewnik (Gwarantowana Tradycyjna Specjalnos¢),
22. Kietbasa mysliwska (Gwarantowana Tradycyjna Specjalnosc)
23. Chleb pradnicki (Chronione Oznaczenie Geograficzne)

D. Na poziomie krajowym weryfikowane obecnie sg natomiast wnioski
o rejestracj¢ nast¢pujacych nazw:
1. Lipiec biatowieski (Chroniona Nazwa Pochodzenia)
2. Fasola ,,Piekny Jas” z Doliny Dunajca (Chroniona Nazwa Po-
chodzenia)
3. Karp milicki (Chronione Oznaczenie Geograficzne)
4. Jabtka grojeckie (Chronione Oznaczenie Geograficzne)
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Lista Produktéw Tradycyjnych

Ustawa o rejestracyi i ochronie nazw 1 oznaczen produktow rolnych i srodkow
spozywezych oraz o produktach tradycyynych (Dz. U. 2005 Nr 10, poz. 68), ktora
weszta w zycie 17 lutego 2005 r., utworzyta List¢ Produktow Tradycyj-
nych. Lista jest narz¢dziem promocyjno-informacyjnym prowadzonym
przez Ministra Rolnictwa 1 Rozwoju Wsi i marszatkow wojewodztw, na kto-
r3 moga by¢ wpisywane produkty, ktore posiadaja 25-letnig udokumento-
wang historig. O jej popularnosci 1 znaczeniu swiadczy fakt, ze wpisano na
nig juz S09 produktow.

I1. Rolnictwo ekologiczne

Podstawowym dokumentem regulujacym prawne zasady rolnictwa eko-
logicznego w Unii Europejskiej jest Rozporzadzenie Rady EWG nr
2092/91 z dnia 24 czerwca 1991 r. w sprawie produkc;ji ekologicznej produ-
ktow rolnych oraz znakowania produktow rolnych i srodkow spozywczych
(Dz. Urz. WE L 198, 22.07.1991r. z pozn. zm.).

Rolnictwo ekologiczne — oznacza system gospodarowania
o zrownowazone] produkcji roslinnej 1 zwierzecej w obrgbie go-
spodarstwa, oparty na srodkach pochodzenia biologicznego
i mineralnego nieprzetworzonych technologicznie.

Podstawowg zasadg jest odrzucenie w procesie pro-
dukcji zywnosci srodkow chemii rolnej, weterynaryjnej
1 spozywczej.

Produkcja prowadzona metodami ekologicznymi to sposob uzyskania
produktu rolniczego, w ktorym zastosowano w mozliwie najwi¢ckszym
stopniu naturalne metody produkcji, nienaruszajace rownowagi przyrodni-
czej. Zasada ta dotyczy wszystkich rodzajow 1 etapow produkcji — zarowno
produkc;ji roslinnej, chowu i hodowli zwierzat, jak i przetworstwa.

W szczegolnosci produkeja ta polega na stosowaniu:

1) prawidtowego ptodozmianu 1 innych naturalnych metod utrzymywa-
nia lub podwyzszania biologicznej aktywnosci 1 zyznosci gleby,

2) nawozow organicznych, srodkow ochrony roslin 1 srodkow zywienia zwie-
rzat uzyskiwanych inaczej niz w drodze przemystowej syntezy chemicznej,

3) materiatu siewnego oraz rozmnozeniowego otrzymywanego z roslin,
ktore co najmniej przez jedno pokolenie, a w przypadku roslin wielolet-
nich co najmniej przez dwa sezony wegetacyjne byty uprawiane zgodnie
z wymogami rolnictwa ekologicznego,
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4) doboru gatunkow 1 odmian roslin oraz gatunkow 1 ras zwierzat, uw-
zgledniajacego ich naturalng odpornos¢ na choroby; w szczegolnosci wyko-
rzystujgcego populacje i rasy miejscowe.

Rolnictwo ekologiczne w Polsce

Zagadnienia rolnictwa ekologicznego reguluje ustawa o rolnictwie ekologi-
cznym z dnia 20 kwietnia 2004 r. (Dz. U. nr 93 poz. 898), ktora okresla zadania
1 whasciwosci organow 1 jednostek organizacyjnych w zakresie rolnictwa ekolo-
gicznego. Polska jest krajem, w ktorym zuzycie chemicznych srodkow pro-
dukcji w rolnictwie byto zawsze nizsze niz w wigkszosci krajow europejskich,
co sprawito, ze jakos¢ ekologiczna przestrzeni produkeyjnej w rolnictwie oraz
jej bogactwo roznorodnosci biologicznej naleza do najlepszych w Europie.

Obecnie w Polsce metoda ekologiczng uprawia si¢ blisko 280 tys. ha.
ziemi. Duza cz¢sc¢ tej powierzchni stanowig taki 1 pastwiska. Jest to ogrom-
ny potencjat, ktory w coraz wigkszym stopniu jest wykorzystywany w eko-
logiczne] produkcji zwierzece]. Wraz ze wzrostem liczby gospodarstw
zwigkszyta si¢ liczba ekologicznych przetworni —z 55 w 2004 roku do okoto
200 obecnie. Coraz wigcej sklepow otwiera dziaty z zywnoscia ekologiczna.
W duzych miastach powstaja tez sklepy specjalistyczne nastawione wy-
tacznie na zywnosc ekologiczna.

IT1. Program Rozwoju Obszarow Wiejskich 2007 — 2013
W Programie Rozwoju Obszarow Wiejskich 2007 — 2013 przewi-

dziano 2 dziatania: ,,Uczestnictwo rolnikow w systemach jakosci zywnosci”
oraz ,,DDziatania informacyjne 1 promocyjne”, ktore obejmowac beda m.in.
produkty zarejestrowane na szczeblu UE jako chronione nazwy pochodze-
nia, chronione oznaczenia geograficzne i gwarantowane tradycyjne specjal-
nosci oraz uczestniczace w systemie rolnictwa ekologicznego 1 produkeji
integrowanej. Za uczestnictwo w ww. systemach be¢dzie beneficjentom
udzielana pomoc przez okres 5 lat w formie rocznej ptatnosci, ktorej wyso-
kos¢ zostata ustalona na podstawie kosztow statych wynikajacych z ucze-
stnictwa producenta rolnego w danym systemie.

Natomiast w ramach dziatania ,,Dziatania informacyjne 1 promocyjne”
planuje si¢ wspieranie grup producentow uczestniczacych w systemach ja-
kosci zywnosci oraz realizujgcych projekty z zakresu informacji 1 promocji
migdzy innymi produktow zarejestrowanych. Beneficjenci beda mogli
uzyskac refundacje, ktora wyniesie do 70% kosztow kwalifikowanych, fak-
tycznie poniesionych na realizacj¢ dziatan promocyjnych.

156



Podsumowanie

Wyroznianie wysokojakosciowych produktow z cata pewnoscig przyno-
st wiele korzysci zarowno jego producentom, jak 1 regionom, w ktorych sg
wytwarzane. Jak wynika z przeprowadzonych badan, produkty posiadajace
odpowiednie logo potwierdzajace ich wysokg jakos¢, pomimo wyzszej ce-
ny, che¢tniej sg wybierane przez konsumentow niz produkty tej samej kate-
goril nieposiadajace takiego wyroznienia. Producenci oprocz ochrony
nazwy oraz prawa do dodatkowego wyrozniania produktu maja mozliwos¢
skorzystania z odstepstw od ogolnie obowiazujacych norm. Ponadto ucze-
stnictwo w systemach zywnosci wysokiej jakosci przyczynia si¢ do dywer-
syfikacji zatrudnienia, tworzenia nowych miejsc pracy, a tym samym do
rozwoju obszarow wiejskich.



Grzegorz Russak
Igor Marek Hutnikiewicz

System zywnosci
wysokiej jakosci
w Europie i Polsce

W czasach catkiem nieodlegtych cata zywnos¢ produkowana przez rol-
nikow w Europie 1 na swiecie byta bez certyfikacji, systemow, przepisow,
w petni ekologiczna. Nie byto przemystu chemicznego, ktory tak jak dzis
dostarczalby nawozow sztucznych, srodkow ochrony roslin, dodatkow do
pasz, sztucznych witamin, antybiotykow, sulfonamidow, przeciwutlenia-
czy, wypelniaczy, zageszczaczy itd. itp. Gwattowny rozwoj tzw. nowoczes-
nych technologii uprawy, hodowli 1 przetworstwa to czasy po drugiej
wojnie swiatowej. W ten sposob na rynkach europejskich, swiatowych po-
jawita si¢ tania, tadnie opakowana, znakomicie reklamowana zywnosc
przemystowa. Nowoczesne tzw. technologie produkcji i przetworstwa za-
czety powoli wypierac stare sposoby uswigcone tradycja. W Unit Europej-
skiej tak rozumiana nowoczesnos¢ byta promowana, wspierana, ale do roku
1990. To wlasnie w tym czasie ujawnity si¢ negatywne strony, i to w wielu
aspektach, wptywu zywnosci przemystowej na gospodarke 1 zdrowie ludzi.
Nastapit zwrot w kierunku zywnosci naturalnej. W wielu krajach europej-
skich nigdy z rynku nie zostala wyeliminowana zywnos¢ produkowana
w sposob tradycyjny. Sektor zywnosci wysokiej jakosci, specyficznej 1 ty-
powo tradycyjnej byt chroniony przez dobrowolng jakosc¢, ktora wyrozniata
taka zywnos¢ sposrod innej na rynku, a przede wszystkim budowata jej

Dr Grzegorz Russak — prezes Polskiej [zby Produktu Regionalnego i Lokalnego.

Igor Marek Hutnikiewicz — Dyrektor Biura Jakosci 1 Znakow Regionalnych w Urzedzie
Marszatkowskim Wojewodztwa Warminsko-Mazurskiego; Zwiazek Wojewodztw Rzeczy-
pospolitej Polskiej.

158



marke nie tylko w kraju, ale co ogromnie wazne, na swiecie, co ogromnie
wspierato eksport. Pionierem w tych dziataniach byta Francja, szczegolnie
w sektorze win. To wlasnie na podstawie francuskich doswiadczen zbudo-
wano 1 buduje si¢ sektor zywnosci wysokiej jakosci. System ten chroni
dziedzictwo kulinarne Europy jako wartos¢ dodang produktu. W Polsce po
roku 1949 wprowadzono system gospodarki nakazowo-rozdzielczej, ktora
opierata si¢ na zupetnie innych zasadach niz rynek zywnosci w krajach
unijnych, ktore nie przezywaly eksperymentu socjalizmu. W modelu go-
spodarki socjalistycznej obowigzywaty jedynie stuszne obligatoryjne nor-
my panstwowe, tzw. PN-y 1 BN-y. Oznaczenia geograficzne, ktore w Unii
Europejskiej maja ogromne znaczenie w budowie marki i ochronie produ-
ktu przed nieuczciwa konkurencja. W PRL-u kietbasa slaska nie musiata
mie¢ zwiazku ze Slaskiem, torunska z Toruniem, ryba po grecku z Grecja,
a sledz po japonsku z Japonia. Ideologicznie walczono ze wszelkimi obja-
wami tradycji. Ten stan rzeczy byt utrwalany przez dwa pokolenia, co dzis
ma kolosalne konsekwencje w zupetnie innej swiadomosci polskiego ryn-
ku, w stosunku do swiadomosci w innych krajach europejskich.

W Unii Europejskiej caty rynek zywnosci podlega rygorom 1 wymogom
zapisanym w prawie ogolnoeuropejskim. Rygory te 1 wymogi sg obligato-
ryjne dla wszystkich uczestnikow rynku, a za ich przestrzeganie w pan-
stwach cztonkowskich odpowiedzialne sg inspekcje. W prawie krajowym
wielu krajow unijnych, a szczegolnie tzw. starych krajow unijnych, zgodnie
z prawem europejskim sg zapisane derogacje, czyli odstgpstwa od ogol-
nych zasad, ktore pozwalajg na produkowanie, przetwarzanie zywnosci
zgodnie z tradycja. Ta zywnosc, jak 1 tradycyjne sposoby ich przetwarzania
sa pod specjalng ochrong. We Francji produkuje si¢ 400 typow serow z mle-
ka nie pasteryzowanego, z ktorego wg ogolnych zasad (dla zywnosci prze-
mystowej) sera produkowac¢ nie wolno. Ogromnie wazne jest, aby rynek
kazdego kraju cztonkowskiego, co w Polsce jest jeszcze przed nami, rozroz-
niat 1 to wg zasad opracowanych w Unii Europejskiej zywnos¢ przemysto-
wa od zywnosci naturalne;.

Zywnosé przemystowa to surowce o pochodzeniu globalnym, z intensy-
wnych upraw roslin i hodowli zwierzat. W produkcji i przetwarzaniu tej zy-
wnosci  stosuje  si¢ duze ilosci srodkow chemicznych, srodkow
syntetycznych, jak rowniez srodkow pochodzacych z inzynierii, bioinzy-
nierii, w tym stosuje si¢ szeroko modyfikacje genetyczne. Procesy prze-
twarzania zywnosci przemystowe] opieraja si¢ na innowacyjnych
technologiach, zywnos¢ ta wyroznia si¢ niska ceng na rynku, wynikajaca
z kosztow surowca 1 z wysokowydajnych metod przetwarzania oraz stoso-
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wanych dodatkéw chemicznych, biologicznych, syntetycznych. Zywno$é
ta jest znakomicie opakowana 1 jeszcze lepiej promowana i reklamowana.
Jest tania!

Zywnosé naturalna to surowce naturalne, w czesci pochodzace z upraw
ekologicznych, a cz¢sciowo z upraw 1 hodowli, ktora w niewielkim tylko
stopniu wspomaga si¢ produktami chemii rolne;j.

Uprawa roslin 1 hodowla zwierzat ma charakter ekstensywny, potinten-
sywny, gospodarstwa stosuja dobrg praktyke rolnicza 1 dobrg praktyke ho-
dowlana. Bardzo cz¢sto rasy w hodowli 1 odmiany w uprawie sg tradycyjne.
Dodatki stosowane w procesach przetwarzania tej zywnosci maja charakter
naturalny 1 tradycyjny, najcz¢sciej surowce sg produkowane lokalnie,
a w procesach przetwarzania stosuje sie tradycyjne metody. Zywnosé ta na
rynku charakteryzuje si¢ wysoka cena, wynikajaca z kosztow surowcow
1 sposobow przetwarzania. Cechy organoleptyczne tej zywnosci sg natural-
ne. Zywnos¢ ta, by uzyskata europejski status zywnosci wysokiej jakosci,
musi posiadac¢ jakos¢ zdrowotna, musi byC przetwarzana w warunkach
spetniajacych wymagania sanitarne 1 weterynaryjne dla tego rodzaju zy-
wnosci okreslone w prawie unijnym, ale uwzgledniajace odstgpstwa od
prawa obowiazujacego w sektorze zywnosci przemystowej. W tym wzgle-
dzie prawo polskie powinno by¢ w petni kompatybilne z zapisami prawa
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unijnego. Powinno tez wzorem innych krajow unijnych, tam, gdzie jest to
mozliwe, dopuszczac rozwigzania korzystne dla producentow, utatwiajace,
a nie utrudniajace produkcj¢ 1 przetwarzanie zywnosci o charakterze trady-
cyjnym. Taka produkcja i przetworstwo musi by¢ specjalnie traktowane.
Podobnie jak rynek zywnosci w sferze produktow 1 przetworstwa, jak po-
wyzej opisano, jest w Unii Europejskiej 1 na swiecie podzielony, podobnie
jest w gastronomii. Na rynku obok siebie mamy zaktady gastronomiczne re-
prezentujace gastronomi¢ ,,nowoczesna, globalng”, sieci ogolnoswiatowe,
sprzedaja one gtownie w formie wysoko przetworzonej zywnos¢ przemysto-
wa, najczgscie] wszystkie ,fast foody”. Wszystkie przedsigbiorstwa typu
,»fast food” charakteryzuja si¢ znakomitg organizacja i1 tak jak zywnosc prze-
mystowa niskg ceng 1 znakomitg promocjg 1 reklama. W tym typie zaktadow
gastronomicznych wykorzystuje si¢ innowacyjne przepisy kulinarne, ogrom-
ng ilos¢ produkowanych przemystowo potproduktow, roznego rodzaju kon-
centraty 1 sztuczne dodatki. Z drugiej strony na rynku jest gastronomia
tradycyjna o charakterze regionalnym, ktora wykorzystuje zywnos¢ natural-
ng 1 najczesciej jest scisle powigzana z lokalnymi producentami surowcow
0 ugruntowanej renomie, scisle zwigzanych z regionem, reprezentujacych
ich dziedzictwo kulinarne. Gastronomia ta stosuje tradycyjne przepisy kuli-
narne. Czgsto lokale te w odroznieniu od innych okreslaja swojg propozycje

GASTRONOMIA
Nowoczesna globalna = el Tradycyjna regionalna -
- Zywnoé¢é przemystowa  Zywnosé naturaina
Gstidadr el v S s eodr .
_innowacyjne przepisy kulinarne tradycyjne przepisy kulinarne
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na rynku jako ,,natural food”, ,,slow food”, uwazaja si¢ 1 stusznie za... repre-
zentantow dziedzictwa kulinarnego swego regionu.

W odroznieniu od krajow takich jak Polska, ktore przezyty nacjonaliza-
cj¢, socjalistyczna gospodarke centralnie sterowana, istnieje w gastronomii
tych krajow sie¢ potaczen wertykalnych mi¢dzy rolnikiem, przetworca zy-
wnosci a zaktadem gastronomicznym. Powigzania te sg uswigcone czgsto
bardzo dtugg historig lub sa wyrazem polaczen instytucjonalnych tych
trzech segmentow rynku, np. wspolny jeden wtasciciel, grupa producen-
tow czy jakas forma spotdzielni. Jaka dzis mamy sytuacj¢ w Polsce? W Pol-
sce takie relacje na rynku dopiero sa tworzone 1 nie jest to zjawisko
powszechne.

Wigkszos¢ sektora zywnosci naturalnej w naszym Kkraju to zywnosc na
samozaopatrzenie gospodarstw 1 rodzin rolnikow, cz¢sto mieszkajacych
w miescie. Stynne ziemniaki za stodota dla siebie lub waskiej grupy zna-
jomych czy innych odbiorcow, niepryskane wisnie, czy gruszki dla wnuka
z Warszawy czy Krakowa, kietbasa ,palcem napychana” swojska, czy
chleb z pieca chlebowego. To cata przeogromna ,,szara strefa” produkc;ji
i sprzedazy nie spetnia wymagan sanitarnych, weterynaryjnych, podatko-
wych 1 innych przepisow prawa. W kraju najlepszych partyzantow na
swiecie ,,szara strefa” czuje si¢ znakomicie, tak jak sliwowica tacka czy ja-

Nieozhakowa na

na samozaopatrzenie gospodarstw

Szara strefa produkcji i sprzedazy nlespeinlajaca wymagan
sanitarnych, weterynaryjnych, podatkowych i innych przepisow
prawnych. : ] i : :
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Lista Produktéw Tradycyjnych

Rozpowszechnienie informacji o produktach
wytwarzanych tradycyjnymi, historycznie
ugruntowanymi metodami

Mozliwosé ubiegania sie o odstepstwa od wymagan
higienicznych okreslonych w rozporzadzeniu
852/22004

Mozliwos¢ ubiegania sie o indywidualne odstepstwa
od wymagan higienicznych okreslonych w
rozporzadzeniu 852/2004

ja 1 $Smietana od baby. Niestety zywnos¢ ta, gdyby miata ,,papiery” zgod-
nie prawem unijnym, mogtaby przynosi¢ duze dochody tym, ktorzy je
wytwarzajg 1 przetwarzaja, moglaby 1 powinna by¢ motorem rozwoju re-
gionalnego. Polacy tak jak inne panstwa europejskie, najlepszym przy-
ktadem jest tu Francja, Wiochy, Hiszpania, powinni sprzedawac¢ swoje
dziedzictwo kulinarne za brzgczaca monete. Dzis mamy ku temu oprzy-
rzadowanie prawne, ktore pozwala na usystematyzowanie tej tak waznej
dziedziny gospodarki.

W prawie zapisano, a doktadnie w ustawie z dnia 17 grudnia 2004r. o reje-
stracji 1 ochronie nazw i oznaczen produktow rolnych 1 srodkow spozywczych
oraz o produktach tradycyjnych (Dz. U z 2005r. Nr 10 poz. 68) mozliwosc
wpisu produktow na list¢ produktow tradycyjnych. Jest to sposob na identy-
fikacj¢ produktow regionalnych, wytwarzanych tradycyjnymi, historycznie
ugruntowanymi metodami. Produkty umieszczone na tej liscie, co bardzo
wazne, zgodnie z prawem unijnym maja mozliwosc ubiegania si¢ o odst¢p-
stwa od wymagan higienicznych okreslonych w rozporzadzeniach 852/2004
oraz 853/2004, a opisane w polskim prawie ustawg z dnia 25 sierpnia 2006r. —
ustawa o bezpieczenstwie zywnosci 1 zywienia (Dz. U. Nr 171, poz. 1225).

Innym znakomitym narz¢dziem identyfikacji dziedzictwa kulinarnego
jest konkurs ,,Nasze Kulinarne Dziedzictwo”, ktory prowadzi od siedmiu
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Identyﬂkacja i gromadzenle wiedzy o regionalnych produktach
zywnuﬁclowych

Poszukiwanie produktéw specyﬂcznych charaktarystycznych dla
: danego regionu

: Upowszechnlanle wiedzy o mozliwoécl wykorzystania waloréw
specyficznych, regionalnych produktéw w ofercie lokalnego rolnictwa,
turystyki, rzemiosla l p:zetwérstwa .

Nomlnacja konkursowych produktow do katalogu rodzimej. iyivnoécl :
_wyjatkowej jakosci oraz mozliwos¢ ubiegania sie o ochrone prawnq_
zgodna ze standardami obow:azujacwm wUE

lat Polska Izba Produktu Regionalnego 1 Lokalnego. Stuzy identyfikacji
1 gromadzeniu wiedzy o regionalnych produktach zywnosciowych. Poszu-
kiwaniu produktow specyficznych, charakterystycznych dla danego regio-
nu. Upowszechnianiu wiedzy o mozliwosci wykorzystania walorow
specyficznych, regionalnych produktow w ofercie lokalnego rolnictwa, tu-
rystyki, rzemiosta 1 przetworstwa.

Przyznawane ,,Perty” ,,Naszego Kulinarnego Dziedzictwa” wyrozniajg
produkty z kategorii rodzimej zywnosct wyjatkowej, tradycyjnej jakosci
1 utatwiaja im ubieganie si¢ o ochron¢ prawng zgodng ze standardami obo-
wigzujacymi w UE. Wszystkie produkty przestane przez Polske do rejestra-
cji w Brukseli oraz te, ktore wpisano na list¢ produktow tradycyjnych, byty
wczesniej nagrodzone w tym konkursie.

W Unii Europejskiej w roku 1995 w regionie szwedzkim (Skania) i w re-
gionie Bornholm (Dania) powstata inicjatywa ,,Sie¢ Dziedzictwa Kulinar-
nego”. W 1997 roku do sieci przystapita Rumia (Niemcy). W latach
1998-2000 przy wsparciu Unii Europejskiej nastapit rozwoj tej siect w catej
Europie. Do sieci dziedzictwa kulinarnego przystapito 20 regionow euro-
pejskich. W 2003 roku rozwoj przedsigwzigcia wspierany byl w ramach
projektu INTERREG 3 C. Niemal codziennie przyst¢puja do systemu no-
we regiony, w tym polskie, w rozumieniu wojewodztw samorzadowych.
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Sie¢ realizuje wizj¢ opisywanag jako rozwijanie przedsi¢biorstw zaspokaja-
jacych potrzeby konsumentow, wzmacnianie regionalnej tozsamosci po-
przez wspolny wysitek promowania regionalnej zywnosci w Europie.
System jest trzypoziomowy. Jeden poziom to koordynator europejski,
drugi to region, trzeci przedsi¢biorstwo. Funkeja koordynatora europejskie-
go jest prowadzenie strony internetowe], odpowiedzialnosc¢ za wymiang in-
formacji, wprowadzenie nowych cztonkow, prowadzenie administracji,
organizacja corocznych spotkan 1 prowadzenie szkolen dla przedstawicieli
regionu (dwa razy w ciggu roku). Funkcja regionu, ktory jest whascicielem
regionalnej licencji, to prowadzenie regionalnej organizacji, przestrzeganie
przyjetych przez sie¢ kryteriow 1 kontakt z koordynatorem europejskim.
Wriasciciel regionalnej licencji, czyli region, w polskim przypadku samo-
rzad wojewodztwa, wyznacza menagera sieci 1 koordynatora, ktorzy zajmu-
ja si¢ rekrutacjg przedsigbiorstw 1 stuza kontaktem dla przedsigbiorstw.
Kto moze zostac cztonkiem ,,Sieci Kulinarnego Dziedzictwa”? Ten, kto
zostat pozytywnie zaopiniowany przez komisj¢ przy marszatku wojewodz-
twa, ktory podejmuje decyzje pod przewodnictwem koordynatora regio-
nalnego sieci jako ten, ktory wykorzystuje dziedzictwo kulinarne regionu
i lokalne zasoby surowcowe w swojej dziatalnosci na rynku. Czlonek sieci
musi miec zarejestrowang dzialalnosc gospodarcza, Czlonkiem siect mogg

szuoéc NATURALNA

Lokalna wnparciu o surowoe
i plody ralne bl -
- mlqso
: °_m'._e‘s° -
Jala '
*runo: Ies‘-ne
» dziczyzna“

‘wtasciwej ]akoém zdrowotne;. przetwarzana w warunkach speima;apych wymagania
samtarne | weterynary]ne dla tego typu Zywnosol okreélone w prama unijnym.

EURDPEJSKIE nznsnzm'rwa KULINARNE i e

Kulinarne

; Oznakowanle Znak Towarowy Gwarancylny
Europejski Urza_d Patentowy Allcante
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Cele: |

* Promocja rozwoju tradycyjnej

i nowoczesnej zywnosci opartej na
lokalnych zasobach surowcow

- Rozwdj wspotpracy w obrebie regionu

- Rozwdj wspoétpracy miedzy regionami

Wzmocnienie regionalnej tozsamosci

© Dostarczenie przewodnika dla
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by¢ na poziomie regionu producenci, przetworcy produktow spozywczych,
hurtownicy, sprzedawcy detaliczni, restauratorzy, firmy cateringowe, pro-
ducenci surowcow w rolnictwie, ogrodnictwie 1 rybotowstwie.

Cztonek siect powinien petnic¢ rol¢ dobrego ambasadora dziedzictwa
kulinarnego.

Przedsi¢biorstwa nalezace do sieci winny wykorzystywac regionalne zaso-
by zywnosci, posiada¢ wiedzg¢ na temat idei kulinarnego dziedzictwa, prezen-
towac logo/znak klientom lub w przypadku zaktadow gastronomicznych
konsumentom, gosciom. Najlepiej funkcjonujaca dzis siecig regionalng nasze-
go kulinarnego dziedzictwa jest wojewodztwo warminsko-mazurskie. Istot-
nym rozwigzaniem, ktore utatwia w warunkach polskich rozwoj sieci
w regionie zgodnie z prawem europejskim jest porozumienie, jakie zawart
marszalek wojewodztwa warminsko-mazurskiego o wspotpracy na rzecz roz-
woju zywnosci ekologicznej, naturalnej, tradycyjnej 1 lokalnej produkowane;]
w ramach prowadzenia dziatalnosci marginalnej, ograniczonej, lokalnej oraz
sprzedazy bezposredniej w aspekcie bezpieczenstwa zywnosci. Sygnatariu-
szami tego porozumienia sg Wojewodzki Inspektorat Sanitarny 1 Wojewodzki
Lekarz Weterynarii.

Sektor zywnosci naturalnej wysokiej jakosci w krajach szczegolnie starej
Unii budowany byt przez systemy krajowe, przez ktore produkty trafiaja, jak

: KtOmaze ;ZOStaéfcz}'Onkie_n‘i? |

Poziom przfidsi@biérsltw

.Reglonalne pow1azame ;
_Zarc]estrowana dziatalno$¢ gospodarcza 2
Pehienie roli do_breg__o ambasadora sieci

0 91010

Np: producenci, przetworcy produktéw spozywezych,
- hurtownicy, sprzedawcy detaliczni,restauratorzy,
firmy catenngowe producenc1 surowcow w

rolmcthe ogrodmct\mc i rybeiowstww
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Licencja w Wojewddztwie Warminsko
- Mazurskim:
Samorzad Wojew6dztwa
Warminsko-Mazurskiego jest regionalnym
wiascicielem licencji na chroniony znak:
Dziedzictwo Kulinarne Warmia Mazury

Powiéle.
<

WARMIA
MAZVRY

R iirnc 28
i Wi Mazury 1
Powisle © -

to si¢ dzieje np. we Francji, do systemu europejskiego, po starannej selekcji.
W Polsce systemu krajowego w tym sektorze gospodarki nie mielismy.
W zwiazku z przystapieniem do UE Polska zapisata w swoim prawie system
unijny. Produkty do tego systemu sg zgtaszane bezposrednio za posredni-
ctwem Ministerstwa Rolnictwa 1 Rozwoju Wsi do Brukseli. Nie dzieje si¢ to
poprzez system krajowy, gdyz Polska w czasie przystapienia do Unii go nie
miata. To tak, jakby budowac¢ dom od dachu, bez fundamentow.

Aby t¢ luk¢ wypetni¢, Polska Izba Produktu Regionalnego i1 Lokalnego
we wspolpracy ze Zwiagzkiem Wojewodztw RP stworzyta system krajowy
(certyfikowany) chroniacy dziedzictwo kulinarne w sektorze zywnosci na-
turalnej wysokiej jakosci poprzez wspolny znak towarowo-gwarancyjny na
podstawie prawa wlasnosci przemystowe;.

System jakosciowy ,,Jakos¢ — Tradycja” stuzy wyroznianiu produktow zy-
wnosciowych wysokiej jakosci z uwzglednieniem produktow tradycyjnych.

—Jako$¢ produktu: do systemu beda przyjmowane wytacznie produk-
ty wysokiej jakosci wynikajace z ich tradycyjnego charakteru, posiadajace
szczegolna jakosc, reputacje lub inne cechy odrozniajace je od innych nale-
zacych do tej samej kategorii. Producent deklaruje zachowanie wyzszych
standardow produkcyjnych lub wyjatkowych cech produktow. Przed do-
puszczeniem do uczestnictwa w systemie produkt bedzie podlegat szcze-
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gotowe] weryfikacji zgodnie z Regulaminem Znaku, ktory zostal przyjety
przez Urzad Patentowy Rzeczypospolitej Polskiej, a wezesniej zatwierdzo-
ny przez Radg, Zarzad Izby oraz Zwiazek Wojewodztw Rzeczypospolitej
Polskiej. Znak Jakos¢ Tradycja jest znakiem zarejestrowanym w Urzgdzie
Patentowym za numerem Z-307821 i chroniony zgodnie z prawem wtasno-
sci przemystowej jako znak wspolny gwarancyjny.

— Kontrole jako$ci: producenci sa zobowiazani do posiadania certyfi-
katu zgodnosci, potwierdzajacego wytwarzanie produktu zgodnie ze spe-
cyfikacja. Producenci uzywajacy znaku jakosciowego ,,Jakos¢ — Tradycja”
bedacy w Systemie Jakosci Zywnos$ci powinni poddawa¢ swoje produkty
kontroli, ktorej celem jest zagwarantowanie ze stosowana metoda wytwa-
rzania jest zgodna z metoda deklarowang we wniosku. Wyboru jednostki
kontrolnej dokonuja sami producenci, koszty kontroli ponosza uprawnieni
do korzystania ze Znaku. Kontroli tej nie nalezy myli¢ z kontrolg urz¢gdowa
gwarantujaca bezpieczenstwo zywnosci dokonywang przez odpowiednie
stuzby weterynaryjne lub sanitarne.

— Przejrzystosé i identyfikowalnos$é produktu: regulamin okresla
tryb 1 zasady korzystania ze znaku. Uzywajacy go producenci sa zobowigza-
ni do okreslenia czestotliwosci 1 zakresu kontroli oraz prowadzenia doku-

Dziedzictwo kulinarne w sektorze zywnosci
naturalnej wysokiej jakosci, ochrona i
promocja poprzez wspoiny

znak towarowy gwarancyjny

POLSKA 1ZBA
PRODUKTU
REGIONALNEGO
I LOKALNEGO
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System stawia na:

1. Jako$¢ produktu

2. Kontrole jakosci

3. Przejrzystosc i identyfikowalnos¢
produktu

mentacji majgcej na celu zapewnienie petnej identyfikowalnosci produktu
(traceability).

— Otwartos¢ systemu: do systemu organizowanego prze PIPRiL. we
wspotpracy ze Zwigzkiem Wojewodztw Rzeczypospolitej Polskiej moga
przystapi¢ wszyscy rolnicy, producenci rolni, przetworcy w kraju 1 za grani-
ca, cztonkowie Izby i nienalezacy do niej. Jedynym kryterium przyjecia
do systemu produktu jest jego jakos§é. Nie mozna odmowic, bez waz-
nych powodow, prawa uzywania znaku przedsi¢biorcom, ktorzy spetniaja
kryteria okreslone w regulaminie. Uczestnictwo w systemie potwierdzania
jakosci zywnosci jest catkowicie dobrowolne.

harak ki pr ktd roznionych Znakiem:

Zalozenia i cele:

1. Wyroznianie na rynku produktow wytworzonych z naturalnych surow-
cow 1 produkowanych tradycyjnymi metodami.

2. Produkty takie posiadaja cechy charakterystyczne wymienione powyzej w p.1-2.

3. Produkty takie sg produkowane w sposob umozliwiajacy monitorowa-
nie pochodzenia surowcow uzytych do produkcji oraz monitorowanie
odbiorcow posrednich produktu.
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4. Nadzor nad procesem produkcji sprawuja jednostki certyfikujace akre-
dytowane zgodnie z normg PN-EN 45011 i upowaznione przez Mini-
stra Rolnictwa 1 Rozwoju Wsi.

Z Iz nie rynku:

System Jakosci Zywnosci ,,Jakos¢ — Tradycja” w petni odpowiada wy-
mogom prawa unijnego. System jest otwarty na producentow z kraju i za-
granicy 1 ma szans¢ przekroczy¢ granice naszego kraju oraz by¢ propozycja
szczegolnie dla krajow sasiadujacych, ktore w tym samym czasie co Polska
staty si¢ petnoprawnymi cztonkami Unii Europejskiej. System ten poprzez
wyroznianie zywnosci wysokiej jakosci z sektora zywnosci naturalnej z za-
lozenia powinien stac si¢ istotnym elementem budowy rynku i wsparcia
producentow tego sektora przez wyrazne ich wyroznienie od produkcji
przemystowej, nie tylko na etapie produkcji podstawowej, ale rowniez
przetworstwa. Takie wyroznienie na rynku unijnym zawsze pozwala na
uzyskanie wyzszej dochodowosci przez producentow.

Funkcjonowanie systemu:

Funkcjonowanie systemu ,,Jakos¢ —Tradycja” opiera si¢ na regulaminie
uzywania Znaku Jakosciowego ,,Jakos¢ —Tradycja”, ktory to regulamin ztozo-
ny jest w Urzedzie Patentowym Rzeczypospolitej Polskiej, nr akt Z-307821.

Kto moze ubiegac sie o znak
»Jakosc¢ Tradycja”

System jest otwarty

O prawo do uzywania Znaku dla produktu rolnego, Srodka
spozywczego lub napoju spirytusowego, zwanego dalej
produktem, mogq ubiegac sig¢ producent lub producenci
tego samego produktu. Jedynym kryterium przyjgcia do
systemu produktu jest jego jakoS¢. Uczestnictwo w
systemie  potwierdzania jakoSci jest  catkowicie
dobrowolne.
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Co wyrdzniamy w systemie
»Jakosc¢ Tradycja”

Produkty Rolne
Srodki Spozywcze
Napoje spirytusowe

Charakterystyka surowcow w
systemie ,Jakosc¢ Tradycja”

Surowce naturalne:
z gospodarstw ekologicznych

gospodarstw o systemie produkcji
stosujacych dobra praktyka rolnicza i
gﬂaaq praktyke hodowlang z wytaczeniem
surowce uzyte do produkcji musza by¢ w
peini identyfikowalne (Traceability)
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Produkty wyroznione znakiem

muszg charakteryzowac sie:

tradycyjnym skiadem; lub

tradycyjnym sposobem wytwarzania

szczegollnga jakoscia wynikajaca z ich

tradycyjnego charakteru lub wyrazajacq ich

tradycyjny charakter

szczegodling jakoscia lub reputacjq odrézniajaca ja

od produktgw nalegqcych do teJJ samej kategoral'i.

za tradycyjny skiad, tradycyjny sposéb
twarzania, tradycyjny charakter uwaza sie

takie, ktore posiadajq co najmniej 50 letni

rodowdd (dwa pokolenia)

za tradycyjne odmiany uwaza sie te, ktore
uiytko!v?r{o przed 19!6 rokiem :

Decyzja z dnia 12 czerwca 2007r. Minister Rolnictwa 1 Rozwoju Wsi uz-
nat system ,,Jakos¢ —Tradycja” za krajowy system jakosci zywnosci. W sys-
temie zostaly juz zarejestrowane pierwsze produkty.

W UE prowadzona jest jednolita polityka w zakresie wytwarzania i sprze-
dazy zywnosci posiadajacej specyficzne cechy wynikajace z tradycji danego
regionu, miejsca i sposobu wytwarzania i lokalnych surowcow. W ten sposob
UE realizuje program ochrony swego dziedzictwa kulinarnego 1 budowania
konkurencyjnosci produktow z Europy na rynkach swiatowych. Chroni
1 rozwija ten sektor produkeji zywnosct wewnatrz Unii wykorzystujac go do
tworzenia produktow turystycznych 1 budowy marki. Realizuje to przez
ochrong nazw regionalnych i tradycyjnych produktow. Ochrona ta polega na
wyroznianiu zastrzezonym znakiem. System ten musi by¢ rozny od tego,
ktory stanowi prawo patentowe. Specyfika 1 wyjatkowa jakos¢ wielu produk-
tow w przypadku Oznaczen Geograficznych nie jest niczyja zastuga. Wynika
ona z wyjatkowych walorow okreslonego obszaru geograficznego, tak wigc
znakomita jakos¢ np. oliwy wynika z nastonecznienia czy specjalnego sktadu
gleby, podobnie jak jakos¢ miodu ze specyficznego pozytku zwigzanego
z florg regionalng itd., itp. Cze¢sto jakos¢ ta zwiazana jest z tradycja wytwarza-
nia, ktora budowana musi by¢ wg prawa unijnego przynajmniej jedno poko-
lenie. Roznica migdzy Chroniong Nazwa Pochodzenia a Chronionym
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Oznaczeniem Geograficznym polega na tym, ze produkt wyrozniony Ozna-
czeniem Chroniona Nazwa Pochodzenia jest scislej zwigzany z regionem.
Wszystkie etapy produkcji musza mie¢ miejsce na wyznaczonym obszarze
geograficznym. W przypadku Chronionego Oznaczenia Geograficznego
przynajmniej jeden etap produkcji musi odbywac si¢ na wyznaczonym ob-
szarze geograficznym, rejestracja jest mozliwa na podstawie reputacji produ-
ktu. W tak rozumianej ochronie ogromnie wazna jest autentycznosc
produktu, jego niepowtarzalnosc 1 trwata jakosc.

"T'rzeci znak tego systemu okresla Gwarantowang 'Tradycyjna Specjalnosc.
Tym znakiem system wyroznia produkty, ktore sposobem produkcji swoim
sktadem lub tradycyjna metoda przetwarzania roznig si¢ od produktow tej sa-
mej kategorii na rynku. Producenci razem z takimi produktami sprzedaja swo-
je dziedzictwo kulturowe jako wartos¢ dodang, promuja region, z ktorego
pochodza, a poprzez specyficzna produkcj¢ 1 ograniczony jej wolumen, naj-
cze¢sciej wspaniate walory smakowe, produkty te sg drozsze od wytwarzanych
przemystowo, co czyni je atrakcyjnymi 1 umozliwia uzyskanie satysfakcjonu-
jacej producenta ceny. Korzystajac z ochrony marki produkt jest chroniony in-
nym prawem, prawem uwzgledniajacym tych, ktorzy sa dziedzicami,
spadkobiercami tradycji wytwarzania, lub zamieszkuja obszar geograficzny,
ktory tworzy specyficzng jakos¢ produktu. Nie moze wigc prawo do wytwarza-
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nia 1 ochrony naleze¢ do jednego wtasciciela. To prawo zbiorowe, chronigce
producentow, mieszkancow okreslonego regionu, gdzie taka zywnos¢ wyso-
kiej jakosci wytwarzaja, wykorzystujac kulinarne dziedzictwo, czgsto bazujace
na walorach przyrodniczych regionu, lub spadkobiercow tradycyjnych metod
wytwarzania 1 przetwarzania, ktore wytworzyty przeszte pokolenia, lub nawet
pokolenie. Nikt przeciez nie moze by¢ wiascicielem ani opatentowac obwa-
rzanka krakowskiego, gdyz na jego produkcje pickarzom krakowskim pozwo-
lit krol aktem prawnym datowanym na 1257. A byly takie proby.

Podobnie nikt nie moze opatentowac oscypka, redykotki czy rogali swig-
tomarcinskich, podobnie jak polskich kabanosow czy kietbasy jalowcowe;.

Arystokracja wsrod zywnosci w Europie 1 na swiecie, a wigc najwyzsza
certyfikowang jakoscig jest zywnosc ekologiczna.

Wszyscy producenci 1 przetworcy, ktorzy taka zywnos¢ pod kontrolg
wytwarzaja 1 przetwarzaja, majg prawo wyrozniac jg znakiem 1 zadac za
nia najwyzszych cen. Ze wzgledu na jej wyjatkowa, unikalng jakosc,
w tym jakosc zdrowotng. Dzis produkty tej kategorii nie trafiaja na ba-
rier¢ popytu, zapotrzebowanie na nie rosnie proporcjonalnie do swiado-
mosci poszczegolnych ludzi i catych spoteczenstw o zagrozeniach, jakie
niesie za soba zywnos¢ przemystowa. Szczegolnie tyczy to bogatych
spoteczenstw lub ludzi bogatych w roznych czg¢sto biednych krajach na-

Unijny system wyré;inienia
jakosci zywnosci
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szego swiata. Kazdy cztowiek pragnie by¢ szczesliwy. Kiedy jest bogaty,
wie znakomicie, ze szczesliwy jest tylko cztowiek zdrowy, a wiedzac
o tym, ze cztowiek jest z tego, co je, bedzie za swoje pienigdze kupowat
taka zywnos¢, co do ktorej bedzie w petni przekonany, ze jest ona
zdrowsza 1 bezpieczniejsza niz inna tej samej kategorii. Dlatego tez to
wtasnie sektor zywnosci wysokiej specyficznej jakosci, ale certyfikowa-
nej 1 produkowanej na scisle okreslonych zasadach 1 wyroznianej na ryn-
ku ma coraz wigkszy udziat w ogolnym wolumenie produkcji 1 wg
zatozen wspolnej polityki rolnej w 2013 roku prognozuje si¢, ze takiej
zywnosci bedzie potowa. Zgodnie z zasadami wolnego rynku nie znaczy
to wecale, ze w kazdym kraju unijnym be¢dzie taka proporcja mi¢dzy zy-
wnoscig naturalna, a przemystows. Juz dzis wyraznie widac, cho¢by na
przyktadzie systemu europejskiego, ze najwigksze czg¢sci tortu przypa-
dna krajom takim jak Francja czy Wtochy. Polska, majaca ogromne
mozliwosci rozwoju zywnosci tego sektora 1 wspaniate dziedzictwo kuli-
narne, powinna zrobi¢ wszystko, zeby zmniejszac dystans w tym wzgle-
dzie do europejskich liderow.

Rolnictwo Ekologiczne




Prof. dr hab. Danuta Kolozyn-Krajewska
Siostra Matgorzata Chmielewska

Dobre praktyki higieniczne
dla produktow regionalnych i tradycyjnych
— teoria i doswiadczenie

Produkcja wyrobow o tradycyjnej i regionalnej technologii jest obec-
nie postrzegana jako szansa dla matych i srednich firm zywnosciowych.
Powoduje ona aktywizacj¢ srodowisk cz¢sto matych miasteczek czy wsi,
przyczyniajac si¢ do zmniejszenia bezrobocia 1 dajac szans¢ rozwoju re-
g1onow.

Wiele z przyznanych oznaczen dotyczy produktow wytwarzanych
w trudnych warunkach glebowych i klimatycznych (na przyktad ,,gor-
skie” sery) lub wyrobow zwiazanych z bardzo pracochtonnymi metodami
produkcji. Przyznanie ,regionalnych oznaczen” zwigksza konkurencyj-
nos¢ wyrobow 1 moze rowniez by¢ waznym elementem oddziatywania na
potencjalnego klienta. Produkt, ktorego pochodzenie jest gwarantowane
przez Uni¢ Europejska, wspottworzy wizerunek obszaru, z ktorego si¢
wywodzi 1 tym samym zachg¢ca do odwiedzenia danego regionu (przyczy-
niajac si¢ do rozwoju turystyki). Warto zwroci¢ uwage, ze konsument ma-
jacy dostep do produktu wyzszej jakosci zapoznaje si¢ jednoczesnie
z jego producentem oraz srodowiskiem naturalnym i kulturowym, w kto-
rym wyrob powstawat. Posiadanie oznaczenia ma z jednej strony po-
swiadcza¢ autentycznos¢ danego produktu, a z drugiej by¢ rekojmig
jakosci. Dzigki temu potencjalny nabywca ma wigcej danych pozwala-
jacych mu dokonac¢ wyboru podczas robienia zakupow. Cena przestaje
by¢ jedynym czy tez najwazniejszym argumentem przemawiajgcym na
rzecz danego wyrobu. Przez zwiazek produktu z regionem zakup staje

Prof. dr hab. Danuta Kotozyn-Krajewska — Zaktad "Technologii Gastronomicznej
i Higieny Zywnosci, Szkota Gtowna Gospodarstwa Wiejskiego.
Siostra Matgorzata Chmielewska — Wspolnota Chleb Zycia.



si¢ poczatkiem kontaktu z wyjatkowa kultura, tradycja, historia, spote-
cznoscia 1 przyrodg danego obszaru.

Jednoczesnie, z produkcja ta wiaza si¢ okreslone problemy, przede
wszystkim zwigzane z koniecznoscig zapewnienia bezpieczenstwa zdro-
wotnego wyrobow. Bezpieczenstwo zdrowotne zywnosci jest z punktu wi-
dzenia konsumenta najwazniejsza cecha jakosci, dlatego tez prawo
zywnosciowe (swiatowe 1 europejskie) szczegotowo reguluje t¢ kwestig
w celu upewnienia konsumenta, ze zywnosc, ktorg nabywa, spetnia jego
oczekiwania pod wzgledem bezpieczenstwa.

Bezpieczenstwo produktow tradycyjnych 1 regionalnych

Bezpieczenstwo zdrowotne zywnosci definiowane jest przez Codex Ali-
mentarius, Food Hygiene Basic Texts (FAO/WHO, Rzym 2003) jako zape-
wnienie, ze zywnos¢ nie spowoduje uszczerbku na zdrowiu konsumenta,
jesli jest przygotowana i/lub spozywana zgodnie z zamierzonym zastosowa-
niem.

Produkty tradycyjne 1 regionalne w celu elastycznego stosowania prawa
zywnosciowego w zakresie bezpieczenstwa zdrowotnego mozna podzielic
z punktu widzenia cech fizyko—chemicznych poszczegolnych produktow,
a szczegolnie ich kwasowosci, pH, aktywnosci wody 1 sktadu chemicznego,
na rozne kategorie w zaleznosci od zwigzanego z nimi ryzyka wystapienia
zagrozen zdrowotnych.

Propozycja podziatu produktéow tradycyjnych w zaleznosci od stopnia
ryzyka:
Kategoria 1 (produkty o wysokim stopniu ryzyka):
e produkty zawierajace ryby, jaja, warzywa, zboza, sktadniki mleka,
ktore wymagaja schtodzenia,
e surowe migso, ryby 1 produkty mleczne,
e produkty o pH>4,6, sterylizowane w hermetycznie zamknigtych po-
jemnikach,
e produkty dla dzieci
Kategoria 2 (produkty o srednim stopniu ryzyka):
e produkty suszone lub mrozone zawierajace ryby, migso, jaja, warzy-
wa, zboza, i/lub sktadniki mleka oraz inne produkty ujete w regula-
cjach prawnych dotyczacych higieny zywnosci,
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e kanapki 1 paszteciki z mi¢gsem do bezposredniego spozycia,

e produkty oparte na ttuszczu np. czekolady, margaryny, majonezy 1 sosy.
Kategoria 3 (produkty o niskim stopniu ryzyka):

e produkty kwasne (pH<4,6), np. kiszonki, pikle, owoce, koncentraty

owocowe, soki owocowe,

e surowe warzywa nie poddawane przetwarzaniu i pakowaniu,

e wyroby cukiernicze oparte na cukrze,

e dzemy, marmolady 1 konserwy,

e oleje 1 thuszcze jadalne.

Zagrozenia w produkcji wyrobow tradycyjnych

Zagrozenia zdrowotne, ktore moga wystapi¢ w tancuchu zywnoscio-
wym, maja rozny charakter. Rozporzadzenie 178/2002/EC definiuje ,,za-
grozenie” jako czynnik biologiczny, chemiczny lub fizyczny w zywnosci
lub paszy lub stan zywnosci lub paszy, mogacy powodowac negatywne
skutki dla zdrowia, natomiast ,,ryzyko” to niebezpieczenstwo zaistnienia
negatywnych skutkow dla zdrowia oraz dotkliwos¢ takich skutkow w na-
stgpstwie zagrozenia.

Do najpowazniejszych zalicza si¢ zagrozenia biologiczne, nie mniej istotne
sg takze czynniki chemiczne. Szczegolnie problem jakosci mikrobiologiczne;j
zZywnoscl uznawany jest w skali swiatowe] za bardzo istotny. Obserwuje si¢
takze przyrost liczby osob o podwyzszonej podatnosci na zachorowania, np.
chorych na AIDS. Przyczyng wzrostu zachorowan jest takze transport nietrwa-
tej, mato przetworzonej zywnosci na duze odlegtosci, co umozliwia przenosze-
nie drobnoustrojow patogennych po calym swiecie. Innymi czynnikami
przyczyniajacym si¢ do zmiany epidemiologii zatruc 1 zakazen pokarmowych
sq rodzaje spozywanych przez ludzi produktow zywnosciowych, ich zrodta
1 zmiana wymagan konsumentow, ze wskazaniem na zywnosc o niskim stop-
niu utrwalenia, czyli zywnos¢ minimalnie przetworzona.

Do powyzszej listy mozna dodac jeszcze wzrost popularnosci odzywia-
nia poza domem, a wigc podniesienie znaczenia zywienia zbiorowego oraz
zmiennos¢ zachowan 1 cech drobnoustrojow. Nalezy takze zaznaczy¢, ze
wraz ze zmiang mikroorganizmow patogennych o podstawowym znaczeniu
pojawily si¢ takze nowe, wywotywane przez nie schorzenia, nie ograniczo-
ne jedynie do przewodu pokarmowego, np. zaburzenia neurologiczne, cho-
roby serca 1 uktadu krwionosnego, nerek itd.

Badania mikrobiologiczne i kliniczne doprowadzity do dos¢ dobrego po-
znania rodzajow 1 mozliwosci wystgpowania w zywnosci mikroorganizmow
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patogennych, mogacych powodowac zatrucia (intoksykacje) 1 zakazenia po-
karmowe, do ktorych wywotania konieczna jest obecnosc zywych bakterii.

Znanych jest wiele grup bakterii powodujacych zatrucia pokarmowe.
Wsrod nich nadal Sa/monella jest przyczyna najczesciej rozpoznawanych
chorob pokarmowych. W Polsce w roku 2000 zarejestrowano okoto 23 tys.
przypadkow salmoneloz. W ostatnich latach wzrasta tez liczba doniesien
nt. zatru¢ pokarmowych wywotywanych przez szczepy chorobotworcze Es-
cherichia coli (np. enterokrwotoczna E. co/i - EHEC - serotyp O157: H7),
ktore wywotuja zaburzenia jelitowe (enteritis), oraz infekcje o roznym
przebiegu u ludzi 1 zwierzat. Coraz powszechniejsze sg tez kampylobakte-
riozy, ktorych czynnikiem chorobotworczym jest gatunek Campylobacter je-
Juni. Niezaprzeczalne zagrozenie stanowig organizmy psychrotrofowe,
takie jak Listeria monocytogenes, Yersinia enterocolitica i Aeromonas hydrophila.

Rozwoj grzybow w zywnosci moze takze stanowi¢ powazne zagrozenie
zdrowotne ze wzgledu na zdolnos¢ produkowania substancji toksycznych
o wlasciwosciach mutagennych (zwigkszajacych czestos¢ mutacji) 1 kance-
rogennych, zwanych mikotoksynami. Do najlepiej poznanych mikotoksyn
nalezy aflatoksyna, wytwarzana przez Aspergillus flavus 1 A. parasiticus.
W Polsce duzym problemem jest tez skazenie zboz ochratoksyna.

Natomiast wiedza na temat obecnosci wirusow w zywnosci jest znacznie
mniejsza niz o bakteriach czy grzybach, gtownie ze wzgledu na trudnosci
zwigzane z ich izolowaniem, hodowla 1 oznaczaniem w produktach zywno-
sciowych. Wiadomo jednak, ze podobnie jak bakterie jelitowe takze wirusy
tego pochodzenia (picornawirusy, reowirusy, parvowirusy, adenowirusy)
stanowia potencjalne zagrozenie jako skazenie zywnosci. Gtownym zrod-
tem wirusowych zatru¢ pokarmowych jest zywnos¢ pochodzenia morskie-
go, a najczesciej izolowanym patogenem — wirus Norwalk.

Wsrod zanieczyszczen chemicznych zywnosct wyroznia si¢: kontami-
nanty (np. metale cigzkie, pozostatosci pestycydow, wielopierscieniowe
weglowodory aromatyczne, polichlorowane bifenyle, dioksyny furany), po-
zostatosci (takie jak: pozostatosci lekow, zwiazki dodawane w czasie prze-
twarzania zywnosci lub powstajace w czasie nieprawidlowego
przechowywania surowcow rolnych — mykotoksyny lub w procesach te-
chnologicznych — weglowodory aromatyczne). Wigkszos¢ wymienionych
zwigzkow moze stanowi¢ powazne zagrozenie zdrowotne konsumenta (np.
dziatanie mutagenne, kancerogenne, alergenne), a w zwiazku z tym ich za-
wartos¢ w zywnosci 1 paszach powinna pozostawa¢ pod kontrola.

Specyficzng grupe zagrozen dla zdrowia konsumenta stanowig zagroze-
nia zidentyfikowane niedawno, np. choroba szalonych krow, gdzie mecha-
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nizm powstawania zagrozenia nie jest jasny lub skutki pojawiaja si¢
z opoznieniem (np. dtugi czas rozwoju choroby BSE). Dodatkowo coraz
cze¢sciej do produkeji surowcow wykorzystywana jest inzynieria genetycz-
na (GMO), ktora moze nies¢ ze sobg roznego rodzaju zagrozenia dotych-
czas nieznane.

Obowiazujace przepisy prawne w Unii Europejskiej i Polsce
w zakresie wytwarzania produktéow tradycyjnych i regionalnych

Od roku 2002 w Unii Europejskiej nastapita zmiana podejscia do stano-
wienia prawa w zakresie zywnosci w ogolnosci, a bezpieczenstwa zywnosci
w szczegolnosci. Momentem przetomowym byt 28 stycznia 2002r., kiedy
Parlament Europejski 1 Rada przyjety Rozporzadzenie nr 178/2002/WE
(General Food Law Regulation) — dokument o fundamentalnym znacze-
niu dla stanowienia prawa zywnosciowego w przysztosci.

Na mocy rozporzadzenia 178/2002, wprowadzono tzw. zasad¢ ostrozno-
sci (precautinery principle). Jest to podejscie do zarzadzania ryzykiem za-
stosowanego w warunkach naukowej niepewnosci, uwzgledniajace
potrzebg dziatania w konfrontacji z potencjalnym ryzykiem bez oczekiwa-
nia na wynik badan naukowych.

Rozporzadzenie 178/2002 okresla cele 1 zasady prawa zywnosciowego,
stuzy tworzeniu podstaw wysokiego poziomu ochrony zdrowia ludzkiego
1 interesow konsumentow zywnosci, okresla wspolne srodki umozliwiajace
zapewnienie solidnych podstaw naukowych 1 skutecznych procedur orga-
nizacyjnych w zakresie bezpieczenstwa zywnosci i pasz. Rozporzadzenie
to ustanawia ogolne zasady regulujace sprawy zywnosci 1 pasz w ogolnosci,
a bezpieczenstwo zywnosci 1 pasz w szczegolnosci, na poziomie wspolnoty
1 krajowym. Na mocy Rozporzadzenia powotano tez Europejski Urzad ds.
Bezpieczenstwa Zywnosci (European Food Safety Authority, EFSA) jako
instytucj¢ niezalezng od organow Komisji, z szerokim mandatem, umozli-
wiajacym wnikliwg 1 wyczerpujaca oceng zgodnosci funkcjonowania tan-
cucha zywnosciowego.

Zgodnie z nowym podejsciem do zapewnienia bezpieczenstwa zywno-
sci, prawo to obowiazuje na wszystkich etapach produkcji, przetwarzania,
dystrybucji zywnosci 1 pasz (zgodnie z zasada ,,od pola do stotu”).

Na mocy rozporzadzenia 178/2002, 29 kwietnia 2004r. zostaty uchwalo-
ne nowe rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego 1 Rady: nr 852/2004,
853/2004, 854/2004 1 882/2004, zwane pakietem higienicznym, ktore staty
si¢ obowigzujace od 1 stycznia 2006r. Tendencje w zapewnieniu bezpie-
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czenstwa zywnosci, ktore znalazty odbicie w tym ,,pakiecie”, mozna stre-
sci¢ w nastgpujacych aspektach: prewencja, dziatania globalne, dzialania
systemowe, prace naukowe stuzace oszacowaniu ryzyka. Tego rodzaju po-
dejscie wynika z koniecznosci zapewnienia kontroli zagrozen zdrowotnych
na kazdym etapie produkcji zywnosci.

Wytwarzanie produktow tradycyjnych 1 lokalnych jest takze uregulowa-
ne prawnie w krajach Unii Europejskiej, w nastgpujacych glownych rozpo-
rzadzeniach:

e Rozporzadzenie Rady (WE) Nr 509/2006 z dnia 20 marca 2006r.
w sprawie produktow rolnych i srodkow spozywczych bedacych
gwarantowanymi tradycyjnymi specjalnosciami;

e Rozporzadzenie Rady (WE) Nr 510/2006 z dnia 20 marca 2006r.
w sprawie ochrony oznaczen geograficznych 1 nazw pochodzenia
produktow rolnych i srodkow spozywczych;

e Rozporzadzenie Komisji Nr 1898/2006 z dnia 14 grudnia 2006 r.
okreslajace szczegotowe zasady stosowania rozporzadzenia Rady
(WE) Nr 510/2006 w sprawie ochrony oznaczen geograficznych
1 nazw pochodzenia produktow rolnych i srodkow spozywezych;

e Rozporzadzenie Komisji (WE) Nr 1216/2007 z dnia 18 pazdziernika
2007 r. ustanawiajace szczegotowe zasady wykonania rozporzadzenia
Rady (WE) Nr 509/2006 w sprawie produktow rolnych i srodkow spo-
zywczych bedacych gwarantowanymi tradycyjnymi specjalnosciami.

Nowe przepisy, systematycznie wprowadzane od roku 2002 w krajach
Unii Europejskiej, przenosza cata odpowiedzialnos¢ za bezpieczenstwo
zywnosci na jej producentow w catym tancuchu (w rownym stopniu takze
na producentow pasz). W celu sprostania tym wymogom wszystkie pod-
mioty gospodarcze zobowigzano do Scistego przestrzegania ogolnych
1 szczegotowych przepisow higienicznych oraz wprowadzenia zasad postg-
powania zgodnego z systemem HACCP.

Polska ustawa z 25 sierpnia 2006r.0 bezpieczenstwie zywnosci 1 zywienia
(DzU z 2006 r. Nr 171, poz. 1225) naktada rowniez sankcje karne za nieprze-
strzeganie przepisow prawa, stwierdzajac m.in. w art. 100 pkt. 8, ze ,,kto nie
wdraza w zaktadach produkcji lub obrotu zywnoscig zasad systemu HACCP
wbrew obowigzkowi okreslonemu w art. 5 rozporzadzenia (WE) nr 852/2004,
podlega karze aresztu, ograniczenia wolnosci lub grzywny”.

Na podkreslenie zastuguje jednak fakt, ze nowe przepisy zostaty tak
sformutowane, aby mozna bylo je zastosowac¢ we wszystkich typach zakta-
dow produkcyjnych, niezaleznie od ich wielkosci. Podejscie to nazwano
»elastycznoscia”. Stwierdzono takze, ze zastosowanie zasad analizy zagro-

182



zen 1 krytycznych punktow kontroli (HACCP) do produkcji podstawowej
nie jest jeszcze generalnie wykonalne. Jednakze, wytyczne dobrych prak-
tyk powinny zachg¢cac¢ do wykorzystywania wtasciwych praktyk higienicz-
nych na poziomie gospodarstwa. W miar¢ potrzeby, szczegotowe zasady
higieny dla produkcji podstawowe] powinny uzupetnia¢ te wytyczne.

Elastycznos¢ podejscia polega m.in. na tym, ze nie w kazdym zaktadzie
jest mozliwe wyznaczenie 1 monitorowanie Krytycznych Punktow Kon-
trolnych. W takim przypadku rol¢ prewencyjna spetnia monitorowanie za-
pewnienia higieny, czyli spetnienia wymogow Dobrych Praktyk. Takze
limity krytyczne w wyznaczonych Krytycznych Punktach Kontrolnych nie
musza by¢ wyrazane w sposob liczbowy. Mozliwe jest monitorowanie para-
metrow w sposob wizualny, np. ocena barwy, zapachu, obecnosci zanieczy-
szczen. Elastycznos¢ dotyczy takze obowiagzku dokumentowania zarowno
Dobrych Praktyk, jak 1 systemu HACCP. W przypadku matych przedsig-
biorstw dokumentacja powinna by¢ jak najmniej obcigzajaca pracg ograni-
czony personel.

W celu zagwarantowania czuwania nad bezpieczenstwem zywnosci
w calym tancuchu ,,od pola do stotu”, wlacznie z mozliwoscia wycofania
z rynku produktow uznanych za niebezpieczne, prawo UE wprowadzito
obowigzek monitorowania (identyfikowalnosci). Monitorowanie, czyli
identyfikowalnosc¢ (podazanie sladem), zgodnie z artykutem 18 Rozpo-
rzadzenia 178/2002 to opracowanie procedur dajacych mozliwos¢ moni-
torowania zywnosci, pasz, zwierzat hodowlanych oraz wszelkich
substancji przeznaczonych do dodania do zywnosci lub pasz, badz ktore
mozna do nich doda¢ na wszystkich etapach produkcji, przetwarzania
1dystrybucji. Podmioty dziatajace na rynku spozywczym i pasz powinny
moc zidentyfikowac kazdg osobe, ktora dostarczyta im srodek spozyw-
czy, pasz¢, zwierz¢ hodowlane lub substancj¢ przeznaczong do dodania
do zywnosci lub pasz badz ktora mozna do nich doda¢. W tym celu pod-
mioty te powinny utworzy¢ systemy 1 procedury umozliwiajgce przeka-
zanie takich informacji na zadanie wtasciwych wtadz. Podmioty
dziatajace na rynku spozywczym i pasz powinny jednoczesnie utworzyc
systemy 1 procedury identyfikacji innych przedsi¢biorstw, ktorym do-
starczyli swoje produkty.

Zywnos¢ lub pasze wprowadzane na rynek lub ktore moga by¢ wprowa-
dzone na ten rynek we Wspolnocie, powinny by¢ takze stosownie oznakowa-
ne w celu utatwienia ich monitorowania za pomoca stosownej dokumentacji
lub informacji, zgodnie z odnosnymi wymogami lub bardziej szczegotowymi
przepisami.
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Jak polscy producenci zywnosci tradycyjnej i regionalnej spetniaja
— wymagania prawne?

W Polsce jest zarejestrowanych ponad 400 produktow jako tradycyjne
iregionalne. Reprezentuja wszystkie kategorie zywnosci tradycyjnej i re-
gionalnej. W okresie pazdziernik—grudzien 2007r., w ramach projektu re-
alizowanego przez Polskie Towarzystwo Technologéw Zywnosci,
finansowanego z projektu AGROSMAK, przeprowadzono badania ankie-
towe wsrod producentow wyrobow tradycyjnych 1 regionalnych. Stwier-
dzono migdzy innymi, ze zaklady produkujace wyroby tradycyjne
1 regionalne, mimo deklaracji znajomosci obowigzujacego prawa zywno-
sciowego dotyczacego higieny zywnosci (76% badanych), w wi¢kszosci
(ponad 60%) nie spetniaja tych wymagan. Tylko 36% zaktadow ma wdro-
zony system HACCP, 40% opracowato zaktadowy kodeks GMP, a u 49%
jest prowadzona dokumentacja 1 zapisy Dobrej Praktyki Produkcyjne;.
To zdecydowanie zta sytuacja, zwlaszcza ze badane zaktady, ktore nie
spetniajg wymagan, nie planuja tez w najblizszym czasie wdrozenia obo-
wiazujacych metod 1 systemow zapewniania bezpieczenstwa zdrowotne-
go zywnosci. Niestety szkolen z zakresu Dobrych Praktyk nie prowadzi
az48% przedsi¢biorstw, co nie rokuje poprawy wiedzy i swiadomosci pra-
cownikow.

Zaniepokojenie budzi tez kwestia pozyskiwania, oceny 1 dokumento-
wania surowcow. Przy produkcji produktow tradycyjnych 1 lokalnych
w 53% zaktadow surowce pochodza z whasnej produkcji. Oczywiscie to wa-
runkuje wielkosc sprzedazy. Zaktady, ktore korzystaja z zakupywanych su-
rowcow, w 69% zamawiaja je zawsze u tego samego dostawcy, ktory
w wigkszosci przypadkow (62%) jest dostawca kwalifikowanym (posiada
certyfikaty 1 zaswiadczenia). Wskazuje to na fakt, ze az 40% surowcow mo-
ze stanowiC zagrozenie zdrowotne. Warunki magazynowania surowcow,
materiatow 1 wyrobow gotowych nie sg kontrolowane az w 33% przypad-
kow 1azw 50% zaktadow dochodzi do krzyzowania si¢ drog czystych z bru-
dnymi.

7, przeprowadzonych badan wynika, ze jako barier¢ produkcji rozwoju
rynku produktow tradycyjnych i lokalnych 81% producentow wskazato
brak strategii 1 koncepcji dziatan dystrybucyjnych. Rozwigzaniem moze
by¢ wspolna logistyka, w ktorej chce uczestniczy¢ 76% producentow.
7, mozliwosci dystrybucji do siect handlowych skorzystatoby az 71% zakta-
dow, poniewaz na razie najwigcej swoich produktow sprzedaja na bazarach,
targowiskach, sklepach tradycyjnych oraz podczas festynow i imprez okoli-
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cznosciowych, zatem sg dostepne w zasi¢gu lokalnym, a chcieliby miec
mozliwosc zaistnienia na rynku ponadwojewodzkim.

Nalezy rowniez stwierdzi¢, ze surowce uzywane ,,wczoraj i dzisiaj” do
produkcji tradycyjnej 1 regionalnej zywnosci sa nieporownywalne, np.
40-50, a w jeszcze wigkszym stopniu 100 lat temu, migso ze swin cechowa-
to si¢ innymi wlasciwosciami w porownaniu do dzisiejszego surowca.
Zmienily si¢ bardzo wszystkie warunki hodowli. Tradycja produkcji, a gto-
wnie wymagania odnosnie do zapewnienia bezpieczenstwa zdrowotnego
tym samym rowniez winny ulec zmianie w porownaniu do produkcji z po-
przedniego okresu, poniewaz zmienit si¢ podstawowy sktadnik, jakim jest
surowiec. Mozna wspomnie¢ i1 inne surowce, gtownie pochodzenia roslin-
nego, jak zboza, warzywa, owoce, gdzie stosowane sg powszechnie srodki
ochrony roslin, nawozy sztuczne, nowe opakowania, nowe dodatki, a wszy-
stkie proponuje si¢ 1 sg stosowane jako surowce do produkcji wyrobow tra-
dycyjnych.

Przeprowadzone w ramach projektu badania wykazaty, ze potowa an-
kietowanych producentow zywnosci tradycyjnej i regionalnej nie stosu-
je si¢ do wymagan 1 nie dokumentuje podstawowych parametrow
procesu przy produkcji, zwanych powszechnie warunkami wst¢pnymi
produkcji zywnosci. Nalezy dodac¢, ze badaniami byli obj¢ci gtownie
producenci zywnosci, ktorzy posiadaja osobowos¢ prawng. Duza grupa
producentow zywnosci tradycyjnej 1 regionalnej, szczegolnie rejestro-
wanych w kategorii ,,gotowe dania 1 potrawy”, nie ma osobowosci praw-
nej i ich wiedza o bezpieczenstwie zdrowotnym zywnosci jest jeszcze
nizsza niz badanych grup.

Analiza poszczegolnych grup producenckich wskazuje, ze w zakladach
przetworstwa surowcow zwierzecych kontrola ze strony Inspekeji Weteryna-
ryjnej, a szczegolnie obowiazek szkolen zwigkszyty swiadomosc zapewnienia
bezpieczenstwa zdrowotnego produktow tradycyjnych. Nieporownywalnie

Udziat zaktadow, ktore posiadajg system HACCP w danej branzy
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trudniejsza jest sytuacja z producentami zywnosci tradycyjnej, ktorzy nie po-
siadaja osobowosci prawnej, a wytwarzajq produkty 1 prowadza sprzedaz.

Mozna takze sadzi¢, ze ich wiedza o bezpieczenstwie zdrowotnym
1 1 wymaganiach istniejacego prawa jest bardzo mata, a wrgcz znikoma,
szczegolnie ze prawie potowa producentow nie prowadzi zadnych szkolen
z zakresu Dobrych Praktyk.

Co nalezy, co trzeba, co mozna zrobié...P

Sytuacja w zakresie zapewnienia bezpieczenstwa zdrowotnego panu-
jaca na rynku zywnosci tradycyjnej i regionalnej jest dos¢ skomplikowana.
Konsumenci wykazuja wzrastajagce zainteresowanie 1 nalezy zaznaczyc, ze
sa to zwykle konsumenci wymagajacy, gotowi zaptaci¢ znacznie wyzsza ce-
n¢ za tego rodzaju produkty, ale jednoczesnie oczekujacy wyrobu o dobrej
jakosci, a przede wszystkim bezpiecznego.

W zwiazku z zainteresowaniem konsumentow wzrasta takze liczba chetnych
do wlaczenia si¢ w produkcje wyrobow tradycyjnych. Niestety bardzo czgsto oso-
by rozpoczynajace prowadzenie tego rodzaju przetworstwa nie sa do tej pracy
przygotowane. Przede wszystkim nie maja podstawowej wiedzy o whasciwosciach
produktow zywnosciowych, ich przemianach w czasie przechowywania i co najis-
totniejsze, o zagrozeniach zwigzanych z zywnoscia. Obowiazujace przepisy praw-
ne traktuja jako ograniczenie 1 zamach na ich wolnos¢ producenta. Brak wiedzy
uniemozliwia rozsadne podejscie do zatozenia 1 prowadzenia zaktadow zywno-
sciowych tak, aby zapobiegac ryzyku powstania zatru¢ pokarmowych.

Dobra praktyka higieniczna to dzialania, ktore musza by¢ podjete 1 wa-
runki higieniczne, ktore musza by¢ spetniane 1 kontrolowane na wszyst-

Jak czesto prowadzone sg szkolenia z zakresu
Dobrej Praktyki Produkcyjnej (GMP) i Dobrej
Praktyki Higienicznej (GHP)?
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kich etapach produkcji lub obrotu, aby zapewni¢ bezpieczenstwo
zywnosci. Dobra Praktyka Higieniczng jest wige wykonywanie wszystkich
czynnosci zarowno w produkcji, jak 1 obrocie srodkami spozywczymi z za-
chowaniem warunkow zapewniajacych srodkom spozywczym wlasciwg ja-
kos¢ zdrowotng. Nowoczesne podejscie do produkceji zywnosci tradycyjnej
1 regionalnej powinno takze w szerokim stopniu wykorzystywac doswiad-
czenia Dobrej Praktyki Produkcyjnej (Good Manufacturing Practice —
GMP). GMP dotyczy podstawowych obszarow dziatalnosci przedsi¢bior-
stwa, ktorych odpowiedni poziom jest niezb¢dny, zeby wyprodukowac zy-
wnos¢ o odpowiedniej jakosci zdrowotnej, a tym samym ochronic¢
konsumentow. GMP i GHP wdrazane sa tacznie jako tzw. Dobre Praktyki.

Stosowanie zasad GHP/GMP w produkcji 1 przetworstwie zywnosci tra-
dycyjnej powinno opiera¢ si¢ na istniejacych aktach prawnych regulu-
jacych poszczegolne obszary, jak 1 na doswiadczeniach. Nalezy zaznaczyc,
ze w Polsce zasady Dobrych Praktyk nie sa skodyfikowane, co moze utrud-
ni¢ ich wdrozenie. Opracowanie 1 wdrozenie GMP powinno poprzedzac
przystapieniec do prac zwigzanych z opracowywaniem 1 wdrazaniem
HACCP w przedsigbiorstwie produkeji tradycyjnej. Czgsto wdrozenie Do-
brych Praktyk jest znacznie istotniejsze niz HACCP. To, co najistotniejsze
w systemie HACCP, to analiza zagrozen. Przedsi¢biorcy powinni ja prze-
prowadzi¢ w swoim zaktadzie, opierajgc si¢ na istniejacych opracowaniach,
niestety nadal niewystarczajacych, a przede wszystkim nicuwzglednia-
jacych specyfiki poszczegolnych rodzajow zaktadow zywnosciowych.

Na wszystkich etapach produkcji, tj. podczas uprawy 1 hodowli, prze-
twarzania, dystrybucji, winny by¢ zapewnione odpowiednia wymagania sa-
nitarne i kontrola jako$ci wytwarzanego produktu. Zywno$é tradycyjna
iregionalng cechuje szereg elementow trudnych do oceny i kontroli. Wyni-
ka to z wielu przestanek, do ktorych moga by¢ zaliczone:

e zroznicowana uprawa 1 hodowla,

e zroznicowany zbior, transport 1 przechowywanie,

e rozne warunki przetwarzania,

e rozne warunki dystrybucji,

e zroznicowana wiedza pracownikow,

e szeroka gama produkcji,

e roznorodnosc producentow,

e rozne zaktady przemystowe,

¢ lokalne jednostki: gospodarstwa rolne, stotowki, lokalni producenci,
gospodarstwa agroturystyczne, gastronomiczne.
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W przypadku produkcji wyrobow tradycyjnych 1 regionalnych sprawa
niezwyktej wagi jest zachowanie odpowiednich warunkow techni-
czno-higienicznych. Nalezy jednak zaznaczyc, ze takze w tym zakresie
obowiazuje zasada elastycznosci. I tak na przyklad wymagania dotyczace
pomieszczen produkeyjnych znajdujacych si¢ w domach mieszkalnych lub
zaadaptowanych z takich pomieszczen sa inne niz obowigzujace duze za-
ktady przetworcze. To producent okresla, czy warunki, w ktorych ma za-
miar produkowac zywnos¢ tradycyjna, sa do tego celu wystarczajace, ale
jednoczesnie musi umiec to w sposob merytoryczny uzasadnic, a do tego
celu potrzebna jest wiedza.

Sprawg poza wszelka dyskusjg sq podstawowe wymagania higieniczne.
Utrzymanie czystosci i porzadku w pomieszczeniach jest podstawowym
wymogiem GHP. Jednak takze w tym zakresie nalezy zachowac przede
wszystkim zdrowy rozsadek. Swiadomy producent bedzie zdawat sobie
sprawe, co to znaczy ,krzyzowanie si¢ drog czystych i brudnych” i bedzie
umial temu zapobiec nie zawsze przez kosztowne inwestycje, ale przez
zmiang organizacji pracy. Bedzie tez zdawat sobie sprawe, jak istotny jest
stan zdrowia pracownikow, badania na nosicielstwo czy zapewnienie
przez nich higieny osobistej. Osoby biorace udzial w procesie produkeji
zywnosci tradycyjnej lub w jej obrocie musza byc przez przedsi¢biorce
nadzorowane, instruowane i szkolone w zakresie przestrzegania zasad hi-
gieny odpowiednio do wykonywanej pracy. Jest wigc faktem niepodwa-
zalnym, ze szkolenia potencjalnych i obecnych producentow produktow
tradycyjnych 1 regionalnych sa niezb¢dne. Z higienicznego punktu wi-
dzenia personel powinien by¢ szkolony permanentnie, w okreslonym
czasie, w zakresie: utrzymania higieny osobistej, utrzymywania czystosci
1 bezpieczenstwa zywnosci przez zapobieganie kontaminacji krzyzowej,
prawidtowego prowadzenia operacji zwigzanych z zywnoscig, w celu za-
pobiegania rozwojowi drobnoustrojow.

Szkolenia o najszerszym zakresie powinny byc zorganizowane dla
szczebla kierowniczego, tacznie z najwyzszym kierownictwem, co jest bar-
dzo istotne. Szkolenia dla pracownikow sredniego szczebla winny w naj-
wigkszym stopniu uwzgledniac¢ aspekty kontroli zarowno krytycznych
punktow kontrolnych, zapewnienia higieny 1 bezpieczenstwa produkc;ji,
jak 1 pracy podwtadnych zwigzanej z realizacja nie tylko procesu produk-
cyjnego, ale takze zasad wdrozonego systemu bezpieczenstwa zywnosci.

Nie mniej wazne jest wdrozenie pracownikow do stosowania Dobrej
Prakeyki Higienicznej, a przede wszystkim przestrzeganie zasad higieny
osobistej 1 higieny procesu produkcyjnego. Wymaga to systematycznej
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pracy wtascicieli lub kierownikow, gdyz najtrudniejsze jest przetamanie
bt¢dnych nawykow i przyzwyczajen.

Zaktady produkujace wyroby tradycyjne i regionalne to cz¢sto mate wy-
twornie o przestarzatych liniach produkcyjnych. Czgsto s to maszyny
1 urzadzenia niespetniajace podstawowych norm higienicznych, uniemoz-
liwiajace dokonanie prawidtowych zabiegow higienicznych. Analiza linii
produkcyjnych z punktu widzenia systemu bezpieczenstwa wykazuje, ze
w wielu przypadkach krytyczne punkty kontrolne wynikaja z niewtasciwie
zaprojektowanych maszyn, urzadzen i rurociggow. Stanowig one miejsce
potencjalnych zanieczyszczen, a tym samym, musza by¢ poddawane ciag-
tej kontroli w systemie.

Przy przetworstwie wyrobow tradycyjnych stosowane sa takze tradycyjne
metody wytwarzania. Wymaganiom dla przetworzonej zywnosci podlegaja su-
rowce (podstawowe): mig¢so, zwierzeta lowne, produkty rybotowstwa. W pro-
dukcji podstawowej wyroznia si¢ operacje takie jak: mycie, sortowanie,
suszenie, czyszczenie, schtadzanie itp. Podlegaja one wymaganiom GAP (Do-
brej Praktyki Rolniczej) oraz GHP (Dobrej Praktyki Higienicznej).

Sprawa bardzo istotng jest przestrzeganie ustalonych procedur zarowno
produkcyjnych, jak 1 higienicznych. Nalezy bra¢ pod uwage zmienione
w stosunku do dawnych czasow, warunki przygotowywania gleby, stosowa-
ne srodki ochrony, leki weterynaryjne, pasze, a takze odmienne metody
zbioru 1 przechowywania ptodow rolnych.

Inne operacje, takie jak: obieranie, krojenie, pakowanie, konserwowa-
nie, podlegaja wymaganiom dla przetwarzanej zywnosci, zgodnie z rozpo-
rzadzeniem WE 852/2004 w sprawie higieny srodkow spozywczych.
W przypadku tych operacji nalezy rozpatrzy¢ mozliwos¢ wyznaczenia Kry-
tycznych Punktow Kontrolnych, czyli miejsc, w ktorych prowadzi si¢ mo-
nitorowanie parametrow umozliwiajacych obnizenie poziomu zagrozen do
akceptowanego poziomu.

Kazdy wtasciciel wytworni tradycyjnej powinien pamigtac ze sprawg nie-
zwykle wazna jest uporzadkowanie wszystkich elementow dotyczacych higie-
ny, tj. stosowanie wtasciwe] dla rodzaju produkcji organizacji czynnosci
higienizacyjnych, odpowiednich srodkow myjacych i dezynfekujacych, zgod-
nego z wymogami sanitarnymi sprz¢tu higienicznego do wykonywania czyn-
nosci mycia i1 dezynfekcji, skutecznego sprzetu technicznego, pozwalajacego
w efektywny sposob wykorzystac srodki chemiczne, wodg i czas.

Dokumentem porzadkujacym 1 stanowigcym podstawe wszelkich dziatan
porzadkowych w zaktadach przetworczych 1 gastronomicznych produku-
jacych wyroby tradycyjne 1 regionalne jest Podrecznik (Plan) Dobrej Prakeyki
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Higienicznej. Podrgcznik ten nie musi by¢ nadmiernie rozbudowany, ale po-
winien zawieraC zbior wszystkich instrukcji utrzymania higieny pomieszczen,
maszyn, personelu produkcyjnego, planow szkolen 1 badan lekarskich oraz
wzory zapisow (formularzy) potwierdzajacych wykonywanie 1 kontrolg wyko-
nania czynnosci porzadkowych i1 zapobiegawczych.

W zakresie bezpieczenstwa zdrowotnego produkeji tradycyjnej 1 regio-
nalnej nalezy zwroci¢ wigksza uwage na jakosc¢ surowcow, szczegolnie w za-
kresie czynnikow zagrozen zywnosci. Wymagania powinny by¢ dostosowane
do poszczegolnych kategorii. W stosunku do surowcow zwierzecych — gto-
whnie czystos¢ mikrobiologiczna 1 warunki hodowli, zas w stosunku do surow-
cow roslinnych — wymagania odnosnie do stosowanych srodkow ochrony
roslin, nawozenia 1 warunkow przechowywania.

Na koniec wypada poruszy¢ kwesti¢ o niezwyklej wadze w zapewnieniu
bezpieczenstwa zdrowotnego zywnosci tradycyjnej, tj. urzedowy nadzor nad za-
ktadami. Nie jest tajemnica, ze w tym zakresie w Polsce jest wiele do zrobienia.
Jak wynika z cytowanych powyzej badan, zaklady pozostajace pod nadzorem
Inspekcji Weterynaryjnej podporzadkowujg si¢ wymaganiom w wigkszym za-
kresie niz te, ktore podlegaja Panstwowej Inspekcji Sanitarnej. Jednoczesnie
obserwuje si¢ brak wystarczajace] wiedzy wsrod personelu zatrudnionego np.
w powiatowych stacjach PIS. Sprawa niezwykle pilna jest jak najszybsze, ogol-
nokrajowe szkolenie tych pracownikow. Powinni oni spetnia¢ rol¢ nie tylko
kontrolera, ale takze doradcy, o gtgbokiej, praktycznej wiedzy w zakresie dzia-
tan majacych znaczenie dla zapewnienia bezpieczenstwa zdrowotnego produk-
tow zywnosciowych. Na potrzebe takiego doradztwa wskazywali takze
ankietowani w ramach programu AGROSMAK producenci.

Podsumowujac nalezy podkresli¢, ze stosowanie systemowego podejscia do
zapewnienia bezpieczenstwa w produkeji 1 dystrybucji zywnosci tradycyjne]

Czy skorzystaliby Panstwo z doradztwa w
zakresie tematu produktow regionalnych,
tradycyjnych i lokalnych?
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i regionalne;j jest niezb¢dne. Jednak, jak kazde rozwiazanie, takze 1 te dziatania
nie sg doskonate. Do najistotniejszych trudnosci zwiazanych z wdrozeniem
1 stosowaniem metod zapewnienia bezpieczenstwa zywnosci mozna zaliczyc:

—brak wiedzy wtascicieli 1 pracownikow zaktadow na temat zywnosci 1 jej higieny,

— nieche¢ do stosowania nowych rozwigzan

— brak konsekwencji w podejmowanych dziataniach,

— niedostateczny, a czasem nickompetentny nadzor nad stosowaniem sys-
temow zapewnienia bezpieczenstwa zywnosci ze strony urzedowej kon-
troli zywnosci,

—brak lub ograniczenia w dostgpie do przewodnikow 1 poradnikow wdra-
zania 1 doskonalenia systemow zapewnienia bezpieczenstwa zywnosci.

Wdrazanie systemu zapewnienia bezpieczenstwa zdrowotnego
w matym zaktadzie produkujacym wyroby tradycyjne i regionalne
— praktyka

Wdrozenie systemu bezpieczenstwa zdrowotnego mozna przesledzi¢ na
przyktadzie jednego wybranego zaktadu. Wiascicielem przetworni jest Fun-
dacja Domy Wspolnoty Chleb Zycia. Zaktad prowadzi przetworstwo produk-
tow owocowo-warzywnych. W zaktadzie wytwarza si¢ przetwory z owocow
1 warzyw, w ogromnej wigkszosci z wlasnego gospodarstwa rolnego takie jak:
ogorki konserwowe, czosnek, cebulka, papryka, marynowane wedtug roznych
przepisow, przeciery 1sosy pomidorowe, marmolady, dzemy, powidta, buracz-
ki konserwowe wg roznych przepisow. Produkcja jest reczna, metodami trady-
cyjnymi. Kierownikiem przetworni jest siostra Matgorzata Chmielewska.

W zaktadzie opracowano Ksigge Jakosci 1 dokonano wdrozenia. Mimo
tradycyjnego charakteru produkceji, bez wigkszego trudu wdrozono zasady
GHP/GMP, a takze dokonano analizy zagrozen i wdrozono procedury sys-
temu HACCP. W zaktadzie wyznaczono jeden Krytyczny Punkt Kontrol-
ny, ktorym jest pasteryzacja przetworow.

Ponizej przedstawiamy uwagi praktyczne siostry Matgorzaty Chmielewskiej.

Przetwornia w Zochcinie powstata jako odpowiedz na bezrobocie ko-
biet w gminie Sadowie, woj. swi¢tokrzyskie. Do istniejacego niewielkiego
budynku mieszkalnego dobudowalismy przystawke, w ktorej na parterze
sq 3 pomieszczenia: myjnia OwWocow 1 warzyw, zmywalnia naczyn (garnki
itp.) 1 sala produkcyjna. W budynku mieszkalnym znajduje si¢ toaleta, po-
koj socjalny 1 szafka na sprzet do sprzatania. Obie czesci potaczone sg tacz-
nikiem. W podziemiu jedno pomieszczenie jest magazynem wyrobow
gotowych, drugie magazynem pustych stoikow.
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Wszystkie pomieszczenia wytozone sa do sufitu glazura, na podtodze
jest terakota. W kazdym pomieszczeniu jest umywalka do mycia rak. Ko-
rzystamy z atestowanych srodkow dezynfekcyjnych.

Przetwornia wyposazona jest w piec opalany drewnem. Ze wzgledu na
tradycyjny charakter produkcji (musielismy miec¢ specjalne zezwolenie).

Przetwornia produkuje wytacznie metodami tradycyjnymi — r¢eznie, korzy-
stajac tylko w niewielkim stopniu z urzadzen mechanicznych, np. miksera. Pa-
steryzacja odbywa si¢ poprzez gotowanie stoikow w kotle, pod przykryciem, tak
jak to robiono i robi si¢ do dzisiaj w domach. Jest to najwazniejszy punkt w cyklu
produkcji — od niego zalezy trwatosc 1 bezpieczenstwo produktu. Bezpieczny
produkt mozna osiagnac przez odpowiedni czas pasteryzacji i kontrolg hermety-
cznosci zamknigcia. Wszystkie panie majg aktualne badania Sanepidu.

Przy zaktadaniu przetworni napotykalismy liczne przeszkody: wymaga-
nia, jakie stawiat Sanepid, byly niemozliwe do spetnienia przy tak matym
przedsigwzigciu. Probowano zastosowac przepisy dotyczace duzych zakta-
dow. Np. oczekiwano, ze zakupimy maszyny do mycia stoikow. Taka ma-
szyna ma przerob w tysigcach stoikow tygodniowo, nie mowiac o jej
wymiarach. Oczekiwano, ze zalozymy laboratorium przy przetworni itp.
Dopiero nasz upor 1 interwencja p.prof. Kotozyn-Krajewskiej sprowadzita
rzecz do wlasciwych rozmiarow.

Przetworni¢ zatozylismy w dwoch celach:

—jako miejsca pracy dla bezrobotnych kobiet w ramach ekonomii spoteczne;j

— jako przedsigwzigcie pilotazowe, majace zacheci¢ niewielkie gospodarstwa
balansujace na granicy ngdzy do pozyskania dodatkowego zrodta dochodu.

O ile pierwszy cel zostal osiggniety, to przy obecnych przepisach, braku
wiedzy zarowno ze strony potencjalnych producentow, jak i stuzb kontrol-
nych 1 braku wsparcia 1 jasnych wytycznych mali producenci (gospodar-
stwa) nie podejmuja tej dzialalnosci mimo swojego potencjatu. Na
pokazach 1 konkursach zdobywaja nagrody, a nastgpnie nie majg z tego za-
dnego zysku. Proponuje:

1. przenies¢ odpowiedzialnos¢ — system kontroli jakosci 1 warunkow sani-
tarnych produkcji roslinnej spod wtadzy Ministerstwa Zdrowia (Sane-
pid) w gesti¢ Ministerstwa Rolnictwa, tak jak to si¢ ma w przypadku
produkcji odzwierzgcej. Ministerstwo Rolnictwa jest z natury bardziej
zalnteresowane rozwojem wsi.

2. Opracowac wytyczne dotyczace wymogow, jakie muszg spetnia¢ po-
mieszczenia do produkcji zywnosci, z rozroznieniem na zywnosc ,,0t-
warta”, czyli np. ciasta, i zamknigta, np. przetwory owocowo-warzywne
pasteryzowane, w stoikach, na bazie rozporzadzen unijnych.
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3. Przygotowac jasne 1 proste wytyczne, np., co to jest GPP, HCCAP, tak
aby rolnik 1 jego zona mogli to zrozumie¢. Operowanie technicznymi
1 obcoje¢zycznymi terminami z gory zniecheca ludzi do dziatania. Jestes-
my w Polsce 1 ma to stuzy¢ nam przede wszystkim. Opracowac system
doradztwa 1 propagowania tego typu dziatalnosci np. przy ODR-ach.

4. Umozliwic¢ systemowo sprzedaz produktow wytwarzanych w matych
1 przydomowych przetworniach przynajmniej na terenie wojewodztw
osciennych.

Wyroby tradycyjne sg ogromng szansg na poprawe¢ sytuacji ekonomicz-
nej gospodarstw rolnych. W Polsce paradoksalnie produkcja odzwierzgca
podlegajaca kontroli Ministerstwa Rolnictwa, ale stanowigca o wiele wigk-
sze potencjalne zagrozenie, rozwija si¢ niezle, natomiast mniej ,,grozna”
produkcja przetworow owocowo-warzywnych napotyka bariery nie do
przebycia ze strony organow kontrolnych.
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Funkcjonowanie systemu bezpieczenstwa zdrowotnego przy produkeji tradycyjnej
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